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17.03.-20.03.2026

Liebe Gdste, liebe Freunde des Genusses!

Unser MenU geniessen Sie immer mit Suppe oder Salat.
Gerne bieten wir nebst unseren TagesmenUs auch unsere kleine a la carte Karte an.

Wir winschen Ihnen eine entspannte und genussvolle Zeit bei uns im iheimisch!

LOW CARB

CREMIGE QUINOABOWL
Lachsstreifen | Spinatblatter | Orangenwdurfeli
31.50

MENU 1

SCHWEINSGESCHNETZELTES STROGANOFF STYLE
Kroketten | Wirsingecken
23.00

MENU 2

HAUSGEMACHTE RINDSFLEISCHLASAGNE
Basilikumpesto
23.00

VEGI

GOLDBRAUNE KARTOFFELROSTI

mit Kase Uberbacken | pochierte Birnenspalten
Spiegelei

25.50

WOCHENHIT

GEROLLTE POULETBRUST

gefUllt mit Apfel und Trockenfleisch
Selleriesalat mit BaumnUssen | Blattsalat
34.00

restaurant &

v catering

J

WEISSWEIN
DELEA IL SAUVIGNON BLANC

Vini e Distillati Angelo Delea Losone | TI
1dl | 7.50

ROTWEIN
BRUNNER PINOT MERLOT

Brunner Weinmanufaktur Eich | LU
1dl | 8.00

Unsere Backwaren, Brot sowie das Fleisch beziehen wir hauptséchlich aus der Schweiz.
Bei Fragen zu Allergenen kd&nnen Sie sich jederzeit an unsere Servicemitarbeiterinnen wenden. Alle Preise in CHF inkl. MWST



