


Restaurant / Take Away

Salate

Griine Salatherzen V L 12.50
mit Kernen, Croutons & Cherry Tomaten
franzosischer oder italienischer Sauce

Salat Nicoise Longhin G 24.00
80gr frischer Thunfisch, Bohnen,
Kartoffeln Salatherzen, Oliven, Limettenvinaigrette

Vorspeisen
Rindstartar mild / scharf L 28.00

85 gr frisches von Hand geschnittenes
Rindsfleisch mit Longhin Brot

Sautierte Steinpilze vV G 18.00
an Salatbouquet

Vitello Tonnato Longhin 24.00

,umgekehrt* mit Wakame

Bresaola Carpaccio L 17.00
mit Parmesan, Ruccola und Grissini

Crevetten Cocktail G 18.00
mit Avocado

V = Vegetarisch G = Glutenfrei L= Laktosefrei VE =Vegan

alle Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer



Restaurant / Take Away

Suppen

Kastaniencremesuppe \% 13.00
Minestrone V L G 13.00
Gerstensuppe 13.00
Vegetarisch / Vegan

Steinpilzrisotto vV G 29.00
mit Kastanien

Kastanientagliatelle \% 29.00
mit Steinpilzrahmsauce

Kastanien Gnocchi \% 28.00
an Gorgonzola oder an Salbeibutter

Paprika Gefiillt VE L 24.00

mit Gemuse Couscous und Reis

Kasefondue ab 2 Personen V 32.00 p.p.
serviert mit Brot

Rosti Variationen und Teigwaren
je nach Angebot auf Nachfrage

V =Vegetarisch G = Glutenfrei L =Llaktosefrei VE =Vegan

alle Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer



Restaurant / Take Away

Fisch
Saiblings Filet 39.00

mit frischem Gemiise und
Steinpilzrahmsauce mit Kastanien oder an Salbeibutter

Zander Filet 39.00

mit frischem Gemiise und
Steinpilzrahmsauce mit Kastanien oder an Salbeibutter

Fleisch

Cordon Bleu Traditionell Kalb 39.00

geflllt mit Bergkase und gekochter Schinken
an frischem Gemiise

Cordon Bleu Longhin Kalb 41.00
gefiillt mit Gorgonzola, Kastanien, gekochter Schinken
an frischem Gemiise

Geschmorte Lammbhaxe L 39.00
an frischem Gemise

Wiener Schnitzel Kalb 44,00

mit Preiselbeeren und Maldonsalz
an frischem Gemiise

V = Vegetarisch G = Glutenfrei L= Laktosefrei VE =Vegan

alle Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer



Restaurant / Take Away

Fleisch

Rindsfilet 180gr L G 41.00

vom heissen Stein
an frischem Gemiise und dreierlei Dip

Lammentrecéte 180gr L G 41.00
vom heissen Stein
an frischem Gemiise und dreierlei Dip

Kalbsleberli Longhin G 41.00

mit Zwiebeln, Krauter und Knoblauch
an frischem Gemiuse

Schweinskotlette Longhin G 34.00
mit Williams Birne und Gorgonzola liberbacken
an frischem Gemuse

Chateaubriand ab 2 Personen 69.00 p.P.

inkl. kleiner griinen Salat

mit Hausgemachter franzosischer Sauce,

250g Rindsfilet pro Person, dazu Steinpilz Risotto, Pommes Frites,
reichlich Gemuse & Café-De-Paris- Butter, mind. 30 Min Wartezeit

V =Vegetarisch G = Glutenfrei L= Laktosefrei VE =Vegan

alle Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer



Restaurant / Take Away

Beilagen werden nicht als Hauptgang serviert

Siuisskartoffel

Pommes Frites \ 7.50
Risotto V G 7.00
Pommes Frites \ 7.00
Rosti V G 7.00
Kastanientagliatelle Vv L 7.00
Reis V G 5.00
Kartoffelpiiree \ 7.00

V = Vegetarisch G = Glutenfrei L= Laktosefrei VE =Vegan

alle Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer



Restaurant / Take Away

Pizza alle Pizzen mit Tomate & Mozzarella

Prosciutto / Funghi
gekochter Schinken / Champignons
Hawaii

gekochter Schinken, Ananas

Napoletana
Sardellen, Oliven

Longhin

Steinpilze, Rucola, Parmesan, Bresaola

Giacometti
Rucola, Parmesan, Rohschinken

Segantini
Buffelmozzarella, Cherrytomaten
Mascarpone, Rucola, Rohschinken,

Bregaglia

Kastanien, Speck, Steinpilze, Cherrytomaten

Maloja
Rindfleisch, Parmesan, Steinpilze, Rucola

Gamberetti e Spinaci,
Spinat, Gamberetti, Parmesan, Knoblauch

alle Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer

16.50

18.00

18.00

26.00

24.00

28.00

27.00

31.00

31.00



Restaurant / Take Away
Pizza alle Pizzen mit Tomate & Mozzarella

Vegetariana
Zucchini, Aubergine,
Rucola,Peperoni, Cherrytomaten

Inferno
Zwiebeln, Knoblauch, Chili,
scharfe Salami, Gorgonzola,

Capricciosa
Artischocken, Peperoni, Sardellen

gekochter Schinken, Oliven, Champignons,

Kleine Pizza

alle Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer

18.00

20.00

19.50

-3.00



Restaurant / Take Away

Dessert

Meringues 15.00
mit Vanille Glace & Warmen Kastanien

Biinder Roterli Parfait 13.00
mit Kirschragout und Meringues

Bratapfel mit Karamellglace 12.00
Tiramisu ohne Ei 12.00
Kastanienflan mit Rahm 13.00
Kastanienkuchen mit Rahm 8.00
Apfelkuchen mit Rahm 8.00
Sorbet

Sorbet Colonel 11.00
2 Kugeln Zitronensorbet mit Wodka

Sorbet Pruneau 11.00
2 Kugeln Zwetschgensorbet mit Vieille Prune
Mango Bellini 11.00

2 Kugeln Mango—Passionsfruchtsorbet mit Prosecco

alle Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer



Restaurant / Take Away
Coupes

Coupe Selva 13.00
2 Kugeln Vanille Glace mit
Baileys, Kastanien und Rahm

Coupe Danmark 10.50
2 Kugeln Vanille Glace mit
Schokoladensauce und Rahm

Banana Split 11.00
2 Kugeln Vanille Glace mit

Schokoladensauce, Bananen,

Mandelsplitter und Rahm

Ice Cafe 10.50
2 Kugeln Cafe Glace mit Rahm

Gelato / Sorbet

Preis pro Kugel 3.50
Vanille / Erdbeer / Schokolade / Cafe
Stracciatella / Eiecognac / Noisettes Caramel Croquant

Marzipan — Sauerkirsche

Zwetschge [/ Zitrone / Mango - Passionsfrucht

Rahmzuschlag 1.50

alle Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer



