GETRANKE

fUr den Durst

-

Bio-Restaurant zum Kantonsschild

Stssmost vom Guglerahof

Diverse Sorten Eistee

Bier aus der Freiburger
Biermanufaktur

BIOCUISINE
* %

KALTE GETRAKE (ohne Alkohol)

Suissmost 3dl
Naturtrib, pasteurisiert aus 5dl
Hochstamm-Apfelbdumen vom

Guglerahof

Limonade Holderhof (5dl)
Holunderbliiten, Pink-Grapefruit oder Zitrone,
Apfelschorle

Coca-Cola, Zero, Rivella rot, Schweppes Tonic,

Ice Tea (div. Sorten) 5dl
Mineralwasser 5dl

1L
BIER

La Patriote*, Lager (3.3dl)

Aigle noir* (3.3dl)

Main du roi*, Amber (3.3dl)
Ma Biche*, Weizen (3.3.dl)
* aus der Freiburger Biermanufaktur

Alkoholfreies Lager (3.3dl)
Feldschldsschen

Radler

m Sﬂ
. GUES
RNARD
Slow IFood 49

Chefs™ Allianc

CHF 4.00
CHF 6.00

CHF 6.00

CHF 6.00

CHF 6.00
CHF 9.80

CHF 5.00
CHF 6.80

CHF 6.80
CHF 6.80

CHF 5.00

CHF 5.00



APERO - WEINE - SCHAUMWEINE
Apéro-Getranke und edle Tropfen

O

Bio-Restaurant zum Kantonsschild

Apéro-Getranke

Weine im Offenausschank

APERO-GETRANKE

San Bitter (9.8cl)

Hugo

Aperol Spritz, mit Prosecco, 9%
Martini weiss

Cynar oder Campari mit Jus, Ricard

WEINE OFFENAUSSCHANK
Vully Chasselas
Weiss, Le petit Chateau, Motier (CH)

Rouge d’Assenblage 2021
Rot, Domaine des Faverges St. Saphorin (CH)

Gamay 2021

Rosé, Domaine des Faverges
St. Saphorin

SCHAUMWEINE

Prosecco Astoria Cuvée DOC
DOC Treviso, Tenuta (IT)

Prosecco Astoria «Gaggiandre»
DOC Treviso, Tenuta (IT)

Ciipli Prosecco

Rimus Bianco Sparkling Dry

10cl
50cl

10cl
50cl

10cl
50cl

20cl

75cl

CHF 5.00
CHF 8.50
CHF 8.50
CHF 5.00
CHF 7.00

CHF 5.50
CHF 23.00

CHF 6.00
CHF 25.00

CHF 5.50
CHF 23.00

CHF 13.00

CHF 42.00

10cl CHF 7.50
20cl CHF 9.00

In Zusammenarbeit mit unseren ausgewdihiten Weinbauern aus der Region und
Lieferanten bieten wir lhnen ein ausgewogenes Sortiment von (fast ausschliesslich)

BIOCUISINE

biologisch, nachhaltig produzierten Weinen an.

Slow FFood — + ThZ

Chefs” Alliand

* %
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Bio-Restaurant zum Kantonsschild

W E | N E — edle Tropfen

Exklusive Weine, lassen Sie
sich von unserem Personal
beraten

BIOCUISINE

FLASCHENWEINE, 75cl

Chasselas — Millesime (1)
Weiss, Le petit Chateau, Motier (CH), 12.2%

Chasselas — Réserve (3)

Weiss, Domaine des Faverges St. Saphorin (CH), 12.2%

Pinot Noir (2)
Rot, Le petit Chateau, Maétier (CH), 13%

Merlot, le merlau (4)
Rot, Domaine des Faverges St. Saphorin (CH), 14%

Syrah, la syrah (5)
Rot, Domaine des Faverges St. Saphorin (CH), 13%

Chateau Maris La Touge (6)
Rot, Robert Eden, Languedoc (F), 14.5%

Cerron Remordimiento Red (7)
Rot, Vina Cerron, Jumilla (ES), 14%

Cerron El Tiempo que nos une (8)
Rot, Vina Cerron, Jumilla (ES), 13.5%

Cerron Rabia (9)
Rot, Vina Cerron, Jumilla (ES), 13.5%

Rioja Loatum (10)
Rot, Rioja DOCa 2018 (ES), 14.5%

Pastoret (12)
Rot, Jospe Girones, Llop Catalunya (ES), 14%

Trittico Rosso Toscana IGT (15)
Poggio al Sole, Toscana (IT), 14%

Le Ripi Rosso Sogni et Follia (16)
Francesco llly, Montalcino (IT), 13.5%

Art. Terra organic (17)
Alexandre Relvas jun. Alentejo (P), 15%

* % Slow Food 2

Chefs™ Allianc

CHF 39.00

CHF 51.00

CHF 44.00

CHF 54.00

CHF 54.00

CHF 51.00

CHF 41.00

CHF 39.00

CHF 48.00

CHF 39.00

CHF 44.00

CHF 43.00

CHF 58.00

CHF 48.00
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Bio-Restaurant zum Kantonsschild

WARME GETRANKE

und Anderes

Traditionelle Cafés

Verschiedene Digestifs

BIOCUISINE
* %

Café Créme
der Traditionelle

Espresso
der Muntermacher

Schale
die Verfuhrerin

Cappuccino
der Schaumgekronte

Latte Macchiato
der Trendige

Café Fertig / Lutz
Café Baileys mit Schlagrahm

Tee von «Eilles»
verschiedene Sorten, fragen sie nach unserer
Teekarte

Heisse Schokolade / Ovomaltine
mit Milch

DIGESTIF

Grappa
Calvados

Marc Morin
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'S
GUEST
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Slow FFood . ares
(Chefs” Alinne a

CHF 4.80

CHF 4.80

CHF 5.00

CHF 5.20

CHF 5.50

CHF 7.00
CHF 8.50
CHF 4.50

CHF 4.90

CHF 7.50
CHF 7.50
CHF 7.50



