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— Moosalp -

Speise- und
Getrankekarte

dorbia.ch




Vo Giato sich wiltbammen uwd

Geschdtzte Gaste

Wir freuen uns, euch bei uns im Bergrestaurant Dorbia
auf der wunderschonen Moosalp begriissen zu diirfen
und wiinschen euch einen guten Appetit und
angenehme Stunden in unserem Hause.

Familie Chantal und Philipp Gattlen-Zuber

Uber zZutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslgsen konnen,
informieren dich unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Fleischdeklaration
Schwein: Schweiz - Rind: Schweiz / Sidamerika - Kalb: Schweiz - Wild: Europa / Neuseeland
Poulet: Schweiz / Europa * -- Truthahn: Schweiz / Europa -- Lamm: Neuseeland * -- Pangasius: Vietnam

* KKann mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer 8.1%

dorbia.ch



Sfacisckaite

Salate und Vorspeisen
salades et entrées

Salat als Vorspeise

salade en entree

griiner Salat verte CHF 750
gemischterSalat  melée CHF 9.00

Gemischter Salatteller
assiette de salades meélangees
CHF 1450

Pilz-Blattsalat

mit warmen Pilzen, Speck und Brotcrottons,
an einem feinen Balsamicodressing

salade verte avec champignons, lardons et
croutons, avec une vinaigrette balsamique

CHF 15.00

Italienische Bruschetta

mit Tomaten, Basilikum, Knablauch,

Oliven und Parmesansplittern

bruschetta italienne avec tomates, basilic,
ail, olives et éclats de parmesan

CHF 15.50

Trockenfleisch-Carpaccio

mit Ruccola, Parmesansplittern,
Pinienkernen, Traffel6l und Balsamico
carpaccio de viande sechée avec ruccola,
éclats de parmesan, pignons de pin, huile
de truffe et balsamique

CHF 19.00
suppen soupes
Gemiisecremesuppe
Soupe aux légumes

CHF 10.00
Gulaschsuppe
soupe de goulasch

CHF 11.00

Schnitzelbrote panini

Schweins-Schnitzelbrot

Panini mit paniertem Schweinsschnitzel,
Tomaten, Gurken, Salat und Haussauce

panini avec escalope de porc panée, tomates,
concombres, salade et sauce maison

CHF 16.00

Poulet-Schnitzelbrot

Panini mit paniertem Pouletschnitzel,
Tomaten, Gurken, Salat und Currysauce
panini avec escalope de poulet panée, tomates,
concombres, salade et sauce au curry

CHF 16.00
Fitnessteller
variation de salade
Salatvariation Fisch
Pangasius-Knusperli mit Tartarsauce
variation de salade avec pangasius
CHF 25.00

Walliser Spezialitaten
Specialités valaisannes

Walliser Teller

mit Trockenfleisch, Rohschinken, Speck,
Hauswurst und Hobelkase

asiette valaisanne avec viande sechée, jambon
Cry, lard, saucisse maison et fromage

CHF 28.00

.:.



Kasegerichte plats de fromage

Raclette
mit Cornichons, Silberzwiebeln und Kartoffeln

raclette avec cornichons, 0ignons argentés
et pommes de terre

CHF 10.00

Alpler-Raclette

mit Zwiebelsalat, Gemise-Relish, Cornichons,
Silberzwiebeln, Friichten und Kartoffeln

raclette avec salade d'oignons, relish de legumes,
cornichons, oignons argentes, fruits
et pommes de terre

CHF 13.00

Kaseschnitte natur
crodte au fromage nature
(HF 2050

Kaseschnitte mit Schinken und Ei
croQte au fromage avec jambon et ceuf
CHF 23.00

Kaseschnitte «Hausart»

mit gerduchertem Rohschinken,
Tomaten, Zwiebeln und Ei

cro(te au fromage avec jambon cru fume,
tomates, oignons et ceuf

CHF 2550
Kasefondue
fondue au fromage
(ab 2 Personen) CHF 2700
Kasefondue «Patron»

mit Speck, Schinken, Tomaten, Krdutern, Knoblauch
und Zwiebeln | serviert mit Brot und Kartoffeln

fondue au fromage avec lardons, jambon, tomates,

herbes, ail et oignons | servie avec du pain et
des pommes de terre

(ab 2 Personen) CHF 2950

Kasefondue «Mix»

halb Kasefondue, halb Kasefondue Patron |
serviert mit Brot und Kartoffeln

moitié fondue nature, moitié fondue patron |
servie avec du pain et des pommes de terre

(ab 4 Personen) CHF 29.00

0.3:

RoSti rosti

Walliser Rosti
mit Tomaten und Kase Uberbacken
rosti avec tomates et gratineé avec du fromage

CHF 2450

Moosalp Rosti

mit gerguchertem Rohschinken, Birnen
und Kdse dberbacken

rosti avec jambon cru fume, poires
et gratineé avec du fromage

CHF 2550

Dorbia Rosti

mit Schweinsgeschnetzeltem an einer
Champignon-Rahmsauce

rosti avec émince de porc avec sauce
de champignons a la creme

CHF 26.00

Augstbord Rosti

mit zarter Kalbsleber und Zwiebeln,
an einer warzigen Sauce

rosti avec foie de veau et sauce aux 0ignons
CHF 33.00

Teigwaren pates

Pasta «Mischabel»

Pappardelle mit Trockenfleisch-Streifen, Cherry-
Tomaten, Knoblauch und Tomatencremesauce

Pappardelle avec lamelles de viande séchee,
tomates cerises, ail et sauce a la créeme de tomate

CHF 25.00
ohne Trockenfleisch-Streifen CHF 2200

Alplermakkaroni

mit Kdse, Kartoffeln, Schinken, Zwiebeln
und Apfelmus

macaronis des alpes avec fromage, pommes de
terres, jambon, oignons et compote de pommes

CHF 2450



Fleischgerichte
plats de viande

Bauernbratwurst
an einer Zwiebelsauce, mit RAsti

saucisse paysanne rotie (porc) avec sauce
aux oignons et rgsti

CHF 26.00
Poulet-Fliigeli
mit Pommes-Frites
ailes de poulet avec frites

CHF 26.00

Poulet-Briistchen

mit Gusti's Krauterbutter, Pommes-Frites und
Gemuse | auch als Salatvariation erhaltlich

poitrine de poulet avec beurre aux herbes,
frites et legumes

CHF 28.00

Schweinsschnitzel paniert

mit Pommes-Frites und Gemuse

escalope de porc paneées avec frites et legumes
CHF 3100

Schweins-Rahmschnitzel

an einer Champignon-Rahmsauce,
mit Nudeln und Gemse

escalope de porc avec sauce de champignons
a la créeme, nouilles et légumes

CHF 3100

Schweinssteak

an einer Pfeffersauce, mit ROsti-Kroketten
und Gemuse

steak de porc avec sauce au poivre,
croguettes de rosti et [legumes

220 | CHF 3400

Hausspezialitat

Der heisse Stein
specialité de la maison -
la pierre bralante

zartes Fleisch auf heissem Speckstein serviert...
de la viande servie sur une pierre ollaire...

Rindsentrecote
entrecote de beeuf
2408 | CHF 4200

Hirschfilet
filet de cerf
2408 | CHF 4400

Lammentrecote
entrecote d'agneau
240¢g | CHF 46.00

Rindsfilet
filet de beeuf

240¢ | CHF 49.00

serviert mit GemUse, Frichtegarnitur, Haussauce,
Gusti's Krduterbutter und Beilage nach Wahl
(Pommes-Frites, Rosti-Kroketten oder Nudeln)

servie avec des legumes, des fruits, beurre aux
herbes, sauce maison et un accompagnement au
choix (frites, croquettes de rgsti ou nouilles)
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unser Hit

Cordonbleus
notre hit - cordonbleus

fr die Traditionellen...
Schweins-Cordonbleu «Bietschhorn»
Schinken, Kase
cordonbleu de porc avec jambon et fromage
CHF 38.00

fUr die Starken...
Schweins-Cordonbleu «Balfrin»
Schinken, KKase, Speck, Zwiebeln, Knoblauch

cordonbleu de porc avec jambaon, fromage,
lardons, oignons et ail

CHF 39.00

fur die Scharfen...
Schweins-Cordonbleu «Dom»
Schinken, Kdse, scharfe Salami, Peperoncini
cordonbleu de porc avec jambaon, fromage,
salami piguant et peperoncini

CHF 39.00

fur die Feinen...

Schweins-Cordonbleu «Nadelhorn»
Schinken, Kase, Champignon-Rahmsauce
cordonbleu de porc avec jambaon, fromage
et sauce de champignons a la creme

CHF 39.00

fUr die Speziellen...
Schweins-Cordonbleu «Weissmies»

Gerducherter Rohschinken, Gorgonzola,
getrocknete Tomaten

cordonbleu de porc avec jambon cru fume,
gorgonzola et tomates séchees

CHF 39.00

o.g:

fir die Geniesser...
Truthahn-Cordonbleu

Schinken, Kase, Currysauce, Bananen
cordonbleu de dinde avec jamban, fromage,
Sauce au curry et bananes

CHF 39.00

fir die Feinschmecker...

Lamm-Cordonbleu

Trockenfleisch, Kase, Krduter, Gusti's Krauterbutter
cordonbleu d'agneau avec viande séchee,
fromage, herbes et beurre aux herbes

CHF 42.00

fir die Bewussten...

Vegi-Cordonbleu

paniertes Krautercrépe geflllt mit Lauch,
Rahm und Kdse

Crépe panee aux herbes remplie

avec poireaux, creme et fromage

CHF 33.00

Zu unseren Cordonbleus servieren wir Ihnen
GemUse oder einen gemischten Salat (als
Vorspeise) und Pommes-Frites. Zudem sind alle
Cordonbleus auch als Salatvariation erhdltlich.

servie avec des légumes ou une salade melee
(en entree) et des frites



FUr unsere kleinen Gaste bis 14 Jahre

Kinderkarte
pour les enfants

Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes-Frites
escalope de porc panees avec frites
CHF 15.00

Schweins-Rahmschnitzel
an einer Rahmsauce, mit Nudeln
escalope de porc avec sauce a la creme et nouilles

CHF 15.00
Jungle-Chicken
mit Pommes-Frites
viande de poulet panée avec frites

CHF 15.00
Wienerli
mit Pommes-Frites
saucisses de vienne avec frites

CHF 13.00
Penne Napoli
penne avec sauce tomate

CHF 13.00
Portion Pommes-Frites
portion de frites

CHF 950

Moaosalp —




O fornkarts

Offenausschank

Fendant 1715% Vol.
1d| CHF 410 3dl CHF 1230
2dl CHF 820 5dl CHF 2000
Johannisberg 135% Val.
Déle Blanche 13.0% Vol.
Déle 125% Vol.
1d| CHF 430 3d| CHF 1290
2dl CHF 860 5dl CHF 2100
Pinot Noir 13.2% Vol
1d| CHF 460 3dl CHF 13.80
2dl CHF 920 5dl CHF 2250
Unsere Hausweine

Arvine séche A0C (Weisswein)

Petite Arvine ist eine elegante und fruchtige
Weissweinsorte, welche im Wallis angebaut wird

Vins Bruchez, Flanthey

15dl 14.9% Vol. CHF 4400
auch im 0ffenausschank erhaltlich
1dl 149% Val. CHF 6.00

Lydi's Assemblage Aoc (Rotwein)

Roter Assemblage aus den Weinsorten
Carminoir, Cornalin, Syrah und Merlot

Vins Bruchez, Flanthey

15dI 13.9% Vol. CHF 49.00

auch im Offenausschank erhaltlich

1dl 13.5% Vol. CHF 660
HO

.:.

Walliser Weissweine

vins blancs du valais

Fendant «Grandgousier» AoC

Les Fils Mave, Riddes
3.75dl 11.9% Vol.

Assemblage Hospices Aoc
Adrian & Diego Mathier, Salgesch

5dl 12.0% Val.

Fendant «Molignon» AQC
Adrian & Diego Mathier, Salgesch

75dl 12.5% Vol.

Johannisberg Aoc
Bétrisey & Albrecht Vins, Sion

75dl 13.5% Vol.

Johannisberg «Feuergold» AoC

Les Fils Maye, Riddes

75dl 134% Vol.
Heida Aoc

Cave du Rhodan, Salgesch

75dl 14.0% Vol.

Pinot blanc Aoc
Albert Mathier & Fils, Salgesch

75dl 13.5% vol.

Chardonnay Barrique AOC
Les Fils Maye, Riddes
75dl 12.4% Vol.

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

19.00

36.00

43.00

44.00

46.00

56.00

48.00

56.00



Walliser Roséweine

Vins rose du valais

Blanc de Noir Aoc
Cave du Rhodan, Salgesch
5dl 13.0% Vol.

Oeil de Perdrix A0C

Albert Mathier & Fils, Salgesch
15dI 12.5% Vol.

Walliser Rotweine
Vins rouges du valais

Pinot Noir Lucifer Aoc
Adrian & Diego Mathier, Salgesch

375dl 13.5% Vol.
75d 13.5% Vol.

Merlot «Stachwii» AoC
Les Fils Mavye, Riddes

5dl 13.5% Vol.

Pinot Noir Rhoneblut AoC
Albert Mathier & Fils, Salgesch

5dl 13.5% Vol.
15d 13.5% Vol.

Cornalin AoC

Vins Bruchez, Flanthey

5dl 13.5% Vol.
75dI 13.5% Vol.

Syrah Hospices Aoc
Adrian & Diego Mathier, Salgesch

5dl 13.0% Vol.

Salconio Assemblage Aoc
Albert Mathier & Fils, Salgesch

5dl 13.5% Vol.
15d 13.5% Vol.

Humagne rouge A0C
Cave du Rhodan, Salgesch

5dl 13.5% Vol.
15d 13.5% Vol.

CHF

CHF

CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF

33.00

49.00

21.00
49.00

38.00

38.00
49.00

38.00
49.00

42.00

43.00
6100

47.00
59.00

Cuvée Ramon A0C
Salzgeber Weine, St. German

75dl 13.0% Vaol. CHF 45.00
carminoir Aoc

Vins Bruchez, Flanthey

7.5dI 13.5% Vol. CHF 49.00

Cuvée Madame Rosmarie M. Barrique AOC

Adrian & Diego Mathier, Salgesch
75dl 13.5% Vol. CHF 55.00

Cuvée Monsieur Diego M. Barrique AOC

Adrian & Diego Mathier, Salgesch
7.5dI 14.0% Vol. CHF 58.00

Merlot «Les Pyramides» AoC
Adrian & Diego Mathier, Salgesch

75dl 13.5% Vol. CHF 56.00

Syrah Barrique AOC
Les Fils Maye, Riddes
75dI 13.0% Vol. CHF 6100

Diolinair Barrique AoC
Cave du Rhodan, Salgesch

75dl 14.0% Vol. CHF 64.00

Auslandische Rotweine
Vins rouges etrangers

Barbera d'Asti noc

Tenuta La Tenaglia, Italien
7.5dI 145% Vol. CHF 54.00

Bolgheri Rosso « | Montali» DoC
Santini Enricg, Italien

75dl 145% Vol. CHF 59.00

Rioja «Seleccion Especial» Crianza DoCa
Marques de Grinon, Spanien

75dl 14.0% Vol. CHF 45.00
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Getvinkecbarte

Warme Getranke
b0issons chaudes

Kaffee Creme
Espresso

(HF 430
Milchkaffee
Cappuccino

(HF 450
Latte Macchiato

(HF 470
Ovomaltine
Chocolat

(HF 450
Tee

Schwarztee, Kamille, Hagebutten, Pfefferminze,
Frichte, Eisenkraut, Grintee

CHF 430
Punch
Apfel, Rum oder Orangen

CHF 450
Gliihwein
10.0% Vol. CHF 650
Gliih-Gin
35.0% Vol. CHF 730
Jagertee
44.0% Vol. CHF 730
Tee Rum
375% Vol. CHF 730
Kaffee Fertig
Kaffee Lutz
mit Kernobst, Zwetschgen oder Pfitimli
40.0% Vol. CHF 730

o

.:.

Schaferkaffee
mit 0bstler und Rahm

40.0% Vol. CHF 790

Schiimli-Pfliimli
mit Pflumli und Rahm

40.0% Vol. CHF 790

Kaffee «Dorbia»
mit Haselnusslikor und Rahm

20.0% V. CHF 790

Kaffee Baileys
mit Rahm

17.0% Vol. CHF 790

Kaffee Amaretto
mit Rahm

28.0% Vol. CHF 790

Mineralwasser cauminérale

Mineralwasser nature
2d (HF 320 5l (HF 500
3dl (HF 3580 151 CHF 1400
Mineralwasser siiss

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Citro, Rivella rot/blau
Ice-Tea Pfirsich, Apfelschorle, Sinalco, Orangensaft

adl CHF 370 5dl CHF 550
3dl CHF 430 151 CHF 15.50

Schweppes | Alpinesse
Bitter Lemon, Indian Tonic

2dl CHF 400 5dl CHF 580
3dI CHF 460 | CHF 1.00
Red Bull

25c CHF 450
Saurer Most 5dI

mit Alkohol 4.0% Vol. CHF 550
alkoholfrei CHF 550

Fizzy gazzosa ticinese

Mandarine 35 CHF 490
Himbeere 35 CHF 490
Moscato 35 CHF 490
Heidelbeere 35 CHF 490
Grapefruit 35¢! CHF 490



Biere nieres

Feldschldsschen im Offenausschank

2dl 48%Vol. CHF 370
3dl 48%Vol. CHF 430
5dl 48%Vol. (HF 630
Feldschldsschen alkoholfrei

33cl <05% Vol. CHF 430
Feldschl. Weizenfrisch alkoholfrei

33cl <05%Vol. CHF 470
Schneider Weisse

33cl 54% \Vol. CHF 490
Biirchnerbier

33cl 48%Vol. CHF 470
Valaisanne Pale Ale 5.2% Vol.
Valaisanne Juicy IPA 5.8% Vol.
33cl (HF 550
Aperitifs aperitifs

Sanbitter alkoholfrei

1d| (HF 430
«Amaretto sour» alkoholfrei

175dl (HF 900
Aperol Spritz

175dl 9.0% Vol. (HF 950
Ramazzotti Rosato

175d! 15.0% Vol. (HF 950
Prosecco

1d| 115% Vol. (HF 850
Martini weiss 15.0% Vol.
Cynar 16.5% Vol.
Appenzeller 29.0% Val.
Fernet 39.0% Vol.
Ramazotti 30.0% Vol.
Campari 23.0% Vol.
Pastis 450%Vol.
Al (HF 700

Branntweine cauxdevie

Krauter
Kirsch
Pfliimli
Kernobst
Zwetschgen

4l

Grappa
Al 400%Vol.

Apricot
Willliams
Calvados

4l

Vieille Prune
Vieille Poire
Vieil Abricot

4l

Liqueurs liqueurs

Amaretto
Haselnuss
Baileys
Limoncello
Al

Longdrinks

Smirnoff Ice
40% Vol.

Roter Vodka
Griiner Vodka
Passoa
Jagermeister
Gin

Baccardi

4l

als Longdrink mit Mineralwasser
als Longdrink mit Red Bull (25cl)

40.0% Val.
40.0% Vol.
40.0% Vol.
40.0% Vol.
40.0% V.

CHF 700

CHF 750

375% Vol.
315% Vol.
40.0% Vol.

CHF 8.00

40.0% Vol.
40.0% Vol.
40.0% V.

CHF  9.00

28.0% Vol.
20.0% Val.
17.0% Vol.
25.0% Vol.

CHF 750

CHF 7.00

24.0% Vol.
17.0% Vol.
17.0% Vol.
35.0% Val.
3715% Vol.
3715% Vol.

CHF 700

+ CHF 150
+ CHF 450

.:.



orbia

— Moosalp -

Vielen Dank fiir deinen Besuch.
Schon, dass wir dich als Gast bei uns begrissen durften. Wir hoffen, dass es dir
gefallen hat und wir dich bei deinem nachsten Aufenthalt auf der Moosalp wieder
im Bergrestaurant Dorbia begrissen darfen.
Wir wiinschen dir eine schone Zeit, bleib gesund und hoffentlich bis zum nachsten Mal.

Bergrestaurant Dorbia
Moosalpstrasse 392, CH-3923 Torbel

Tel. +41 2795215 53
Mail: info@dorbia.ch
Web: www.dorbia.ch

Social Media
facebook.com/restdorbia
instagram.com/dorbia_bergrestaurant
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