
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BENVENUTI! 
 

Getreu unseres Claims: Ihr Lieblingsplatz für Erlebnisse haben wir qualitativ 

ausgereifte, aber dennoch einfachen Gerichte – geschärft mit einer grossen Prise 

Leidenschaft und der Lust aufs Essen. 

 

Erleben Sie die grossartige Synergie der internationalen Erfahrung unserer 

Kreatoren, die Geschmacks- und Duftexplosion der frischen Zutaten und erfreuen 

Sie sich an den Farben – und Formspiel der Gerichte. 

 

In unserer Bar steht die Zeit nicht still, aber sie bietet 

Ihnen Raum der Entschleunigung und kulinarischen Erfahrung so oft Sie es 

wünschen. 
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BARTENDER EMPFEHLUNG / BARTENDER RECOMMENDATION 

 

 

 

Fragen Sie uns nach unseren “Cocktails Of the Month’s” 

Please ask our bartender for our “Cocktails Of the Month’s” 

 

 

 

You name it, we‘ll shake it 

 

Wenn Sie Ihren Lieblingscocktail nicht finden, fragen Sie unsere Bartender. 

If you can`t find your favorite cocktail, please ask our bartender. 

 

 

 

 

 

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MwSt. All prices are in CHF incl. VAT. 

Änderungen von Preisen und Verfügbarkeiten vorbehalten. 

Prices and availability may change.  
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APERITIF/ APERITIV 

 

Lillet Wild Berry 15 

Lillet Blanc Wermut, Swiss Wild Berry Tonic 
 

Limoncello Spritz 14 

Limoncello, Prosecco, Soda 
 

Davoser Rötali Spritz 14 

Davoser Kirschlikör, Prosecco, Soda 
 

Bicicletta Spritz 14 

Campari, Prosecco, Limette, Soda 
 

Negroni Sbagliato 14 

Prosecco, Campari, Vermouth rosso 
 

Boulevarder 17 

Campari, Bourbon Whisky, Vermouth rosso 
 

Tom Collins 16 

London Dry Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda 
 

Horses Neck 17 

Bourbon Whisky, Ginger Ale, Angostura Bitter 
 

Cosmopolitan 18 

42 Below Vodka, Orangenlikör, Cranberrysaft, Limettensaft 
 

Porn Star Martini 22 

Vodka, Passionsfruchtlikör, Limettensaft, Vanillesirup, Shot Champagner 
 

Campari Orange / Soda 13 

Aperol Spritz 14 

Hugo 14 

Negroni 16 

Americano 13 
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WEINE IM OFFENAUSSCHANK / WINE BY THE GLASS 

 

Champagner / Schaumweine 1 dl 2 dl 
 

Laurent- Perrier Cuvee Brut 16 

Rosé Prosecco, Anima Brut L'Anima di Vergani DOC 13 

Franciacorta Brut, Contadi Castaldi, DOCG 12 

Prosecco, Campe Dhei, Millesimato, Treviso DOC 9 

Alkoholfreier ZERO'SI Schaumwein 0.0%  9 

 

 

Weisswein / White Wine  1 dl 
 

Pinot Gris, von Salis, Graubünden 10 

Riesling Sylaner, AOC, Grendelmeier, Zizers, Graubünden 9 

Trebbiano, «BACiO della MAMMA», Cavalchina, Verona 9 

Lugana, DOC, Sartori, Verona 9 

 

 

Roséwein / Rosé Wine 1 dl 
 

Rosato, San Grey, Feudi di San Gregorio, Campania, Italy 9 

 

 

Rotwein / Red Wine 1 dl 
 

Wein Einfach Fein, AOC, Graubünden 9 

Valpolicella, «BACiO della MAMMA» Rosso, Fumanelli, Verona 9 

Barbera d’Alba, Superiore DOC, Bruna Grimaldi Scassa 9 

Stupore Bolgheri DOC, Campo alle Comete, Toscana 10 
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CHAMPAGNER 

 3,75 dl 7,5 dl 
 

2015 Vintage Blanc de Blancs, Louis Roerderer, Reims  175 

2014 Cristal, Louis Roederer, Reims  510 

2010 Dom Perignon, Vintage  490 

Laurent- Perrier Cuvee Brut 65 115 

Laurent- Perrier Cuvee Brut Rosé  175 

Laurent- Perrier Blanc de Blanc, Nature  155 

Laurent- Perrier Gran Siécle  325 

Bollinger Special Cuvée, Brut  125 

 

 

PROSECCO / FRANCIACORTA 

 3,75 dl 7,5 dl 
 

Prosecco, Campe Dhei, Millesimato, Treviso, DOC  60 

Rosé Prosecco, Anima Brut L'Anima di Vergani, DOC  72 

Franciacorta Brut, Contadi Castaldi, DOCG 55 78 
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GIN AUS DER SCHWEIZ / GIN FROM SWITZERLAND 

  4 cl 
 

Gin 1948, 41,0%, Graubünden  14 
Nose: Deutliche Wacholdernote mit einem Hauch von Kräutern 
Taste: Leicht fruchtig mit Edle Lavendelblüten, Zimt, Ingwer, Anis 

 

Xellent Swiss Edelenweiss Gin, 40,0%, Aargau   14 
Nose: In der Nase mit wenig Wacholder, dafür aber vielen florale Elemente 

Taste: Lavendel, Holunder und anderen Blüten. Diese vermählen sich mit pfeffrig-scharfem Zimt 

 

Turicum Handcrafted Dry Gin, 41,5%, Zürich   15 

Nose: In der Nase mit Salbei, Koriander, Wacholder und Kirsche, Hagebutte und Zitruszesten 

Taste: Wacholder, Thymian und Zitrusnoten am Gaumen. Der Abgang ist lang und leicht bitter 

 

The Alpinist Dry Gin, 42,0%, Bern   16 

Nose: Frische, würzige Aromatik mit Zitrusnoten und Alpenkräutern 

Taste: Ausgewogener Geschmack mit einer leichten Pfeffrigkeit. Langer Abgang 

 

Humbel Gin Clouds, 42,0%, Aargau   16 
Nose: Mit Mandarinen, Orangen und Wacholder Thymian und Salbei 

Taste: Würzig am Gaumen. Hier dominiert Kardamom, die sich mit dezenten Kirsch- 

und Zitrusnoten vermählen 

 

Falco Gin, 42,0%, Schaffhausen   16 

Nose: Fruchtig mit Mango, Passionsfrucht und Orange, dazu Gewürze und Wacholder 

Taste: Exotische Früchte verleihen dem Falco Gin eine fruchtige Note mit Frische Mango 

 

Breil Pur London Dry Gin, 45,0%, Graubünden  14 

Nose: Alpenwacholder, Alpenrosen und Schokoladenminze unter anderem Wacholder, 

Zitrone und Orange 

Taste: Am Gaumen mit floralen Noten, viel Wacholder und einem Hauch Minze. Mit fruchtig 

würzigen Noten langer Abgang 
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  4 cl 
 

ORMA 3303 Gin, 44,0%, Engadin   17 
Nose: Wachholder mit einer erfrischenden Zitrusfrucht Note, geht elegant über  

Lavendel bis Kardamom 

Taste: Würze von Ingwer im Abgang. Er sticht zudem durch seinen weichen Alkohol 

hervor und begeistert 

 

Deux Frères Dry Gin, 43,0%, Zürich   16 
Nose: Klare Wacholdernote, Frische Zitronenschalen, Rosenblätter, Lavendelblüte 

Angelika Wurzel, Curcuma Wurzel 

Taste: Kräftiges Blau– durch die Zugabe von Tonic Water verwandelt der Gin seine Farbe 

auf magische Weise von blau in violett 

 

Nginious! London Dry Gin, 42,0%, Basel   16 
Nose: Leichter Koriander, Grapefruit Noten und leichter Lavendel 

Taste: London Dry Gin-Geschmack mit herausstechendem Wacholder- und Zitrusaroma 

 

Basilisk Dry Gin, 44,0%, Basel   15 

Nose: Blumig mit recht deutlichen Wacholdernoten 

Taste: Würzig (nach Lebkuchen), leichte Frische von Hibiskus-Blumen 

 

Modernist Alpine Dry Gin, 44,0%, Oberbasel   16 
Nose: Wacholder, gemischt mit Bergkräutern, Rosenblätter, Lavendelblüte Angelika Wurzel, 

Curcuma Wurzel 

Taste: Leicht vorhandene Koriander- und Pfeffernote überdeckt, langer Abgang 

 

Etter Gin, 40,0%, Zug   16 

Nose: In der Nase Aromen Wacholder mit frischer Zitronennote 

Taste: Am Gaumen elegant und mit harmonisch-frischen Gewürzaromen. Langer Abgang 

mit Kirsch und 75 Weiteren Botanicals 
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GIN AUS DEUTSCHLAND / GIN FROM GERMANY 

  4 cl 
 

Monkey 47, 47,0%, Schwarzwald, Baden-Württemberg  15 

Nose: Harmonisch komplexer Gin mit einem klaren Wacholderaroma, das von einer frischen Zitrusnote 

Taste: Leichten Pfefferaromen und subtil bitteren Fruchtnoten 

 

Gin, Monkey 47 Sloe 29,0%, Schwarzwald, Baden-Württemberg   16 
Nose: Fruchtige Noten, teils herb und säuerlich, teils süsslich. Mit blumigen Untertönen 

Taste: Wacholder-Aromen, pfeffrigen Anklängen und erdigen Noten 

 

Gin Sul Dry, 43,0%, Hamburg  16 

Nose: Weicher, trockener und würziger Geschmack mit einem leicht harzigen Aroma 

Taste: Frischen Zitronen, Wacholder, Rosmarin sowie blumigen Anklängen 

 

Windspiel Gin, 47,0%, Vulkaneifel, Rheinland-Pfalz   16 

Nose: : Rosmarin, Apfel, Ingwer, Koriander und Vanille 

Taste: Mildes Aroma mit präsenten Zitrusnoten Floralen und leicht pfeffrigen Anklängen 

 

Niemand Gin, 46,0%, Hannover   16 
Nose: In der Nase mit Sandelholz und Lavendel 

Taste: Geschmacklich sticht Rosmarin hervor, sodass ein frischer und relativ trockener 

Eindruck entsteht 

 

Ferdinand’s Saar Dry Gin, 44,0%, Saarland   16 

Nose: In der Nase fruchtig mit Wacholder und etwas Säure 

Taste: Am Gaumen ebenfalls fruchtig, dazu Kamille, Lavendel und Holunder 

 

Berliner Brandstifter, 43,3%, Berlin   15 

Nose: Waldmeister, Zitrusnoten, frische Frucht 

Taste: Im Geschmack mit Waldmeister sowie deutlichen zitronigen und floralen Noten 

dezentem Wacholder 

 

GinT infused with Morgentau (Tee), 45,0%, Freudenberg   16 
Nose: Frische starke Grüne Teearomen, feine Zitrusnoten, sehr sanft und lange Präsent 

Taste: Grüner Tee mit einem Hauch von Mango, leicht pfeffrige Note 
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  4 cl 
 

The IIIusionist Dry Gin 45,0%, München  16 
Nose: Mit viel Orange und Wacholder in der Nase 

Taste: Am Gaumen Wacholder und Lavendel, dezente Zitrusnoten, Abgang lang und trocken, 

mit floralen Noten 

 

 

GIN AUS GROSSBRITANIEN / GIN FROM GREAT BRITAIN 

  4 cl 
 

Hendrick’s Gin, 41,4%, Schottland   14 

Nose: Ein leichter Hauch von Rose, Gurke und Wacholder steigt in die Nase 

Taste: Wacholder am Gaumen, Rosenblüten, Gurke und Zitrusnoten langer, 

etwas trockener Abgang 

 

Tanqueray No 10 Gin, 47, 3%, Schottland   14 

Nose: Koriander, Grapefruit, Limette und Kamille 

Taste: Milder Geschmack mit Wacholder, Koriander Weicher Abgang 

 

The Botanist Dry Gin, 46,0%, Schottland   14 

Nose: Wacholder ist klar vorhanden, dazu kommen süsse Aromen Tannennadel 

Taste: Zitrusaromen erinnern. Im Abgang dominieren ebenfalls die Wacholder 

 

Jinzu Gin, 41,3%, Schottland  14 
Nose: In der Nase mit Wacholder und dominanten Zitrusnoten. Yuzu-Frucht 

Taste: Floralen Kirschnoten mit den klassischen Wacholder-Bota.nicals ,leicht  

Erdiger Geschmack wie Sake 

 

The London No 1 Blue Gin, 47,0%, England   14 
Nose: In der Nase mit Aromen von Kräutern und Gewürzen 

Taste: Aquamarinblaue Farbe, langer Abgang der fast an Green Earl Tea erinnern 

 

Seedlip Edition Garden 108, 0.0%, England  10 

Nose: Floral, Gurkig, Fruchtig Minze, Rosmarin und Thymian 

Taste: Herbal mit floralen Anklängen 
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  4 cl 
 

Plymout Gin, 41,2%, England  14 

Nose: In der Nase mit Duftnoten der verschiedenen Botanicals wie Wacholder, Getreide 

und Orangenschale 

Taste: Im Geschmack zeigen sich Wacholder, Orange, Zitrone, Angelika Wurzel Kardamom 

 

Bombay Sapphire Dry Gin, 40,0%, England  15 

Nose: Sehr leicht und warm, mit viel Zitrus und florale Noten 

Taste: Langer, pfeffriger Abgang 

 

Bombay Bramble Blackberry & Raspberry Gin, 37,5%, England  15 
Nose: Fruchtig-frisch mit Brombeeren 

Taste:  Frische Himbeeren und Wacholder 

 

Oxley London Dry Gin Cold Distilled, 47,0%, England  20 
Nose: Grasig und würzige Noten, Muskat 

Taste: Im Geschmack überwiegend Wacholder, Grapefruit und Zitrone 

 

Sipsmith Gin, 41,6%, England  16 

Nose: Trockener Wacholder, süßlich-fruchtig, florale Nuancen 

Taste: Zitronenkuchen und Orangenmarmelade 

 

Sabatini Gin 41, 30%, England  14 
Nose: Würzig, dezente Frucht, sowie Fenchel und Iriswurzel 

Taste: Lang und würzig im Abgang, am Gaumen kommt der Wacholder 

 

Bulldog London Dry Gin 41, 30%, England  14 

Nose: Würzig Lotusblätter, dezente Drachenfrucht 

Taste: Am Gaumen zunächst mit Zimt und Süßholz, etwas exotisch und ein Hauch von Mandel 
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GIN AUS DEM REST DER WELT / GIN WORLDWIDE 

  4 cl 
 

KI NO BI Kyoto Dry Gin, 45.7%, Japan  16 

Nose: Frischer Duft nach Sansho-Pfeffer mit Noten von Kräutern und Bambus 

Taste: Geschmack nach Wacholder, Ingwer und Gewürzen. Langanhaltender Abgang 

 

Nikka Coffey Gin, 47,0%, Japan  16 
Nose: Wacholder, Angelikawurzel, Apfel, Koriander, japanischem Sansho-Pfeffer sowie Yuzu Kabosu 

Taste: Säuerlichen Zitrusfrüchten nebst einem Hauch von Äpfeln. Äusserst langer Abgang mit 

etwas Pfefferkorn 

 

Akori Gin, 42,0%, Spanien  14 
Nose: Schmeckt nach Tropenfrüchten und Zitrus 

Taste: Wacholder, Ingwer, Drachenfrucht und Kumquat 

 

Gin Mare Mediterranean, 42,7%, Spanien  15 
Nose: In der Nase mit Wacholder und Noten von Rosmarin sowie Zitronenschalen 

Taste: Wacholder, leicht pfeffrige Note, Nuancen von Rosmarin und Zitrus. Langer 

 Abgang salzigem Finish 

 

Gin Nordés Atlantic Galiciyn, 40,0%, Spanien  16 

Nose: blumiger, Duft mit Zitrone, Rosmarin, Zimt sowie Wacholder im Hintergrund 

Taste: Im Geschmack sind Süßholz, Weißwein und florale Nuancen vorherrschend Himbeere 

 

Amuerte Coca Leaf Gin White Edition, 43,0%, Belgien  18 

Nose: Coca-Blättern, Papaya, Baumtomaten und Drachenfrucht aromatisiert 

Taste: Mit herb-bitteren Noten, Zitrusfrüchte und Gewürzen 

 

Amuerte Coca Leaf Gin Black Edition, 43,0%, Belgien  20 

Nose: Coca-Blättern, Papaya, Baumtomaten und Drachenfrucht aromatisiert 

Taste: Exotischen Früchten und bitter Noten. Zolder, Herb- bittere Noten Zitrusfrüchte und Gewürze 

 

Gunpowder, 43,0%, Irland  16 
Nose: Gunpowder-Grüntee Noten, Grapefruit und Zitrusbitternoten 

Taste: Würziger Geschmack mit herbalen Grüntee-Noten sowie zitrusfruchtigen Bittertönen 



13 

  4 cl 
 

Gunpowder Drumshanbo Sardinian Citrus, 43,0%, Irland   17 
Nose: Ausgeprägte Zitrusnoten, leichte Gunpowder-Tee Aromen 

Taste: Veilchenwurzel, Angelika wuzeln, Sternanies-Noten, Kaffir-Limette 

 

Gunpowder Drumshanbo California Orange Citrus, 43,0%, Irland   17 
Nose: Ausgeprägte Zitrusnoten, leichte Gunpowder-Tee Aromen, Intensive-fruchtige Orangennoten 

Taste: Intensive Orangen Aromen, langer würziger Abgang 

 

Bobbys Jenever Dry Gin, 38,0%, Niederlande  16 
Nose: Zitronengras, Wacholder, Kubeben Pfeffer und Gewürznelken 

Taste: Exotisch Fruchtig Wacholder, Malz, Nelke Würzig, kräuterreich 

 

Arctic Blue Gin Navy Strength, 58.5%, Finnland  18 

Nose: Heidelbeeren und weiteren arktischen Botanicals 

Taste: intensiver, dezent Wacholdergeschmack, süsslichen Blaubeeren, Kardamom   

sowieKiefernnadeln 

 

Harahorn Gin, 46,0%, Norwegen   16 

Nose: Leichte Wacholder Präsents, Fruchtige Heidelbeere 

Taste: Saubere zitrus Noten von Heidelbeere und Blaubeere, Seetang, Wilder Majoran 

 

G‘Vine Floraison Dry Gin, 40,0%, Frankreich  14 
Nose: Traubendestillat hergestellt; mit Rebenblüten, Weinblüte, Kiwi und Trauben 

Taste: Grasig-Florale und Frisch würzig Noten. Trauben, Limetten Ingwer sowie Wacholder 

 

Old Tom No Mistake Gin, 46,0%, Frankreich  16 

Nose: Natürlich Süss, aber auch säuerlich-frisch, würzig und floral mit einem großen Anteil an Aromen 

Taste: Blend aus dem Reserve Gin und einem fassgereiften Zuckerdestillat 

 

Aviation American Dry Gin, 42,0%, Vereinigte Staaten  16 

Nose: Mit frischen, würzig-erdigen und dezent süssen Noten von Orangenschalen 

Taste: Lavendel, Zimt und Root Beer, wobei sich der Wacholder im Hintergrund hält 

 

 



14 

GIN FLIGHT‘S 

 

Probieren Sie nach Ihrem Geschmack oder Interesse 4x 0.2cl Gin und mit Ihrem 

Favoriten-Gin servieren wir Ihnen einen Gin & Tonic. 

 

Flight “Fruchtig”   54 

❖ Nordès Atlantic Galician Gin, 40,0%, Spanien  

❖ Gunpowder Drumshanbo California Orange Citrus, 43,0%, Irland 

❖ Falco Gin, 42,0%, Schweiz 

❖ Amuerte Coca Leaf Gin Black Edition, 43,0%, Belgien 

 

Flight “Mediteran”   54 

❖ Breil Pur London Dry Gin, 45,0%, Schweiz  

❖ Gin Mare Mediterranean, 42,7%, Spanien 

❖ The Botanist Dry Gin, 46,0%, Schottland 

❖ Sabatini Gin 41, 30%, England 

 

Flight “Special”   54 

❖ Basilisk Dry Gin, 44,0%, Schweiz  

❖ Arctic Blue Gin Navy Strength, 58.5%, Finnland 

❖ G‘Vine Floraison Dry Gin, 40,0%, Frankreich 

❖ KI NO BI Kyoto Dry Gin, 45.7%, Japan 

 

Flight “Swiss”  54 

❖ The Alpinist Dry Gin, 42,0%, Bern 

❖ Deux Frères Dry Gin, 43,0%, Zürich 

❖ Nginious! London Dry Gin, 42,0%, Basel 

❖ Gin 1948, 41,0%, Graubünden 
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Flight “German”  54 

❖ Monkey 47, 47,0%, Schwarzwald, Baden-Württemberg  

❖ Gin Sul Dry, 43,0%, Hamburg 

❖ Niemand Gin, 46,0%, Hannover 

❖ The IIIusionist Dry Gin 45,0%, München 

 

Flight “International”  54 

❖ Aviation American Dry Gin, 42,0%, Vereinigte Staaten 

❖ Sipsmith Gin, 41,6%, England 

❖ Harahorn Gin, 46,0%, Norwegen 

❖ Bobbys Jenever Dry Gin, 38,0%, Niederlande 

 

 

TONIC’S 

 

Das passende Tonic zu Ihrem gewählten Gin / The suitable tonic for your gin 

 

  0,2 dl 
 

Fever Tree Indian Tonic  7 

Fever Tree Mediterranean Tonic  7 

Thomas Henry Tonic  7 

1724 Tonic Water  8 

Swiss Mountain Spring classic Tonic  7 

Swiss Mountain Spring Dry Tonic  7 

Alpinesse Wild Berry Tonic  7 

 

Wenn Sie unsere Tonics mit einem Gin geniessen, verrechnen wir Ihnen CHF 5.50  

Swiss Mountain Spring Tonic Water basiert auf dem Bergquellwasser der Schweizer 

Allegra-Quelle 

Enjoy your tonic water with your selected gin and you will be charged CHF5,50. 

Swiss Mountain Spring tonic water is made with Swiss Allegra Mountain Spring water. 
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COCKTAILS 

 

French 75  19 

Bombay Gin, Triple Sec, Zitronensaft, Zuckersirup, Champagner 

 

Aviation  17 

Bombay Gin, Maraschino, Crème de Violette, Zitronensaft 

 

Basil Smash  16 

Bombay Gin, Basilikum, Zitronensaft, Zuckersirup 

 

Bramble  17 

Bombay Bramble Gin, Limettensaft, Ginger Beer 

 

Royal Hawaiian  17 

Gin, Crème de Violette, Ananassaft, Zitronensaft, Mandelsirup 

 

Last Word  17 

Bombay Gin, Chartreuse, Maraschino, Limettensaft 

 

Blue Lagoon  16 

42 Below Vodka, Blue Curacao, Limettensaft, Zitronenlimonade 

 

Sours  17 

Pisco | Amaretto | Whisky | Tequila | New York | Aperol | Davoser Rötali (Kirschlikör) 
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Old Fashioned  17 

Bourbon Whiskey, Würfelzucker, Angostura 

 

El Diablo  17 

Tequila Cazadores Blanco, Crème de Cassis, Limettensaft, Ginger Beer 

 

Paloma  18 

Tequila Cazadores Blanco, Agavensirup, Grapefruitsaft, Limettensaft, Soda 

 

Espresso Martini  18 

42 Below Vodka, Kahlua, Zuckersirup, Espresso 

 

Dark 'N' Stormy  16 

Bacardi Anejo Cuatro 4 años Rum, Ginger Beer, Limettensaft 

 

Bloody Marry  18 

42 Below Vodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Salz, Pfeffer, Tabasco, Worcestersauce 

 

Mojito  17 

Bacardi Carta Blanca, Limetten, Brauner Zucker, Minze, Soda 

 

Passionfrucht Caipirinha  18 

Cachaca, Passionsfrucht, Limettensaft, Rohrzucker 

 

The Mules  16 

Moscow | London | Italian | Davoser 
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ALKOHOLFREIE COCKTAILS / NON-ALCOHOLIC COCKTAILS 

 

Lillet Wild Berry “Alisa!”  14 

Wermut Alkoholfrei, Limettensaft, Swiss Wild Berry Tonic 

 

Midnight Flopp  13 

Passionsfrucht, Ananassaft, Limettensaft, Mangosirup 

 

Ipanema  10 

Rohrzucker, Limettensaft, Ginger Ale, Maracuja 

 

Virgin Mule  10 

Ginger Beer, Limettensaft, Soda 

 

Virgin Colada  10 

Ananassaft, Kokos Sirup, Sahne 

 

Virgin Mojito  10 

Rohrzucker, Minze, Limettensaft, Ginger Ale 

 

Virgin Mary  10 

Tomatensaft, Zitronensaft, Salz, Pfeffer, Tabasco,Worcestersauce 

 

Berry Berry Lady   9 

Himbeere, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda 

 

Virgin Paloma  10 

Pink Grapefruit Limonade, Limettensaft, Agavensirup 

 

Vibrante Spritz 0%  12 

Martini Vibrante, Swiss Mountain Spring Tonic, Soda 
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WHISK(E)Y 

  4 cl 
 

Glenfiddich 18 Years, 40,0%, Highlands, Schottland  28 

Nose: Aromen von Apfel, Zimt und Holz. 

Taste: Lang anhaltender Abgang, süsslich im Geschmack mit dezenten Eichen- und Malznoten 

 

Glenfiddich 12 Years, 40,0%, Highlands Schottland  16 
Nose: Fruchtiges Aroma, Hauch von Waldbeeren. 

Taste: Am Gaumen süßlich-malzig mit Noten von Karamell. Im Abgang dezenter Hauch von Torfrauch 

 

Laphroaig 10 Years, 40,0%, Isle of Islay Schottland  19 

Nose: In der Nase rauchig mit einem Hauch von Seetang 

Taste: Rauchiger, aber auch süßlicher und etwas salziger Geschmack mit einem langen Abgang 

 

Lagavulin 16 Years, 43,0%, Isle of Islay Schottland  20 

Nose: Sehr intensiv in der Nase, mit viel Rauch, Sherry und Vanille. 

Taste: Fruchtig, Süß und malzig. Torf und Rauch stehen deutlich heraus, Vanille und Datteln. 

 

Talisker 10 Years, Single Malt, 45,8%, Isle of Skye, Schottland  19 
Nose: Duftet nach Torfrauch, Meersalz und Zitrus 

Taste: Schmeckt nach süßem Trockenobst, Rauch, langer, pfeffriger Abgang. 

 

Jameson,40,0%, Midleton, Irland  14 
Nose: Leicht floralen und pfeffrigen Anklängen 

Taste: Würzigem Holz und angenehmer Süße, nussig, pikant-würzigen sowie vanilligen Tönen, Sherry. 

 

Tullamore Dew, 40,0%, County, Irland  12 

Nose: Frische Zitrusfrüchte und grüne Äpfel. 

Taste: Vanille und getoastetem Holz. 

 

Maker‘s Mark 46, 47,0%, Kentucky, USA  24 
Nose: Cremige Noten von gerösteter Eiche. 

Taste: Karamell und Vanille. Langer Abgang. 

 

 



20 

  4 cl 
 

Macallan 12y Double Cask Singel Malt, 40,0% Lowlands, Schottland  16 
Nose: Fruchtig-Süße, mit Noten von Karamell. 

Taste: Marmelade, Gebäck und Zimt, Vanille und Rosinen. 

 

Jack Daniel's Rye Single Barrel, 45,00%, Lynchburg, Tennessee USA  16 
Nose: Butterig, mit Noten von Kirschen, Bananen. 

Taste: Karamell, Eichenholz, Roggenwürze, Zimt und einem Hauch von Ethanol. 

 

J. Walker Blue Label, Reserve Blended, 40,0% Glasgow Schottland  25 
Nose: Rauchig mit Sherry, Rosinen und Nüssen, Vanille 

Taste: Würzigen Aromen von Bitterschokolade und Eiche, sehr langer Abgang mit Eichenholz 

und Seegras 

 

 

RUM 

  4 cl 
 

Bacardi Reserva Ocho 8 años, 40,00%, Puerto Rico  14 

Nose: Eiche, Ahorn, Aprikose, Muskatnuss und Butterscotch 

Taste: Butterscotch, Pflaumen, Aprikosen, Muskatnuss und Vanillenoten 

 

Rum Santa Teresa 1796 40,00%, Antiguo de Solera Venezuela  17 

Nose: Fruchtige Noten mit Dörrpflaumen und Vanille. 

Taste: Gerösteten Mandeln, Vanille und Karamell. Langer Abgang. 

 

Zacapa No. 23, 40,00% Gran Teserva Sistema Solera, Guatemala  18 

Nose: Ausbalancierte Aromen Vielfalt mit Trockenfrüchten, Vanille 

Taste: Mandel, Schokolade, geröstetem Holz und dezenten Hinweisen auf Gewürze. 

 

Zacapa XO 25y, 40,00% Gran Teserva Sistema Solera, Guatemala  26 
Nose: Mit Leder, Tabakrauch, braunem Zucker, Melasse, Bourbon, Frucht und Schokolade in der Nase 

Taste: Früchtig-süss, mit Eiche und Zeder, Karamell und Toffee. Abgang lang, süss und würzig 
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  4 cl 
 

Diplomático Reserva Exlusiva, 40,00% Venezuela  16 
Nose: Mit Ahornsirup, braunem Zucker, Lakritz und Orangenzeste 

Taste: Süßen Noten, wie Toffee und Gebäck. Langer Abgang. 

 

Rum Plantation XO, 40,00% Barbados  19 
Nose: Rauchig, würzig in der Nase, mit Kokos, Bananen und etwas Eiche. 

Taste: Am Gaumen Eichennoten fort und vermählen sich mit Vanille und Karamell.  

Der Abgang ist lang und Süß. 

 

Dos Maderas Rum Pedro Ximénez 5+5, 40,00% Spanien  15 

Nose: Elegante Vanillenoten, getrocknete Früchte und Nussaromen 

Taste: Leicht fruchtig mit rauchigen Nuancen Sanft und mild mit Noten von Gewürzen 

und Röstaromen 

 

 

COGNAC 

  2 cl 
 

Remy Martin VSOP  10 

Hennessy XO  22 

Hennessy Very Special  12 
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GRAPPA 

  2 cl 
 

FRIULI 

Nonino, Antica Cuvée, 5 Jahre Barrique 43% vol.  18 

Nonino, Reserva, 8 Jahre Barrique 43% vol.  20 

 

VENETO 

BACiO della MAMMA 40% vol.  8 

BACiO della MAMMA Barrique 40% vol.  8 

 

 

VODKA 

  4 cl 
 

42 Below Vodka, Vodka, Neuseeland 40% vol.  12 

Belvedere, Vodka, Polen 40% vol.  16 

Grey Goose, Vodka, Frankreich 40% vol.  16 

 

 

TEQUILA & Mezcal 

  4 cl 
 

Cazadores Blanco | Reposado, Mexico, Tequila 40% vol.  12 

Avión Añejo, Mexico, Tequila 40% vol.  15 

Avión Silver, Mexico, Tequila 40% vol.  15 

Montelobos Agave Espadin, Mexico, Mezcal 43,2% vol.  14 
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PORT WINE & SHERRY 

  5 cl 
 

Sandemann Porto „Ruby“ Douro DOCG 20.0% vol.  11 

Sandemann Porto „ Fine White“ Douro DOCG  19.5% vol.  11 

Sandemann Porto „Tawny“ Douro DOCG 19.5% vol.  11 

Sandemann Sherry “Medium Dry” 15.0% vol.  11 

Tio Pepe Sherry Palomino „Fino“  15.0% vol.  11 

 

 

VERMOUTH 

  5 cl 
 

Martini Bianco 15.5% vol.  9 

Noilly Prat 18.5% vol.  9 

Antica Formula 16.5% vol.  9 
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BITTER-ANISÉ 

  4 cl 
 

Campari 25,0% vol.  8 

Aperol 11,0% vol.  8 

Ramazzotti Amaro 30,0% vol.  8 

Braulio, Amaro Alpino 21,0% vol.  8 

Averna 29,0% vol.  8 

Fernet Branca 39,0% vol.  8 

Appenzeller 29,0% vol.  8 

Cynar 16.5% vol.  8 

Jägermeister 35,0% vol.  8 

Pernod 40,0% vol.  8 

Pastis 51 45,0% vol.  8 

 

 

FRUCHTBRÄNDE URS HECHT SCHWEIZ 

  2 cl 
 

Vieille Pomme, Barrique  40% vol.  8 

Vieille Williams, Barrique 40% vol.  8 

Vieille Apricots, Barrique 40% vol.  8 

Vieille Prune, Barrique 40% vol.  8 

Kirsch Teresa, Barrique 40% vol.  8 

Berner Rosenapfelbrand Barrique 40% vol.  11 
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LIKÖR / LIQUEUR 

  4 cl 
 

Cointreau 40% vol.  10 

Grand Marnier 40% vol.  10 

Drambuie 40% vol.  10 

Bénédictine D.O.M 40% vol.  10 

Galliano 30% vol.  10 

Amaretto Disaronno 28% vol.  10 

Baileys Irish Cream 17% vol.  10 

Kahlua 16% vol  10 

Sambuca, Molinari  40% vol.  10 

Davoser Röteli  24% vol  10 

Limoncello  30% vol  8 

Calvados V.S.O.P.  40% vol  9 

Frangelico  20% vol  10 
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BIER / BEER 

 0,2 dl  0,3 dl  0,5 dl 
 

Feldschlösschen original, vom Fass 4 5 8 

Monsteiner hell, vom Fass  6 9 

Schneider Weisse, vom Fass  6 8 

 

Monsteiner Wätterguoge, Flasche / Bottle 0,33 dl 6 

 

Schneider Weisse, alkoholfrei / non-alcoholic 0,5 dl 8 

Feldschlösschen, alkoholfrei / non-alcoholic 0,33 dl 6 

 

 

MINERALWASSER / MINERAL WATER 

  0,4 dl  0,8 dl 

 

Rhäzünser mit Kohlensäure / sparkling  6 9 

Arkina ohne Kohlensäure / still  6 9 

 

 

Spende einen Teil an „DasBlaueWunder.ch“ und unterstütze somit die Natur. 
 

Davoser Wasser mit Kohlensäure / sparkling 0,75 dl 9 

Davoser Wasser ohne Kohlensäure / still  0,75 dl 9 
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE / NON-ALCOHOLIC BEVERAGES  

 

Cola | Cola Zero 0,33 dl 5,5 

Fanta | Sprite 0,33 dl 5,5 

Gazzosa Heidelbeere 0,35 dl 5,5 

Rivella rot 0,33 dl  5,5 

Vivi Eistee 0,33 dl 6 

Red Bull | Sugerfree 0,25 dl 6 

San Bitter 0,10 dl 5 

Vivi Apfelschorle 0,33 dl 6 

Ananassaft 0,2 dl 5 

Maracujasaft 0,2 dl 5 

Cranberry  0,2 dl 5 

Orangensaft 0,2 dl 5 

Tomatensaft 0,2 dl 5 

Apfelsaft 0,2 dl 5 

Traubensaft rot 0,2 dl 5 

Schwarze Johannisbeerensaft 0,2 dl 5 
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HEISSGETRÄNKE / HOT BEVERAGES 

 

Ristretto 4,8 

Espresso 5 

Espresso Macchiato 5 

Espresso Doppio 6 

Kaffee Crème 5 

Schale / Milchkaffee 5,5 

Cappuccino 5,5 

Latte Macchiato 6 

Heisse Schokolade 5 

Irish Coffee 11 

Kafi Luz 7,5 

Coretto 7,5 

Schümli Pflümli 7,5 

 

 

Teeauswahl / Selection of tea 5 

Earl Grey 

Darjeeling 

English Breakfast 

Green Dragon 

Morgentau 

Bergkräuter  

Wellness 

Camomille 

Verveine  

Refreshing Mint 

Sweet Berries 

Rooibos creme orange  
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BAR SPEISEN ANGEBOT / BAR FOOD MENU 

12.00 – 21.30 Uhr / Noon to 9.30 pm 

 

Vegetarischer / vegetarian César Salat  12 

Junger Lattich Salat, Ei, Parmesan, Pinienkerne, Croutons, Karotten, Tomaten, 
Taggiasca Oliven, Kapern, Kräuter, French Dressing 

Young lettuce salad, egg, parmesan cheese, pine nuts, croutons, Carrot, tomatoes, 
Taggiasca olives, capers, herbs French dressing 

* 
Superfood Bowl  18 

Mesclun, Granatapfel, Avocado, rote Zwiebel 

Mesclun, pomegranate, avocado, red onion 
 

mit 3  Riesengarnelen / with 3 king prawns 15 

mit gebratener Maispoulardenbrust/ with roasted corn chicken breast 16 

* 
Bündner Plättli  23 42 

Bündner Rohschinken, Rohess-Speck, Landrauch Schinken 

Davoser Berkäse, Davoser Mutschli, eingelegten Gemüse 

Grisons raw ham, bacon, smoked country ham 

Davos mountain cheese, Davos Mutschli cheese, pickled vegetables 

* 
Bündner Gerstensuppe / Grisons barley soup 16 

Wurzelgemüse, Rollgerste, Petersilie 

Root vegetables, rolled barley, parsley 

* 

Pasta “AMERON Swiss Mountain“  28 

Eliche, Tomaten, Oliven, Parmesan, Basilikum Öl 

Eliche pasta, tomatoes, olives, Parmesan cheese, basil oil 
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Burger “AMERON Style” 39 

100 % Schweizer Rindsburger im Brioche Bun, rote Zwiebeln-Chutney, BBQ-Sauce, 

Käse, Selleriesalat, Tomate, Gewürzgurken, Cole Slaw Salat 

100 % Swiss beef burger in a brioche bun, red onion chutney, BBQ - sauce, 

cheese, celery salad, tomatoes, gherkin, cole slaw  

 

Burger Vegan “AMERON Style”  37 

Vegan Patty, Veganer Brioche Bun,” BBQ Sauce, Salat, Gurke, Tomaten, Avocado 

Vegan patty, vegan brioche bun," BBQ sauce, lettuce, gherkin, Tomatoes, Avocado 

 

DAZU SERVIEREN WIR / SERVED WITH 

Pommes Frites oder Süßkartoffel Pommes Frites / French fries or sweet potato fries 

* 
Club Sandwich 35 

Hähnchenbrust, gekochtes Ei, Bacon, Tomate, Gurke, Salat, Mayo, Toastbrot 

Chicken breast, boiled egg, bacon, tomato, cucumber, lettuce, may, toast 

* 

DESSERT- Dessert 

 

Tiramisu  12 

Mascarpone, Biscuit, Espresso, Amaretto 

Mascarpone, biscuit, espresso, Amaretto 

* 

Variation von Beeren  18 

Honig, Limette, Blutorange Sorbet, Pfefferminze 

Honey, lime, blood orange sherbet, peppermint 
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GELATI / Ice cream  4,5 

Schokolade / chocolate  

Vanille / vanilla  

Fior di latte / fior di latte 

Haselnuss / hazelnut  

Amarena / Amarena cherry 

* 

SORBET / Sherbet 4,5 

Himbeer/ rasperry 

Zitrone / lemon     

Blutorange / blood orange 

Mango / mango 

* 

Schlagrahm / whipped cream  1,5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  VEGETARISCH / VEGETARIAN          VEGAN / VEGAN 


