RESTAURANT

I @16

Vorspeisen

Roulade von handplattiertem Rindscarpaccio

7,89

Rucola | Basilikumpesto | Parmesan | Granatapfel
Gebeizter Lostallo-Lachs (Schweizer Zucht, Lostallo) 4,89
Apfelgelee | Fenchel | Grapefruitreduktion
Raucheraal . ;o
Lauch | Tomatenvinaigrette
Handgeschnittenes Tatar aus Rindsfilet o, 5 7 0
Wachtelei | Belper Knolle | Engelhaar Frisée
Mangorella V&, 00
30-jahriger Balsamico | Basilikum | Pinienkerne
Saisonaler Blattsalat V' 1 /
Kurbiskerne | Parmesan-Crumbels | Krauter
Dressing nach Wahl:
Hausdressing — zarter Hauch von Minze 1,3 5,7, 9, 10, 11
Franzosische Sauce 1, 3,5 7,9, 10, 11
Balsamico Sauce 1,5 89, 10
TageSVOTSPEiSE bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden

V- vegetarisch = Gluten frei @ = milde Schirfe

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7% Mehrwertsteuer
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Suppen

Bouillabaisse 2,489, 14 18
Zander | Muschel | Crevetten

Gulaschsuppe " ;¢ 15
Rindsfleisch | Paprika | Zwiebel

Tagessuppe bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden 11

Pasta & Vegetarisch

Spinatgnocchi Yoo
flambierter Burrata | Basilikumpesto | Salbeibutter

Vorspeisen Portion 1950
Hauptgang Portion 26
Safranrisotto V 47,9 32

Parmesan | zusatzlich mit Jakobsmuscheln 7 (o sic

Vegetarisches Thaicurry Vi@ 28
Jasminreis | Cashewntissen

Fettucine
Orange | Zitronenmelisse

serviert mit Lostallo-Lachs (Schweizer Zucht, Lostallo) 5, 6 8, 9, 11 34
serviert mit Ratatouille V' 1,3,4 28
Ricotta Angolotti Vo 28

Olivenpesto | Dorrtomate | Estragonsauce

Genauere Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen hervorrufen kénnen,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Service-Team



Fleisch

72 Stunden gegarter Lammbauch ; ;7 s o
Aubergine | Parmesan | Siisskartoffel | Pfefferminz

Rindsfilet . courmet 150 in Biindnerfleischmantel - : -
Kartoffel | Wildbrokkoli | Portweinjus

Gebratene Kalbsinvoltini ; ; o
Erbsenpuree | Schwarzwurzel | Portweinjus

Brasato di Manzo ;-
Kartoffel-Rueblistampf | Petersilienwurzel

Poulet-Thaicurry ()] 1,567,809 11
Jasminreis | Cashewntissen

Coq auvin blanc ;5 1
Wintergemise | Poulet-Jus

Klassiker

Wollschweinfilet im Speckmantel ;o
Risotto | Krauter | Sellerie

Ossobuco vom Kalb  : /5 o
Cremolata | Duett von der Zwiebel | Quarksoufflé

Ziircher Geschnetzeltes - /5 o
Fettucine oder Rosti | Champignons
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Bratkartoffeln oder Pommes Frites | kleiner Salat | Preiselbeeren

V- vegetarisch = Gluten frei @ = milde Schrfe
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7% Mehrwertsteuer



Biindner Spezialititen

Biindner Gerstensuppe : /¢ 14
Gerste | Wurzelgemise | Biindner Trockenfleisch

Capuns | : 7,59 32
Mangold | Bindner Trockenfleisch | Rahm-Bouillon

Pizokel VW, 3,7,809 32
Rosmarinsauce | Rostzwiebeln

Maluns V' . ;¢ 28
Aroser-Bergkase | Apfelmues

Fisch

Seezunge am Stiick gebraten 47,89 45
Salzkartoffel | Gemuseperlen | Nussbutter oder Sauce Hollandaise

Pochiertes Dorschfilet . ;o 36
Paprika | Zwiebel | Tomate | Schwarzwurzel

Pochierte Lachsschnitte (i 7ucht, Lostalio) 4,7, 5,9 38
Risotto mit Limette | Randen | Thymiansauce

Thaicurry mit Riesencrevetten =~ @ , .. .., 38
Jasminreis | Cashewntissen

TageSte"er bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden 38

Genauere Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen hervorrufen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Service-Team



Dessert

Crépes Suzette | ;5 /s
Orange | Mandarine | Grand Marnier

Charlotte Royal ; - 5 7 &
Limette | Schokolade | Vanille | Pfirsich

Bratapfel | -/ s
Mascarpone | Zimt | Nougat

Lauwarmes Schokoladenkiichlein . : : ; s
Joghurtglace | Winterbeeren

Orangentiramisu ; : 5 7 s
Schokolade | Zimt

Hausgemachte Glace :; und Sorbet \' (pro Kugel)
Unser Patissier produziert taglich frisches Eis.

Gerne geben wir Uber die vorratigen Sorten Auskuntft.

Kaseteller V
Kase von der Alpsennerei Maran ;s

zum Kaseteller servieren wir lhnen hausgemachtes Friichtebrot

TageSdessert bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden

V- vegetarisch = Gluten frei @ = milde Schrfe
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7% Mehrwertsteuer
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Deklarationen

Fleisch: Fisch & Meeresfriichte:

Blndner Rohschinken - Schweiz Crevetten - Atlantik

Salsiz - Schweiz Lachs - Lostallo Zucht, Schweiz
Rindfleisch - Schweiz Dorsch - Ost-Atlantik, Wildfang
Kalbfleisch - Schweiz Seezunge - Atlantikkiste
Schweinefleisch - Schweiz Jakobsmuschel - Armelkanal, Frankreich

Gefligel - Schweiz
Entenleber - Frankreich

! Glutenhaltige Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
deren Hybridstamme) und daraus gewonnene Erzeugnisse

?Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

? Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

“Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

° Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

®Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

"Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliesslich Laktose)

®Hartschalenobst (Nisse), d. h. Mandeln (Amygdalus communis L.), Haseln(sse
(Corylus avellana), Walnusse (Juglans regia), Cashewnusse (Anacardium
occidentale), Pecannusse (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), Parantsse
(Bertholletia excelsa), Pistazien (Pistacia vera), MacadamianUsse und
Queenslandniisse (Macadamia ternifolia) und daraus gewonnene Erzeugnisse

? Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
'9Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
' Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

12 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10
mg/|, ausgedriickt als SO2

'* Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

'“Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Genauere Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen hervorrufen kénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Service-Team



