Classic Salat
Bunter Blattsalat mit sautiertem Pfirsich, gerdsteten Nisse und Kernen
CHF 12

IGNIS-Grilled Ceaser Salat

Grillierter Babylattich, karamellisierter Speck, Grana Padano, Croutons und
pickled Onions.

CHF 14

Tomate & Krauter

Gerostete Tomatensuppe mit frischem Oregano, Rosmarin und Knoblauch.
Serviert mit einem Crostini belegt mit geschmorten Ochsenherztomaten.
CHF 15
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Rio Platense Black Angus Rindsfilet aus Argentinien 180g/250g
Rindsfilet aus der Pampas Argentiniens,

super zartes und Geschmackvolles Fleisch.

180g CHF 42

250g CHF 53

Prime Cut Black Angus Rindsentrecote aus Argentinien 200g/400g
Butterzartes Rinds Entrecote auf dem Grill zubereitet

200g CHF 36

400g CHF 56

Swiss Prim Rinds-Ribeye aus dem Dry Ager
35 Tage im Buttermantel schonend gereift

300g CHF 47

Australisches Lammnierstiick

Zartes Lammfleisch aus dem Riicken, mariniert mit Krautern und Knoblauch.

200g CHF 38

Magenwiler Pouletspiess mit Paprika, Honig und Krautern mariniert.
Serviert mit Pommes Frites und einem knackigen Salat
200g CHF 34

Burger 1.0
Saftiges Schweizer Beef Patty 180g, luftig-knuspriges Brioche Bun, knackiger

Babylattich, saftige Tomaten, grillierter Speck, geschmorte Zwiebeln, Essiggurken

und Knoblauchmayonnaise & BBQ Sauce
CHF 30 zusatzlich Kase oder Ei + CHF 2

Beilagen

Knackiger Salat, Sommergemdiise, gerosteter Blumenkohl, Sommerrisotto mit
Pistazien, Pommes Frites, Sweet Potatoe Fries

CHF 6 pro Portion

Vegetarisch: Sommerrisotto

Sommerriosotto mit Grapefruit, Krdutern, Pistaziencrumble und frischem
Blattspinat serviert mit Gemusefalafel und Gartensprossen

CHF 32
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Schokoladenkiichlein mit fliissigem Kern
Wird serviert mit einer kugel Vanilleglace und Rahm
CHF 14

Sauerrahm & Beeren
Erfrischende Sauerrahmglace, eingekochte Waldbeeren & Honig Hafercrunch
Klein CHF 8 Gross CHF 12

Erfrischende Glace's

Vanille | Sauerrahm | Caramelfleur de Sel | Schokolade | Erdbeere | Zitrone |
Zwetschge | Mocca-Kaffee

CHF 4 pro Kugel






