
   

Vorspeisen 
 
Classic Salat 
Frischer Blattsalat, garniert mit eingelegten Babykarotten, und knackigen Radieschen. 
CHF 13 
 
Lachs & Dill Tatar 
Fein geschnittenes Lachstatar, mariniert mit Kosho, Dill und Crème fraîche. Garniert mit 
knusprigem hausgemachtem Reis-Chip und eingelegtem Gemüse. Dazu servieren wir 
unsere hausgemachte Focaccia CHF 23 
 
Gazpacho 
Klassische Gazpacho serviert mit Rohschinken Stroh, Sprossen und Croutons 
CHF 15 
 
Swiss Prim Beef Tatar IGNIS Style 
Schweizer Rindfleisch, karamellisierte Zwiebeln, Schnittlauch und Zitrone, 
verfeinert mit Schnittlauch-Öl & Sauerrahm, serviert mit hausgemachter Focaccia. 
CHF 25/ CHF 39 
 
Hauptgänge 
 
Rio Platense Black Angus Rindsfilet aus Argentinien 
Rindsfilet aus der Pampa Argentiniens, super zartes und geschmackvolles Fleisch. 
180g CHF 42/ 250g CHF 53 
 
Seetaler Rinds-Ribeye aus dem Dry Ager 
35 Tage im Buttermantel schonend gereift 
300g CHF 47 
 
Schweinskotelette & Kräuter 
Schweinskottele grilliert und überbacken mit einer Kräuter Kruste 
250g CHF 30 
 
Mägenwiler Poulet "Grill-Spiess" 
mit Paprika, Honig und Kräutern mariniert, serviert mit Pommes Frites und Gemüse 
200g CHF 36 
 
Burger 1.0 
Saftiges Schweizer Beef Patty 180g, luftig-knuspriges Brioche Bun, knackiger Babylattich, 
saftige Tomaten, grillierter Speck, geschmorte Zwiebeln, Essiggurken, Ajoli & BBQ-Sauce 
CHF 32 zusätzlich Käse oder Ei + CHF 2 
 
 
 



   

Vegetarisch 
 
Ravioli Caprese 
Ravioli gefüllt mit Mozzarella-Tomaten und Basilikum, geschwenkt in einer aromatischen 
Tomaten-Butter mit konfierten Cherrytomaten, frischem Basilikum und Rucola, verfeinert 
mit gehobeltem Parmesan. CHF 32 
 
IGNIS Vegi Burger 
Saftiges Green Mountain Patty, Veganes Brioche, geschmolzener Käse, 
Getoppt mit geschmorten Zwiebeln, Chimmichurri & BBQ Sauce. 
Zwiebeln, Chimmichurri & BBQ Sauce 
CHF 34 
 
Klassiker 
 
IGNIS Fitness-Teller 
Bunter Blattsalat an unserem hausgemachten Dressing, garniert mit Maissalat, Coleslaw, 
Gurkensalat, Tomaten-Basilikum-Salat und Randen Salat. 
Zanderknusperli 7 Stk CHF 29 
Catchfree Knusperli CHF 29 
Chicken Tenders 4 Stk CHF 32 
Pouletspiess 200g CHF 33 
 
Fisch 
 
Zander & Orzo 
Grilliertes Zanderfilet auf cremigem Zitronen-Orzo mit jungen Erbsen und Babyspinat. 
Verfeinert mit Kräuteröl und frischer Zitronenzeste. 
CHF 34  
 
Beilagen   
Sommerliches Grill Gemüse 7 
Kleiner Beilagen Salat 6 
Skin On Pommes Frites 6 
Süsskartoffel Fries 6 
Orzo mit Tomatenbutter 6 
Extra Jus 3.5 
  



   

 
Appetizers 
 
Classic Salad 
Fresh leaf lettuce, garnished with pickled baby carrots and crisp radishes. 
CHF 13 
 
Salmon & Dill Tartare 
Finely chopped salmon tartare, marinated with kosho, dill, and crème fraîche. Garnished 
with a crispy homemade rice chip and pickled vegetables. Served with our homemade 
focaccia CHF 23 
 
Gazpacho 
Classic gazpacho served with thin strips of raw ham, sprouts, and croutons 
CHF 15 
 
Swiss Prim Beef Tartare IGNIS Style 
Swiss beef, caramelized onions, chives, and lemon, 
enriched with chive oil and sour cream, served with homemade focaccia. 
CHF 25 / CHF 39 
 
Main Courses 
 
Rio Platense Black Angus Beef Tenderloin from Argentina 
Beef tenderloin from the Argentine Pampas—exceptionally tender and flavorful meat. 
180g CHF 42 / 250g CHF 53 
 
Seetaler Beef Ribeye from the Dry Ager 
Gently aged for 35 days in a butter coating 
300g CHF 47 
 
Pork Chop & Herbs 
Grilled pork chop topped with a herb crust 
250g CHF 30 
 
Mägenwiler Chicken “Grill Skewer” 
Marinated with paprika, honey, and herbs, served with French fries and vegetables 
200g CHF 36 
 
Burger 1.0 
Juicy Swiss beef patty (180g), light and crispy brioche bun, crisp baby lettuce, juicy 
tomatoes, grilled bacon, braised onions, pickles, aioli, and BBQ sauce 
CHF 32; add cheese or egg for an additional CHF 2 
 
 



   

Vegetarian 
 
Ravioli Caprese 
Ravioli stuffed with mozzarella, tomatoes, and basil, tossed in an aromatic tomato-butter 
sauce with confit cherry tomatoes, fresh basil, and arugula, finished with shaved Parmesan. 
CHF 32 
 
IGNIS Veggie Burger 
Juicy Green Mountain patty, vegan brioche bun, melted cheese, 
topped with braised onions, chimichurri, and BBQ sauce. 
Onions, chimichurri & BBQ sauce 
CHF 34 
 
Classics 
 
IGNIS Fitness Platter 
Assorted leaf salad with our homemade dressing, garnished with corn salad, coleslaw, 
cucumber salad, tomato-basil salad, and beet salad. 
Crispy pikeperch fillets (7 pieces) CHF 29 
Catchfree Bites CHF 29 
Chicken Tenders (4 pieces) CHF 32 
Chicken Skewers (200g) CHF 33 
 
Fish 
 
Perch & Orzo 
Grilled perch fillet on creamy lemon orzo with young peas and baby spinach. Finished with 
herb oil and fresh lemon zest. 
CHF 34 
 
Sides 
Summer Grilled Vegetables 7 
Small Side Salad 6 
Skin-On French Fries 6 
Sweet Potato Fries 6 
Orzo with Tomato Butter 6 
Extra Gravy 3.5 
 


