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Lieber Gast
Schon, dass Sie da sind!

Auch diesen Sommer ist unser Restaurant Heid-Stiibli als Pop-Up Restaurant in die
Gemauer des Restaurants Giardino gezogen. Freuen Sie sich auf einen geselligen
Abend und geniessen Sie unsere Heid Stiibli Klassiker wie Kasefondue, Rosti oder ein
edles Rindsfilet vom heissen Stein in bester Gesellschaft Threr Freunde und Familie.

Im charmanten Restaurant Kuchikastli laden wir Sie zum Schlemmen ein. Hier findet
sicher jeder etwas, das schmeckt: bekannte Klassiker und feine Gerichte, die alle mit
grosster Sorgfalt und Liebe zum Detail fiir Sie zubereitet werden. Nicht zu vergessen
sind natiirlich unsere jlingsten Gaste, die sich auch auf eine raffinierte Karte freuen
diirfen!

Geniessen Sie - egal in welchem Restaurant Sie sitzen — die authentischen Aromen
beider Karten und die gemiitliche Atmosphire. Es freut uns, heute Ihre Gastgeber zu
sein. Unser Service- und Kiichenteam von F&B Managerin Paula Traffelet &
Kiichenchef Hannes Piontek berdt und verwohnt Sie von Herzen gern! Geniessen Sie
die Zeit bei uns in vollen Ziigen.

Reto Feller
Direktor & Gastgeber

*Fondue, Fondue Chinoise und Fleisch vom heissen Stein servieren wir Ihnen gerne im
Sommer Heid Stiibli und auf der Sonnenterrasse, nicht aber im Kuchikistli.



Restaurant Kuchikastli




Gemischter Salat oder Blattsalat 247/10

vom Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

Rindstatar klassisch oder teuflisch (scharf) /471!
Fein gehacktes Rindsfilet, Schalotten, Cornichons,
Petersilie, Eigelb und Senf

serviert mit Toast und Butter

Gebackener Kriuterkése mit Apfel-Chutney /7%
Bergkase, Krauter, Pak Choi und gerostete Cashewkerne

Variation von Riiben auf gedampften Bulgur *° oz
Wurzelgemiise, levantinische Gewlirze und Granatapfel

Klare Essenz von sonnengereiften Tomaten ¥
mit Lauch, Kartoffeln und Basilikum
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Paniertes Wiener Kalbsschnitzel /+7/10 gross
mit buntem Gemiise, Petersilie, Pommes Frites, klein
Zitrone und Preiselbeere

Grilliertes Steak von der Rindshuft ’
mit Bratkartoffeln, Zwiebeln, Speck, mediterranem Gemdiise
und pikanter Tomaten-Salsa

In Krautermilch gegarte Pouletbrust "*!!
mit Pak Choi, Carnaroli Risotto und Meaux-Senf-Sauce

Zartes Stiick vom Lammriicken mit buntem Pfeffer "°
dazu Bramata, Pilze und Rosmarinsauce

Gebratenes Forellenfilet >’
mit Meerrettich, Mini-Kartoffeln, Erbsen und Friihlingszwiebeln

Im Gemiisesud gegarter Oktopus 4
mit Ananas, Venere Reis, Radieschen, Lauch und Safransauce

Eierschwammli Risotto ’
mit Bergkése, konfierter Tomate und Friihlingszwiebel

Chana Dal Masala mit Bananenbrot ¢
Indisches Linsencurry mit Kichererbsen, Kokosmilch und Gemiise

gz

Spinatstrudel auf griinem Linsensalat * (&

mit Berglinsen, Radieschen und Maggikraut

Hausgemachte Frischkase-Ravioli /477
mit Erbsen, Parmesan und Kirschtomaten
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Pop-Up Sommer Heid-Stubli




BuUndnerteller mit Haus-Brot 4/7/9
Fleischspezialitaten vom Sialm aus Segnas:
BUndnerfleisch, Coppa, Salsiz, Rohschinken, Speck
und Lenzerheidner Bergkase, klassische Garnituren

Lenzerheidner Bergkase vom Brett mit Birnbrot 7/9/20/1

Schweizer Wurst-Kase-Salat garniert ¥/7/1
Cervelat, BUndner Bergkase, Ei und Salat

0

Oy
N
-

Focaccia mit Rosmarin 48 (=
passt zu jeder Vorspeise

Klassische, wahrschafte Bindner Gerstensuppe 4/7/9/2°
Gerste, BUndnerfleisch, Gemise und Rahm

Klassische Rosti /7
mit Schinken, Spiegelei und mit Bergkase Gberbacken

Vegetarische Rosti */9/7/2°

mit mediterranem Pfannengemise und Raclettekase Uberbacken

Klassische Alplermagronen */4/7/9/2°
mit Schinken, Rostzwiebeln und Apfelmus
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Hausgemachte Capuns */4/7/s/10
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Unsere Fondues servieren wir lhnen bereits ab einer Person.
2509 Fondue, serviert mit Ruchbrotwirfeli und neuen Kartoffeln. Preis pro Person.

Klassisches Kasefondue 4/7/9/2° 30

Kasefondue mit Speck & Schmelzzwiebeln 4/7/9/2° 35

Am Tisch serviert mit allem, was das Herz begehrt —lassen Sie sich verwdhnen!
Unser Fondue Chinoise servieren wir lhnen ab 2 Personen. Preis pro Person.

Fondue Chinoise a discrétion */7/9/20/21 62
mit Kalb-, Rind- und Schweinefleisch

dazu servieren wir lhnen Essiggemise, sowie Pommes Frites und Reis

und unsere Hausgemachten Saucen: Curry, Krduter, Knoblauch und Café de Paris Butter

Aufpreis fir Fondue Chinoise nur mit Kalbfleisch 8
Aufpreis fir Fondue Chinoise nur mit Rindfleisch
Aufpreis fir Fondue Chinoise mit Kalb- und Rindfleisch gemischt

©4h Kindervon 4 bis 11 Jahren dirfen gerne beim pro Altersjahr 2.5
%% Fondue Chinoise a discrétion der Eltern mitessen.

*Kasefondue, Heisser Stein und Fondue Chinoise servieren wir gerne im Sommer Heid
Stiibli und auf der Sonnenterrasse, nicht aber im Kuchikastli.



Grillieren Sie selbst auf dem heissen Stein und machen Sie lhren Abend
zum Essvergnigen! Unseren heissen Stein servieren wir lhnen pro Person
und wahlweise mit:

Rindsfilet 2009 52
Schweinsfilet 2009 39
Pouletbrust 2004 26

dazu servieren wir unsere Hausgemachten Saucen:
Curry, Krauter, Knoblauch und Café de Paris Butter

Bratkartoffeln’ Portion 6.5
Knusprige Pommes Frites Portion 6.5
Krauterreis? Portion 6.5
Grillgemuse Portion 6.5
Salat vom Buffet Portion 15

*Kasefondue, Heisser Stein und Fondue Chinoise servieren wir gerne im Sommer Heid
Stiibli und auf der Sonnenterrasse, nicht aber im Kuchikastli.



Erleben Sie italienisches Flair.
Unser Pizzaiolo backt Ihre Pizza frisch und mit viel Liebe!

Pizza Margherita "7
Tomatensauce, Mozzarella und frischer Basilikum

Pizza Prosciutto & Funghi 77
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons

Pizza Quattro Stagioni 77
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Peperoni,
Oregano und Oliven

Pizza Diavola #7910
Tomatensauce, Mozzarella, Salami picante, Zwiebeln, Knoblauch,
Oregano und Chili

Pizza Hawaii +7/%/10

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas und Curry

Pizza Calzone (gedeckt) #77°
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons

Pizza Capo *"?
Tomatensauce, Mozzarella, Zucchini, Aubergine, Paprika und Champignon

Pizza Bufala 7
Tomatensauce, Buffel-Mozzarella, Cherrytomaten und Basilikum

Bauern Pizza #7°
Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebeln, Bauernspeck, Ei,
Lenzerheidner Bergkase und Oregano

Pizza Parma ¥"?
Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Parmesan und Rucola

Pizza Quattro Formaggi ¥’
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Ziegenkase und Parmesan

Pizza Mamma Mia "
Tomatensauce, Mozzarella, Salami picante, Mascarpone, Rucola und Parmesan
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Pizza Milano *77°
Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Gorgonzola, Zwiebeln und Knoblauch

Pizza Napoli 345/
Tomatensauce, Mozzarella, Kapern, Oliven und Sardellen

Pizza al Tonno 3/4/7/9
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Kapern, Knoblauch und Oregano

Pizza Stella ¥7°
Mascarpone, Mozzarella, Salami, Cherrytomaten, Rucola und Parmesan

Pizza al Pesto #/7/9
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikumpesto und Cherrytomaten

Pizza Heid-Stibli 7
Tomatensauce, Mozzarella, Bundner Fleisch, Lenzerheidner Bergkase und Steinpilze
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DESSERTS

Schokoladen Gnocchis und Aprikose *7
mit Rundkornreis, Schweizer Schokolade und in Salbei eingelegte Aprikosen

Mousse vom Heumlich-Joghurt und Tannenhonig Y47
mit Naturjoghurt, Molke, Biskuit und Konfitire

Hausgemachtes Tiramisu ¥4/7/9
mit Frichten garniert

Apfelstrudel mit Vanillesauce */4/7/8/9
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Geniessen Sie unsere Desserts mit einem feinen SUsswein

Portwein Tawny 20 years 5cl 11
Quinta do Vallado

Kracher Beerenauslese gcl 7
Welschriesling, Chardonnay, Burgenland

Hof Piesporter Goldtropfchen Spatlese 5cl 8
Riesling, Nik Weis, Mosel

BUndner Rételi JAd 5

oder bestellen Sie unseren Digestiv Wagen direkt
zu sich an den Tisch.




Zeit und Platz fir eine feine Kugel Glace bleibt immer.

Coupe Danemark */7/8 14
Vanilleglace mit Schokoladensauce, klein 10
Rahm und Mandelsplitter

Heisse Liebe & 15
Vanilleglace mit Himbeeren und Rahm klein 11
Wiener Eiskaffee /8 15
Vanille- und Moccaglace mit Kaffee und Rahm klein 11
BUndner Coupe 78 15
Vanille- und Baumnussglace klein 11

mit karamellisierten Baumnissen und Rahm

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Mocca, Stracciatella, Baumnuss,
Mango und Zitronensorbet

Kugel Glace 78 4
mit Rahm7 +1.5
mit Schokoladensauce 7/8/13 +2

mit Vodka +5



Vegane Gerichte sind mit einem Blatt gekennzeichnet ﬂ

Deklaration
Uber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnten, informiert Sie unser
Serviceteam gerne.

Allergien

1-Eier/2-Erdnisse [ 3- Fisch/ 4 - glutenhaltige Getreide / 5 - Krebstiere / 6 - Lupinen / 7 - Milch /
8 - Schalenfrichte / g - Schwefeldioxid und Sulfite / 10 - Sellerie / 11 - Senf /12 - Sesamsamen /
13 - Soja / 14 — Weichtiere

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive MwSt.

Herkunft unserer Fleisch- und Fischprodukte

Schweinefleisch: Schweiz Lamm: Neuseeland/Australien
Kalbfleisch: Schweiz Forelle: Schweiz
Rindfleisch: Schweiz/Uruguay Oktopus: Spanien

Geflugel: Schweiz/Frankreich Brot: Schweiz




