
STARTERS

CLASSICS

EDAMAME 
Warme, japanische Sojabohnen, leicht gesalzen | 6.5

MISO SOUP  
Weisse Sojabohnensuppe, Frühlingszwiebeln, Tofu und Algen  

| 6.5

JUMPING BIRDS
Knusprig frittiertes Karaage Chicken mit Shichimi Dip | 13.5

PAPAYA SALAD EVERGREEN 
Papaystreifen, Erdnüsse, Schlangenbohnen, Cherry-Tomaten 

und Koriander an Asia-Dressing | 11.5

SPICY TUNA TATAR 
Tuna Tatar mit Papadam | 14

SUSHI

TATAR & CRUNCH
Lachstatar mit Quinoa-Pops & Microleaves, auf frittierter 

Futomaki-Roll |  Rolle zu 8 Stk. 20  | 4 Stk. 11

CRUNCHY PRAWN ROLL
Shrimps frittiert, Mayonnaise, Avocado, Crunchy Tempura  

Rolle zu 8 Stk. 16  | 2 Stk. 4.5

SCOTMAN'S RAINBOW ROLL
Lachs, Cream Cheese, Gurke, Scotman's Sauce,  

gerösteter Sesam 
Rolle zu 8 Stk. 18  | 2 Stk. 5

MISO ROLL  
Miso, Avocado, Cream Cheese, Süsskartoffel Fries, 
 Röstzwiebeln, Sesam |  Rolle zu 8 Stk. 14  | 2 Stk. 4

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

SPICY VEGI VEGAN



STARTERS

DUMPLINGS

GEMÜSE GYOZA  
Gebratene, japanische Teigtaschen mit Gemüse,  

dazu Ponzu-Sauce, 4 Stk. | 11.5

CHICKEN GYOZA 
Gebratene, japanische Teigtaschen mit Schweizer Poulet,  

dazu Ponzu-Sauce, 4 Stk. | 11.5

SHRIMP GYOZA 
Gebratene, japanische Teigtaschen mit Shrimps,  

dazu Ponzu-Sauce, 4 Stk. | 12.5



MAINS

BURGERS & Fries

BACON & CHEESE BURGER
mit Crispy Bacon, Secret Cheesemix | 18.3

CHORIZO BEEF & CHEESE
Grilled Chorizo, Secret Cheesemix,  

Spicy BBQ-Sauce | 20.3

CAESAR'S CHICKEN BURGER
100% Swiss Chicken, Crispy Bacon,  

Caesar Mayo | 19.3

SEATTLE REBEL BURGER   
Plant-based Patty, Spicy BBQ-Sauce, Vacon,  

Tomaten-Avocado-Sauce | 17.8

FALAFEL BURGER  
Falafel Patty, Humus,  

Tomaten-Avocado-Sauce | 15.8

BUTCHER FRIES  
gewürzt mit Kräutersalz  

Medium 6.8  | Maxi 18.8



MAINS

SUSHI PLATES

NAGOYA HOSTEL  (FÜR 1 PERS.)

Rainbow Roll Mango, Levantin Roll,  
Miso Roll, Power Quinoa Roll,  

Makis, Inari | 21.5

NAGANO TRAVEL (FÜR 1 PERS.)

Scotman's Rainbow Roll, Hiltl Tatar Roll,  
Power Quinoa Roll, Levantin Roll,  

Crunchy Prawn Roll, Miso Roll | 25.5

SHAKE IKI (FÜR 1 PERS.)

Rainbow Roll Salmon loves Mango,  
Rainbow Roll Lachs, Lachs Sashimi,  

Makis | 29.5

FUKUOKA (FÜR 1 PERS.)

Shake Nigiri flamed, Nigiri Maguro, Nigiri Ebi,  
Nigiri Shake, Nigiri Inari, California Roll,  

Futomaki Spicy Tuna, Makis | 31

BEJITARIAN  (FÜR 2 PERS.)

Nigiri Guaca, Nigiri Inari, Rainbow Roll Mango,  
Levantin Roll, Miso Roll, Makis | 48

TENNO NINKO (FÜR 2 PERS.) 
Nigiri Shake, Nigiri Maguro, Nigiri Ebi,  
California Roll, Uramaki Thonmousse,  
Rainbow Roll Salmon loves Mango,  

Rainbow Roll Lachs, Makis | 72



MAINS

POKE BOWLS

POKE CLASSIC SALMON
Poke mit Sushireis, Lachs, Edamame, Cherrytomaten,  

Gurke, Frühlingszwiebeln, Granatapfelkerne, Wasabi-Erbsen, 
Ingwer und Edamole mariniert mit Poke Sauce | 6.5

POKE OCEAN TUNA
Poke mit Sushireis, Gelbflossen Tuan, Gurke, Radiesli,  

Edamame, Mango, Wakame, Rettichsprossen und  
Reis Poppers mariniert mit Poke Sauce | 6.5

POKE ISLAND TERIYAKI SALMON
Poke mit schwarzem Reis, geflämmtem Teriyakilachs,  

Kichererbsen, Spinatsalat, Rotkabis, gebrateten Champig-
nons, gepcickelten Kohlrabi, Hüttenkäse und Kimchisesam,  

mariniert mit Nam Yam Chilidressing | 6.5

POKE GREEN MEADOW TOFU  
Poke mit Sushireis, gebratenem Tofu, Edamame,  

Gurke, Spinatsalat, rotem Quinoa, Granatapfelkernen  
und Cashewnüssen, mariniert mit Misosauce | 23.5

Noodle Soups

GROUND BIRD
Ramennudeln in homemade Broth und würzigem Poulet 

Shiitake-Pilzen, Ei, viel frischem Gemüse, Kräutern  
und frischem Ingwer | 25

NIPPON BRIDGE 
Tantamen Noodle Soup mit no minced Meat, Sesampaste,  

Nori, Ingwer, Frühlingszwiebeln und Chiliöl | 24.5



MAINS

WOK RICE & NOODLES

JAMES BOND ISLAND ( )
Fried Rice mit Gemüse, Ei, garniert mit Sojasprossen, Chili 

und Koriander – mit Schweizer Poulet oder Planted Chicken 
| 24

NAKA BAY ( ) 
Pad Thai aus Reisnudeln, Chinalauch, Sojasprossen, Ei  

und Koriander an feiner Tamarindsauce 
mit Tofu | 22  

mit Schweizer Poulet | 24

BEEF & ZEN  
Udonnudeln, zartes Rindfleisch, Chili, Lemongrassm,  

Gemüse, Pilze und frische Kräuter | 28

DREAM ISLAND
Udonnudeln, zartes Rindfleisch, Chili, Lemongrass,  

Gemüse, Pilze und frische Kräuter | 24

BEIJING NIGHT ( )
Schweizer Poulet oder wahlweise Planted Chicken im feinen 

Tempurateig, Peperoni, Ananas, homemade Sweet'n'Sour 
Sauce und Jasminreis | 23.5



MAINS

CURRIES

ALLE GERICHTE SIND WAHLWEISE ERHÄLTLICH MIT:
Tofu | 23 

Schweizer Poulet | 25 
Shrimps | 25.5 

Ente | 26 
Rind | 28 

Planted Chicken | 25

GREEN & HOT     
Scharfes grünes Curry mit gewählter Hauptbeilage,  

Thai-Auberginen und gedämpftem Jasminreis

PANANG CURRY    
Rotes Erdnuss-Curry mit gewählter Hauptbeilage, 

Gemüse, Thai-Basilikum,  
und gedämpftem Jasminreis

YELLOW TREE  
Gelbes Curry mit gewählter Hauptbeilage,  

Gemüse und gedämpftem Jasminreis



MAINS

KIDS MENU

BUNTES GEMÜSE  
mit Dip | 3.5

BUTCHER BURGER
Beef Patty mit Ketchup, Special Butcher Dip,  

Tomate, Gurke und Lattich – Combo mit Apfel,  
Himbeersirup & Fries | 12.5

CHEESE BURGER
Beef Patty mit Secret Cheesemix, Ketchup, Special Butcher 

Dip, Tomate, Gurke und Lattich – Combo mit Apfel,  
Himbeersirup & Fries | 12.5

ROASTED VEGI BURGER  
mit Grillgemüse, Tomaten-Avocado-Salsa und  

Special Butcher Dip – Combo mit Apfel,  
Himbeersirup & Fries | 12.5 

 
CHICKEN PIECES 

mit Ketchup und Special Butcher Dip – Combo mit Apfel,  
Himbeersirup & Fries | 12.5

PLANT-BASED CHICKEN PIECES  
mit Ketchup und Spezial Butcher Dip – Combo mit Apfel,  

Himbeersirup & Fries | 12.5

FRIES 
mit Special Butcher Dip – Combo mit Apfel,  

Himbeersirup | 7.5

FRIED RICE 
12.5

FRIED NOODLES
12.5


