
HOUSE SALAD V+

TAGLIARINI V

FRENCH FRIES V+

ROSMARIN KARTOFFELN V+

RATATOUILLE V+

SPINAT V

mit cherry tomaten und kräutern

Starters
NÜSSLI SALAT V

mit ei und parmesan splitter

• speck +2

MARKT FISCH TARTARE
sesam-hoisin vinaigrette, yuzukoshu, 

avocadomousse, dazu lavosh crackers

BEEF TARTARE
eigelb mit zwei texturen, dazu lavosh crackers

SHARING BOARD
(für 2 personen zum teilen, preis pro person)

aufschnitt, käse aus der region, marinierte oliven, 

gemüse vom grill und hausbrot

• letzi wurst +7

SPINACOTTA V

spinat-panna cotta, tomaten coulis und salat bouquet

BOURBON‘S AUBERGINE V+

knusprig frittierter lauch, cashew-nuss creme

CHICKEN WAFFLES 
24h marinierte frittierte pouletfilets, 

belgische waffeln und ahorn sirup
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Sides

Tag us in 
your pictures!



Mains Grill
ROTBARSCH FILET

gewürzt mit zitronenpfeffer auf champagner sauce

CREVETTEN PIRI PIRI
gebraten mit knoblauch und peperoncino

MISTKRATZERLI
aglio, olio e peperoncino

(zubereitung: 20 min)

ENTE SLOW COOKED
in wasabi sud gegart, mit shiitake pilzen

NAPFPLATZ CORDON BLEU
paniertes kalbsschnitzel gefüllt mit bauernschinken 

und dreierlei käse (gruyère, raclette und bergkäse)

NO GUILT GALETTE V+

tofu tätschli auf belugalinsen, mit süsskartoffelpüree

SAUTIERTER BLUMENKOHL V+

süsskartoffel und romanesco püree

GEBRATENER BUTTERNUSS-KÜRBIS V+

kokos-zwiebel creme, safran soja joghurt 

und kräutersalat

RIB EYE STEAK
200G/300G/500G

chimichurri und sauce béarnaise

RINDSFILET
ÜBERBACKEN MIT SAUCE CAFÉ DE PARIS

HOT DOG IN PARIS
getoastetes brioche, pikante salsiccia, kräutermayo, 

gurke und paprika-relish, knusprige zwiebeln

VEGETARIAN IN PARIS V

getoastetes brioche, karottenwurst, kräutermayo, 

gurke und paprika-relish, knusprige zwiebeln

LAMMRACK
grilliert mit chimichurri und sauce béarnaise

FLANKSTEAK SANDWICH
flank steak, getoastetes ciabatta, cherry tomaten, 

dijonnaise und kräutersalat

• filet +12

• poulet -3
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V = vegetarisch  /  V+ = vegan
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

Fleisch- und Fischherkunft: Bitte beachten Sie unsere Hinweistafel. Alle Preise in CHF & inkl 7.7% MWST


