ave

Herzlich Willkommen im Restaurant
«Wave». Unser Kdchenteam unter der
Leitung von Christian Gopel und Max
Muranka und die Servicecrew unter der
Leitung von Thomas Buchschuster

freuen sich, Sie verwdhnen zu durfen.

Unser Chefkoch
empfiehlt

Saibling vom Alten Rhein
Kaviar, Kichererbsen
Winterspinat
Buttermilch-Beurre blanc

CHF 65.00
S

ab 2 Personen, am Tisch tranchiert

Traditionelles Chateaubriand
Kartoffelmousseline
Morcheln, Romanesco
Barlauchhollandaise

CHF 70.00 pro Person

N

fUr Sie am Tisch flambiert

Filet de boeuf «Omer Pascha»
Rindsfilet flambiert mit Cognac
griiner Pfeffer, Tomaten concassées
Kartoffelmousseline
Morcheln, Romanesco

CHF 70.00 pro Person

Vorspeisen

Bleu d’Auvergne
Rotkohl, Orange
Pecanntsse o

CHF 26.00
S

Makrele
Zwiebel, Apfel, Pumpernickel
grine Peperoni i

CHF 30.00

N

Zweierlei Entenleber
Urkarotte, Orange, Brioche
Haselnuss

CHF 30.00

N
Suppen

Petersilienwurzelsuppe
Kréuterol
Sbrinzklosschen

CHF 19.00
S
Oxtail claire
Raviolo, Wurzelgemuse

CHF 19.00



Hauptgange

Hausgemachte Ravioli
Eigelb, Sbrinz
Barlauchpesto o

als Vorspeise CHF 26.00
als Hauptgang CHF 36.00

SN

Zweierlei vom Spanferkel
Bordeauxjus
Vacherinpolenta
Bohnencassoulet

CHF 60.00
S

Pochierter Skrei
Pommery Senfsauce
Frihlingslauch
Belugalinsenrisotto

CHF 60.00

Desserts

ab zwei Personen
am Tisch flambiert

Crépes Suzette o

CHF 22.00

SN

Baba au Gin
Grapefruit
Melissensorbet

CHF 19.00

N

Erlesener Kéise vom Brett
von unserem Affineur
Kindig in Rorschach

kleine Portion CHF 17.00
grosse Portion CHF 23.00

N

Hausgemachte Glace und Sorbets
Melissensorbet
Passionsfruchtsorbet
Vanilleglace, Sauerrahmglace

CHF 4.60

Degustationsmenu

Stellen Sie sich |hr MenU aus unserer
Karte selber zusammen.

3 Gange CHF 95.00
4 Gédnge CHF 128.00



Allergien und Unvertraglichkeiten

Bitte wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter.

®

glutenfrei
lactosefrei
vegetarisch
vegan

@ D =

Herkunftsnachweis

Rind, Saibling Schweiz

lbericoschwein Spanien
Entenleber Frankreich

Makrele, Skrei  Atlantik



