BAD HORN
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Liebe Gaste
Herzlich willkommen im Bad Horn.
Unser Kichenchef und Leiter Gastronomie Christian Gopel mit seiner Brigade
und die Servicecrew unter der Leitung von Thomas Buchschuster
freuen sich, Sie verwdhnen zu duarfen!

Wir winschen Ihnen einen guten Appetit und angenehme Stunden in unserem Haus!

Ihre Gastgeber
Bernadette & Stephan Hinny und die ganze Crew

Dear Guests
Welcome to Hotel Bad Horn.
Our head-chef & F&B-Manager, Christian Gopel, and his kitchen team as well as our
Restaurant Manager Thomas Buchschuster and his service crew

happily welcome you and look forward to make your stay enjoyable

Your hosts
Bernadette & Stephan Hinny

Chers clients
Bienvenue & I'hétel Bad Horn.
Notre chef et responsable F&B, Christian Gopel avec ses collaborateurs
et notre équipe de restauration sous la direction de Thomas Buchschuster
sont heureux de vous choyer chez eux !

Nous vous souhaitons un bon appétit et un beau séjour!

Vos hétes
Bernadette & Stephan Hinny et toute I'équipe



Salate | Salads | Salades

Gerne diirfen Sie sich von unserem Salatbuffet bedienen.
Please help yourself from our salad buffet.
Servez-vous s'il vous plait a notre buffet de salades.

Klein | Small | Petite CHF 12.-
Mittel | Middle | Moyen CHF 17.-
Hauptgericht | Main course | Plat principal CHF 22.-
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«Insalata Caprese»
Tomatensalat, Bliffelmozzarella
Olivendl, Basilikumpesto

«Insalata Caprese»
tomato salad, buffalo mozzarella
olive ail, basil pesto

«Insalata Caprese»
salade de tomates, mozzarella de bufflonne
huile d'olive, pesto de basilic

Vorspeise | Starter | Plat d’entré
CHF 17.-
Hauptgang | Main course | Plat principale
CHF 23.-



Vorspeisen | Starter | Hors d‘oeuvre

Panzanella-Pulposalat
Datterini Tomaten, rote Zwiebeln
Taggiasca Oliven

Panzanella-octopus salad
datterini tomatoes, red onions
taggiasca olives

Salade de panzanella et poulpe
tomates datte, poivrons rouges
olives taggiasca

Vorspeise | Starter | Plat d’entré
CHF 24 .-
Hauptgang | Main course | Plat principale
CHF 30.-
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Roastbeef
Sauce tatare
Avocado, gepickelte Pimentos

Roastbeef
sauce tatare
avocado, pickled pimentos

Réti de beeuf
sauce tatare
avocat, pimentos picoté

Vorspeise | Starter | Plat d’entré
CHF 24.-
Hauptgang | Main course | Plat principale
CHF 30.-

Gerne berUcksichtigen wir lhre Winsche nach Absprache mit unserem Kichenchef.
We are happy to accommodate special requests after consulting the head chef.
Nous prenons en compte vos désirs selon accord de notre chef.

In unseren Preisen sind MwSt. und Service Tax inbegriffen.
VAT and service taxes are included in our prices.
TVA et service inclus.



Suppen | Soups | Potages

Tomaten-Kokossuppe
Korianderrahm

Tomato and coconut soup
cream of coriander

Soupe a la tomate et a la noix de coco
créme a la coriandre

CHF 14.-
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Joghurt-Gurkenkaltschale

Peperonicroltons

Chilled yoghurt-cucumber soup
bell pepper croltons

Coupe froide au yaourt et au concombre
cro(itons au poivrons

CHF 14.-
\_/\;

Tagessuppe
Soup of the day
Potage du jour

CHF 14.-



Vegetarisch | Vegetarian | Végétarien

Spaghetti
Pesto, Cherrytomaten
gehobelter Parmesan

Spaghetti
pesto, cherry tomatoes
sliced parmesan

Spaghetti
pesto, tomates cerises
parmesan rdpé

CHF 26.-
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Limonen-Basilikumravioli
Ricottasauce
gerostete Baumnusse

Lime and basil ravioli
ricotta sauce
roasted walnuts

Ravioles au citron vert et au basilic
sauce ¢ la ricotta
noix grillées

CHF 28.-
\—/\(

Gemuserosti
Eierschwamme, Peperoni, Rucola
Guacamole
(Vegan)

Vegetable hash browns
chanterelles, bell pepper, rocket salad
guacamole

pommes de terre et légumes rotis
chanterelles, poivrons, roquette

guacamole

CHF 28.-

Alle Gerichte aus dieser Karte servieren wir von 12.00 Uhr bis 13.30 Uhr | 18.00 Uhr bis 21.00 Uhr
We serve all these meals from [Nous servons ces menus de



Fisch | Fish | Poisson

Saiblingsfilet
Doérrtomatenschaum
Broccoli-Rosmarinpolenta

Char fillet
dried tomato foam
broccoli and rosemary polenta

Filet d'omble chevalier
mousse de tomates séchées
polenta au brocoli et au romarin

CHF 39.00
\_/“»

Mariniertes Schwertfischsteak vom Grill
Pesto, Rucola-Tomatensalat
Ofengemuse

Grilled marinated swordfish steak
pesto, rocket and tomato salad
oven vegetables

Steak d'espadon mariné et grillé
pesto, salade de roquette et de tomates
légumes au four

CHF 46.00
\_/_\~

Honiglachs
Weissweinschaum
Pappardelle, Spinat

Honey salmon
white wine sauce
pappardelle, spinach

Saumon au miel
mousse de vin blanc
pappardelle, épinards

CHF 42.00



Fleisch | Meat | Viande

Alpstein Pouletgeschnetzeltes
Pepperonirahm
Broccoli, Pappardelle

Alpstein chicken sauteé
cream of bell peppers
broccoli, pappardelle

Poulet Alpstein en tranches
créme au poivre
broccoli, pappardelle

CHF 39.00
\_/_\~

Angus Rindsfilet
Krauterbutter
Lyoner Kartoffeln
Sommerspinat, Eierschwdamme

Angus beef fillet
herb butter
lyonnaise potatoes
summer spinach, chanterelles

Filet de boeuf Angus
beurre aux herbes
pommes de terre lyonnaises
epinards d'été, chanterelles

CHF 58.00
\—/\(

Saltimbocca alla romana
Limonenschaum
Rosmarinpolenta, Ofengemiise

Saltimbocca alla romana
lime sauce
rosemary polenta, oven vegetables

Saltimbocca & la Romaine
mousse de citron vert

polenta au romarin, légumes au four

CHF 45.00



Dessert | Desserts | Desserts

Limetten Panna Cotta
Minzganache
Himbeerconfit

Lime panna cotta
mint ganache
raspberry confit

Panna cotta au citron vert
ganache a la menthe
confiture de framboises

CHF 16.00
\—/\;

Vanilleparfait
Mango-Passionsfruchtcoulis
Exotique Salat

Vanilla parfait
mango and passion fruit coulis
exotic salad

Parfait a la vanille
coulis de mangue et de fruits de la passion
salade exotique
CHF 16.00
\_/\‘
Saisonaler Fruchtsalat

Aprikosensorbet

Seasonal fruit salad
apricot sorbet

Salade de fruits saisonale
sorbet & I'abricot

CHF 14.00
\_/\'
Tagesdessert
Dessert of the day
Dessert du jour

CHF 14.00



Unsere Mini Dessert
mit hausgemachter Glace

Sauerrahmglace
Marinierte Erdbeeren

Sour cream ice
marinated strawberries

Glace & la creme fraiche
fraises marinées

CHF 7.90
\—/\,
Mojitosorbet

Ananasconfit, Minze

Mojito sorbet
pineapple confit, mint

mojito sorbet
confit d'ananas, menthe

CHF 7.90



Herkunftsnachweis

Fleisch
Poulet Schweiz
Kalb Schweiz
Rind Uruguay

N —

Fisch | Meeresfriichte

Pulpo(Oktopus) Spanien
Saibling Island
Schwertfisch Sri Lanka
Lachs Schottland

Bei Allergien oder Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
If you have any allergies or intolerances, please talk to our service crew.
Si vous avez des allergies connues, veuillez-vous adresser au personnel de service.



