
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Beiz für alle 

 

In unmittelbarer Nähe des Münsters wird heimisch, schnörkellos aber dennoch raffiniert getafelt. Das 

Team um Küchenchef Janic Leuthold setzt mit viel Herz und Passion auf regionale und saisonale 

Handwerkskunst. In der Gaststube empfängt Raphael Künzli mit dem Serviceteam seine Gäste in 

kunstvoller Umgebung: Zeitgenössische Kunst von Schweizer Künstlerinnen aus den Beständen der 

ArchivArte ziert die Wände. Auch Weinliebhaber kommen in der Krone ganz auf ihre Kosten - die 

Vinothek „Wykeller.ch“ liefert ihre auserlesenen Tropfen aus dem Gewölbekeller von der 

gegenüberliegenden Strassenseite. 

 

 

  



Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 
 

Flammkuchen 
 

Altstadt 

Creme fraîche, Reibkäse, Speck, Zwiebeln 

22 

 

 

Bärengraben 

Creme fraîche, Rohschinken, Spargeln, 

Zwiebeln 

25 

 

 

Zytglogge 

Creme fraîche, Reibkäse, Gemüse 

21 

 

Krone Ever Greens 
 

Cordonbleu vom Säuli 

dazu Pommes frites und Gemüse 

39 

 

 

Schweineschnitzel 

dazu Pommes frites und Gemüse 

29 

 

 

Handgeschnittenes Rindstatar 

mit Toast und hausgemachter Kräuterbutter 

35 

 

 

Zanderknusperli 

dazu Sauce Tartare und Pommes frites 

26 
 

 

 

Rösti 
 

Berner Rösti 

überbacken mit Raclette Käse, dazu ein 

Spiegelei 

22 

 

Wahlweise mit Speck 

+4 

 

 

Vegirösti 

mit Raclettekäse überbacken, dazu Birne 

und ein Spiegelei 

24 

 

 

Krone Bratwürste 

Rindsbratwurst mit Aprikose und Chili, 

Schweinebratwurst mit Pflaumen, Vieille 

Prune und Thymian dazu Rösti und 

Feigensenf 

37 

 

 

Frühling 
 

Spargelsuppe 

mit Bärlauch Pesto und Croutons 

15 

 

Grüner Spargelrisotto 

mit Belper Knolle und gerösteten Kerne 

26/30 

 

 

 

 

 

 

 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive 8.1% MwSt. 
 

Für den kleinen Hunger 
 

Krone Salat 

Bunte Blattsalate an einem 

Baumnussdressing 

dazu Ziegenfrischkäse, eingemachte Randen 

und geröstete Kerne 

17 

 

 

Altstadt Plättli 

Trockenfleisch, Aufschnitt und Käse 

dazu Brot und Garnitur 

28 

 

 

Käseteller 

Drei verschiedene Berner Käse 

Gerzensee Camembert, Emmentaler und 

Rezenter Greyerzer 

18 

 

 

Portion Pommes frites 

10 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desserts 
 

 

Apfelstreusel im Glas 

Mascarpone und Zimt 

12 

 

 

Rhabarber Panna Cotta 

mit gehackten Pistazien 

10 

 

 

Diverse Glace und Sorbets 

Unsere Mitarbeitenden geben gerne 

Auskunft über das aktuelle Angebot 

Je 5 p.Kugel 

 

 

Deklaration und Allergene  
 

 

Unser Fleisch und Fisch wird ausschliesslich 

aus der Schweiz bezogen, ansonsten wird es 

mit dem Länderkürzel gekennzeichnet 

 

 

Unser Brot und Backwaren beziehen wir 

ausschliesslich von der Bäckerei 

Bohnenblust 

 

 

 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die 

Allergien und/oder Intoleranzen auslösen 

können, informieren Sie unsere 

Mitarbeitenden gerne 


