
V O M   G R I L L 

          klein 
 

 

Knochengereiftes Schweizer Rindsfilet (120g/160g)   48.— 59.— 

mit kanadischem Hummer (halbes Stück / ganzes Stück)   58.— 79.— 

 

Zentralschweizer Kalbskotelett (400g)      67.— 

 

Knochengereiftes Schweizer Rindsfilet (250g)    79.— 

 

Zentralschweizer Kalbssteak (120g/160g)   44.— 54.— 

 

Kanadisches Bisonfilet (120g/160g)   52.— 64.— 

 

Irische Lammkoteletts (160g/240g)   44.— 54.— 

 

Schweizer Poulet-Brüstchen (180g)    42.— 

 

Olma-Bratwurst (220g) Metzgerei Schmid St. Gallen     32.— 

 

Balances-Burger (Kalbsfleisch 180g) mit Ciabatta 

Cocktail Sauce, Tomate, Gewürzgurke und Zwiebeln    38.— 

 

Wagyu-Beef Burger (170g) mit Ciabatta 

Chili Sauce, Tomate, Gewürzgurke und Zwiebeln    38.— 

 

Vegetarischer Burger mit Ciabatta 

Cocktail Sauce, Balsamico-Zwiebeln, Tomate und Gewürzgurke 31.— 

 

Lachsfilet (120g/160g)   38.— 47.— 

 

Zanderfilet (120g/160g)    38.— 47.— 

 

Seezungenfilet (120g/160g)    48.— 59.— 

 

Black-Tiger Riesencrevetten (120g/160g)  36.— 44.— 

 

 

Dazu servieren wir 

Kartoffel Püree | Polenta | Tagliatelle | Kräuterreis 

Gemüse vom Markt I Bunte Salatbowl 

Béarnaise Sauce | Honig-Senfsauce | Pfeffer-Kräuterbutter | Mojo Rojo 

 

Kokossuppe 

Kalbskarree mit Shiitake Pilzen 

Wachtelbrüstchen mit Krautsalat 

Bio-Landrauchschinken vom Uelihof 

Geräucherte Forelle an Senf Sauce 

Gebeizter Lachs | Marinierte Crevette 

Nüsslisalat mit Wachtelei 

 

CHF 27.— 

 
Die Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7% MwSt. 



G E N U S S V O L L   V E G E T A R I S C H   A U S   D E R   R E G I O N 

 
 

 

Nüsslisalat mit Datteln, Orangenfilets und Macadamia Nüssen 15.— 

 

Trüffel-Ravioli an Kräuterschaum, Karotten Püree, Wirsing 31.— 

 

Veganes Linsen Curry  

Mit Süsskartoffeln, Gemüse und sautierten Champignons 31.— 

 

 
Nüsslisalat von Barmettler aus Amriswil 

Karotten von Kistler Gemüsebau in Reichenburg 

Wirsing von Schärer Gemüsebau in Zürich 

 

 

 

D E L I C I O U S   V E G E T A R I A N   F R O M   T H E   R E G I O N 

 
 

 

Lamb’s lettuce with dates, orange filets and macadamia nuts 15.— 

 

Truffle ravioli with herbs foam, carrot purée and Savoy cabbage 31.— 

 

Vegan lentil curry 

With sweet potatoes, vegetables and sauteed mushrooms 31.— 

 

 
Lamb’s lettuce from «Barmettler» in Amriswil 

Carrots from «Kistler» in Reichenburg 

Savoy cabbage from «Schärer» in Zurich 

 

 

 

D É L I C E S   V É G É T A R I E N S   D E   L A   R É G I O N 

 
 

 

Mâche avec dattes, filets d’oranges et noix macadamia 15.— 

 

Raviolis aux truffes avec mousse aux herbes, purée de carottes et chou de Milan 31.— 

 

Curry aux lentilles végan  

Avec patates douces, légumes et champignons sautés 31.— 

 

 
Mâche de «Barmettler» à Amriswil 

Carottes de «Kistler» à Reichenburg 

Chou de Milan de «Schärer» à Zurich 


