
DÉLICIEUX EN BALANCES 
 

Diese Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

VORSPEISEN 
 

Cremige Bärlauch Suppe mit Croutons     9.— 

 

Frühlingssalat mit Spargeln, Ei und Sprossen     9.— 

 

Vitello Tonnato an Thon Sauce mit Kapern, Tomaten und Schnittlauch  21.— 

 

 

FISCH 

 

Gebratenes Thunfischfilet mit Sesam 

Gebratener Reis, Pak-Choi, Shiitake Pilze und Sojasprossen  44.— 

 

 

FLEISCH 
 

Gebratene Rindsfiletwürfel an Cognac-Rahmsauce 

Tagliatelle und Gemüse vom Markt 47.— 

 

Grilliertes Poulet Brüstchen an Béarnaise Sauce 

Neue Kartoffeln und grüne Spargeln  35.— 

 

 

CRUSTACES 
 

Asiatische Kokosnuss Suppe mit Black-Tiger Crevetten 

Glasnudeln, Thai-Curry, Gemüse, Mu-Err Pilze und Koriander  37.— 

 

 

VEGETARISCH 
 

Spargelragout an Currysauce mit jungem Spinat im Blätterteig-Kissen  33.— 

 

Kartoffel Gnocchi mit Bärlauch, Cherry Tomaten, Baby Spinat und Parmesan   27.— 

 

 

SALADE LÉGÈRE 
 

Gebratenes Lachsfilet mit Ingwer und Wasabi 

Frühlingssalat mit Avocado und Macadamia Nüssen  35.— 

 

 

QUICK-LUNCH 
 

Für Eilige – ein 3-Gang-Menü nach Wahl – alle Gänge gleichzeitig auf einem Tablett serviert. 43.— 

Vorspeise, Hauptgang und eine Dessert-Überraschung 
 

 

 

 

Für Auskünfte bezüglich Allergene und Unverträglichkeiten, wenden Sie sich bitte an unsere 

Servicemitarbeitenden. 
 

Herkunft unseres Fleisches:    Herkunft und Fang Ort unserer Fische: 
 

Rind, Kalb, Schweiz Saibling, Egli, Lachsforelle | Felchen Zucht / Schweiz | Wildfang Schweiz 

Poulet, Schwein Schweiz Seezunge Wildfang / Frankreich 

Ente, Perlhuhn, Wachtel Frankreich Zander Binnengewässer / Estland 

Entenleber Israel Lachs Zucht / Schottland 

Lamm Irland Thunfisch, Makrele Wildfang / Phillippinen 

Bison USA Krevetten Zucht / Vietnam 

Wagyu-Beef Uruguay Hummer Wildfang / Kanada 



DÉLICIEUX EN BALANCES 
 

Diese Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 
 
   klein 
 

Knochengereiftes Schweizer Rindsfilet (120g/160g)   48.— 59.— 

mit kanadischem Hummer (halbes Stück / ganzes Stück)   60.— 83.— 

 

Knochengereiftes Schweizer Rindsfilet (250g)    79.— 

 

Bisonfilet (120g/160g)      54.— 67.— 

 

Zentralschweizer Kalbskotelett (400g)      67.— 

 

Zentralschweizer Kalbssteak (120g/160g)   44.— 54.— 

 

Irische Lammkoteletts (160g/240g)   44.— 54.— 

 

Schweizer Poulet-Brüstchen (180g)    42.— 

 

Olma-Bratwurst (220g) Metzgerei Schmid St. Gallen     32.— 

 

Balances-Burger (Kalbfleisch 180g) mit Ciabatta 

Cocktail Sauce, Tomate, Gewürzgurke und Zwiebeln    38.— 

 

Wagyu-Beef Burger (170g) mit Ciabatta 

Chili Sauce, Tomate, Gewürzgurke und Zwiebeln    38.— 

 

Vegetarischer Burger (aus Erbsenprotein und Rande) mit Ciabatta 

Cocktail Sauce, Balsamico-Zwiebeln, Tomate und Gewürzgurke 31.— 

 

Schottisches Lachsfilet (120g/160g)    39.— 49.— 

 

Zanderfilet (120g/160g)    39.— 49.— 

 

Seezungenfilet (120g/160g)    48.— 59.— 

 

Black-Tiger Riesencrevetten (120g/160g)  36.— 44.— 

 

 

 

 

 

Dazu servieren wir 
 

Haselnuss-Polenta | Tagliatelle | Kräuterreis I Süsskartoffel Pommes 

Gemüse vom Markt | Bunte Salatbowl 

 

Béarnaise Sauce | Honig-Senfsauce | Pfeffer-Kräuterbutter I Trüffel Mayonnaise 

VOM   GRILL 
 


