
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Liebe Gäste, 
 
Wir freuen uns, Ihnen eine köstliche Neuigkeit in 
unserem Restaurant vorstellen zu dürfen! Ab 
sofort bieten wir Ihnen hausgemachtes Eis und 
Sorbet an.  
Unsere Eiscreme und Sorbets werden aus frischen, 
sorgfältig ausgewählten Zutaten direkt bei uns vor 
Ort zubereitet, um Ihnen ein authentisches und 
genussvolles Erlebnis zu bieten. 
Ob Sie klassische Aromen lieben oder neugierig 
auf unsere kreativen Variationen sind, jeder Bissen 
wird Sie in eine Welt voller Frische und Süße 
entführen. 
Wir können es kaum erwarten, Ihnen unsere 
neuen Kreationen vorzustellen, und hoffen, dass 
sie schnell zu Ihren Favoriten werden! 

 
Guten Appetit  

 
 



HAUSGEMACHTE DESSERT 
 
 
 

KLASSISCHE CRÈME BRÛLÉE   
Eine samtig-Vanille Dessertcreme mit einer knusprigen, 

karamellisierten Zuckerschicht, serviert in traditioneller Art. 
13.50 

 

PANNA COTTA MIT MANDARINEN 
 Ein cremiges italienisches Dessert, verfeinert mit einer fruchtigen 

Mandarinen-Note, serviert mit einem Hauch von frischer Mandarinen-
Sauce 
13.50 

 

PROFITEROLES  
Leichte Brandteigkugeln, gefüllt mit cremigem Vanilleeis, überzogen 

mit warmer Schokoladensauce. 
13.50 

 

CARAMELKÖPFLI 
Schweizer Klassiker mit einer zarten, cremigen Konsistenz und einer 

goldenen Karamellschicht, verfeinert mit einem Hauch von Vanille 
14.50 

 

VERMICELLES  
Feine Kastaniencreme in Spaghettiform, serviert mit Schlagrahm und 

Meringue 
12.50 

 

NESSELRODE 
 Eine feine Maronencreme, verfeinert mit Amarena-Kirschen und 

einem Schuss Likör, serviert mit Schlagrahm und einer Kugel Vanilleeis 
13.50 

 

MOELLEUX AU CHOCOLAT MIT VANILLEEIS 
 Ein warmer, zartschmelzender Schokoladenkuchen mit flüssigem 

Kern, 
 serviert mit cremigem Vanilleeis und frisch geschlagenem Rahm 

13.50 
 

TAGES WÄHE  
Frisch gebackene Wähe mit saisonalen Zutaten, täglich wechselnd. 

Perfekt für den kleinen Hunger oder als süße Versuchung 
7.50 

 
 



EIS 5.10 SFR/KUGEL (SCHLAGRAHM +1.50) 
 

SCHOKOLADEN 

CAFÉ 

VANILLE 

PISTAZIEN 

BASLER LECKERLI  
HASELNUSS  

BANANE MIT RUM UND SULTANINE* 
ERDBEEREN 

WEISSER BALSAMICO 
 

SORBET 5.10 SFR/KUGEL (SCHLAGRAHM +1.50) 
 

HIMBEEREN  

EXOTIQUE 

PINA COLADA* 

CAMPARI* 

ZITRONE 

APFEL 

BIRNE  
 

SORBET ARROSÉ* 13.50 SFR 

 
…ZITRONEN MIT GRÜNEM VODKA 

…PINA COLADA MIT MALIBU 

…HIMBEEREN MIT FRAMBOISINE 

…EXOTICFRÜCHTE MIT APEROL 

…CAMPARI MIT PROSECCO 
 

UNSERE SPEZIALITÄT  
 

COFFEE TIME  
Eine Kugel Eis nach Wahl, serviert zusammen mit einer Tasse frisch gebrühtem 

Kaffee. 
8.50 

 

CAFÉ GLACÉ MURANO  
 Cremiges Kaffee-Eis, frisch aufgeschlagen und verfeinert mit Whisky, garniert 

mit locker geschlagenem Rahm. 
13.50 

 



UNSERE COUPE  
 
 
 

COUPE DÄNEMARK 
Cremiges Vanilleeis, übergossen mit warmer Schokoladensauce  

und garniert mit frisch geschlagenem Rahm. 

12.50 
 

COUPE BAILEYS 
Eine verführerische Kombination aus Vanille- und Kaffeeeis, verfeinert 
mit einem Schuss Baileys und garniert mit frisch geschlagenem Rahm. 

12.50 
 

COUPE MURANO* 
 Eine exquisite Mischung aus Vanille- und Banane-Rum-Rosinen-Eis,  

verfeinert mit frisch geschlagenem Rahm 

12.50 
 

CAFÉ LIÉGEOIS  
 Eine köstliche Kombination aus Kaffee- und Vanilleeis, verfeinert mit 
einem Schuss Espresso und garniert mit frisch geschlagenem Rahm. 

12.50 
 

CHOCOLAT LIÉGEOIS  
 Eine verführerische Kombination aus Vanille- und Schokoladeneis, 
übergossen mit warmer Schokoladensauce und garniert mit frisch 

geschlagenem Rahm 

12.50 
 

MERINGUE GLACÉE  
Ein köstliches Trio aus Vanille-, Erdbeer- und Schokoladeneis, serviert 

mit knuspriger Meringue und verfeinert mit frisch geschlagener 
Chantilly 

13.50 
 

DÉGUSTATION VON SORBET UND EIS 
 Eine erlesene Auswahl von sechs verschiedenen Sorten, perfekt zum 
Probieren und Genießen. Eine erfrischende Mischung aus fruchtigen 

Sorbets und cremigen Eissorten. 

13.50 
 

*mit Alkohol  
 


