Vino della casa
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Vini rossi aperti / Rotweine im Offenausschank

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. Fr. 3.00 / dI
Cabernet DiE.C, Fr. 5.00 / dl
Barbera d’'Alba Franco Conterno D.O.C. Fr. 6.00 / dI
Primitivo di Manduria M.Trajone D.O.C. Fr. 5.50 / dI

Vino bianco aperto / Weisswein im Offenausschank / Grappe e Aperitivi

Vino bianco / Weisswein offen

Greco di Tufo D.O.C.G. Fr. 5.50 / dl
CUpli Prosecco * Villa Jolanda" D.O.C.G. Fr. 6.00 / d|
Prosecco

Villa Jolanda

Der Prosecco wird aus der Traubensorte D.O.C.G. Fr..35.00 / 75cl

Prosecco Tondo gekeltert. Er hat ein
angenehmes fruchtiges Bukett mit einem
Hauch von NUssen und Birnen

Grappe

Tignanello 42% 2cl Fr. 2.00
Brunello 40% 2cl Fr. 6.00
Grappa Barolo Conterno 40% 2cl Fr. 5.50
Grappa Amarone Berta la Musa 43% 2cl Fr. 6.50
Aperitivi

Bianco Rosso Fr. 5.00
Aperol Spritz Fr. 8.00
Gesprizter Weisswein Fr. 6.00

www.canfinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch



Prosecco di Valdobbiadene “Villa Jolanda”
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Colonia Italiana Zug - Zugerbergstrasse 14 - 4300 Zug - Tel. 041 710 38 98

Veneto

Fr. 6.00/1dl - Fr. 35.00/75cl

y Beschreibung Rebsorten: Kiassiikation:
: | Zartes, leuchtendes Corvina-Rondinella- Amarone della Valpolicella
- Strohgelb, reichhaltige, Molinara D.0.C. Casteldoro 50c!
e/ anhaltende Perlage.
Frischer, Fruchtiger Prosecco Weinbergposition: Alkoholgehalt:
mit feiner Perlage,
angenehm cremig im Trunk, Valpolicella 145%

lang anhaltende im
Abgang. Jund und bei einer
temperatur von 6-8 Grad zu
geniessen. Empfohlene
Gerichte: Aperitiv, Gemise-
und Fischgerichte

ViLLA JOLANDA

PROSECCO Descirzione Vitigni Classificazione
COLORE: Giallo paglierino 100% Prosecco Prosecco Exira Dry DOC
con riflessi verdognoli.

Ubicazione vigneti Grado alcolico
OLFATTO: Fruttato e floreale
con sentori di mela golden Zona di Conegliano e 1%
e lievissimi sentori di lievito. Valdobbiadene

GUSTO: Al palato si
presenta con una bella e
vivace cremosita che si
integra bene con la sua
morbidezza.

ABBINAMENTI: E' il calice
perfetto per il fucri pasto. Si
accompagna anche
particolarmente bene con

WWW-CG"ﬁnGCOﬁCCh!O-Ch piatti a base di pesce e
colicchio.vini@bluewin.ch crostacei.




Greco di Tufo,,D’Antiche Terre*
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Colonia ltaliana Zug - Zugerbergstrasse 14 - 6300 Zug - Tel. 041 710 38 98
L]
Campania
Fr. 36.50 - 75cl
Beschreibung Rebsorlen: Klassifikation:
Er besitzt eine strohgelbe 100% Greco di Tufo Greco diTufo D.O.C.G
Farbe mit grinlichen
Nuancen und wird durch Weinbergposition: Alkoholgehalt:
ein fruchtiges, angenehmes,
véliges Bouguet Coste di Santa Paoling, c. 12%
charakterisiert. Sein S. Egidio di Montefusco
Geschmack ist trocken,
leicht séuerlich, aber ohne
Bitterkeit. Perfekt als Aperitif,
hervorragend zur Begleitung
von warzigen Speisen,
Fischgerichten, weissen
Saucen und Vorspeisen.
.
GRECO
DI TUFO
Descirzione
Vitigni Classificazione

Di forte personalitd, deciso,
aristocratico,il Greco di 100 % Greco di Tufo Greco diTufo D.O.C.G
Tufo & prodotto in Irpinia,
nelle vigne di Bosco Ubicazione vigneti Grado alcolico
Bottazzo, a Prata Principato
Ultra, e di Sant Egidic e Coste di Santa Paoling, c. 12%
Acqua Chiar, a S. Egidio di Montefusco

Montefusco,a pochi
chilometri da Avellino. Di
colore pagliarino,con
sfumature verdognole, ha
un bouquet fruttato
caratteristico, netto,
gradevole; il sapore e
secco.leggermente
acidulo,ma senza asperitd.
Ideale come aperitivo,
eccellente con piatti
sapidi, portate di pesce,
salse bianche ed antipasti.

www.cantinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch



Torre dei Vescovi Cabernet “Colli Vicentini”
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Colonia Italiana Zug - Zugerbergstrasse 14 — 6300 Zug - Tel. 041 710 38 98

Veneto

Fr. 28.00 - 75cl

Beschreibung Rebsorten: Klassifikation:
Mit kréftigem Korper und 100 % Cabernet Vicenza D.O.C.

guter Tanninstruktur
Uberzeugt der Wein vom

ersten Schluck an. Im Weinbergposition: Alkoholgehalt:
Abgang entwickeln sich
feine Kakaonoten, die den Provinz Vicenza 13%

Wein zusatzlich interessant
machen. Mit delikater
Cremigkeit und Substanz
erwartet Sie ein feiner
Cabernet Sauvignon, der
seiner noblen Herkunft alle

Ehre macht.
o9
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COLLIVICENTINI

/wnr bettore dicl. V3
Descirzione Vitigni Classificazione
Colere: rosso rubino intenso 100 % Cabernet Vicenza D.0.C.
Bouquet: intenso. vinoso,
caratteristico con note Ubicazione vigneti Grado alcolico
speziate
Sapore: asciutto, robusto, Vino ottenuto da uve 13%
giustamente tannico e dal Cabernet coltivate nella
lieve sentore finale di Provincia di Vicenza, in
cacao vigneti di collina dal suolo
Si accompagna calcareo con esposizione a

] egregiamente ad arrosti di sud

' (8] ﬁ cami rosse, selvaggina e

L] formaggi stagionati.
% '

www.cantinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch




Valpolicella Ripasso ,,Tenzone“
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Fr. 42.00

Beschreibung

Leuchtendes, jugendliches
Rubinrot, feines
Beerenbukett, erinnert an
reife Pflaumen und
Iwetschgen, im Gaumen
fein und elegant, nicht zu
schwer, lebhaft beerig, sehr
angenehm zu geniessen. Ein
guter Wein fUr alle Tage.

Descirzione

Di colore rosso rubino
carico e impenetrabile,
tendente al granato con
I'invecchiamento, offre un
profumo lievemente etereo
di frutta rossa con note di
vaniglia, un sapore
affinato, armonico,
gradevolmente morbido e
vellutato. Risulta
caratterizzato da una
maggior struttura e
longevita rispetto al
Valpolicella base, da una
maggiore alcolicitd, da un'
acidita piv bassa e una
maggior rotonditd e da un
piU elevato valore in estratti
e in sostanze fenoliche.

Rebsorten:

Corvina veronese 40% -
Corvinone 20% - Rondinella
25% - Croatina-Teroldego-
Merlot-Molinara-Oseleta
(20%)

Weinbergposition:

Sant' Ambrogio di
Valpolicella, fraz. Conco
d'Oro, locdlitd La Pall

Vitigni

Corvina veronese 40%,
Corvinone 20%, Rondinella
20%, Croatina, Teroldego.
Merlot, Molinara, Oseleta
(20%) con un limite
massimo del 10 % per ogni
singolo vitigno utilizzato.

Ubicazione vigneti

Sant’ Ambrogio di
Valpolicella, fraz. Conco
d'Oro, localita La Pala

- 75cl

Klassifikation:

D.0.C. Classico Superiore

Alkoholgehalt:

14.5%

Classificazione

D.O.C. Classico Superiore

Grado alcolico

14.5%



Amarone ,,Cantina Colognola ai colli”
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Fr. 39.00 - 50cl

Beschreibun

Ziemlich starkes Rubinrot,
Aroma nach Zwetschgen
und schwarzen Kirschen.

Im Gaumen, vollmundig,
samtig und warm,

Passt gut zu rotem Fleisch, zu
jeglicher Art von Wild und zu
Hartkdase.

Descirzione

Bello il rosso granato
carico. Si esaltano i profumi
caratteristici di frutta rossa
matura, nonché balsamici.
Calore e velluto al palato,
giustamente ascivtto e
complesso secondo la
fradizione. Attende la
selvaggina a tavola. Carni
impegnative ed arrosti,
ecco il connubio magico
per questo grande vino.
Eccelso con i formaggi
molto stagionati.

Rebsorten:

Corvina-Rondinella-
Molinara

Weinbergposition:

Valpolicella

Vitigni

Corvina-Rondinella-
Molinara

Ubicazione vigneti

Valpolicella

Klassifikation:

Amarone della Valpolicella
D.O.C. Casteldoro 50cl

Alkoholgehalt:

14.5%

Classificazione

Amarone della Valpolicella
D.O.C. Casteldoro 50cl

Grado alcolico

14.5%



Amarone della valpolicella “Ca’Costa”
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Veneto

Fr. 53.00 - 75¢|

Beschreibung Rebsorten: Klassifikation:

Tief rubinrot, in der Nase 40 % Corvina Amarone dell Valpolicella
intensiv, fruchtig, mit Noten 30 % Rodinella D.O.C.G. Classico

an gekochten Frichten 10 % Molinara

und Gewdlrzen, Im Gaumen

weich und voll. Empfohlen Weinbergposition: Alkoholgehalt:

zU dunklem Fleisch,

Schmorbraten, Wild und Gebiet des Valpolicella 148 %

Buttermilchkése. Besonders Classico (Hugelland im

angenehm auch als Norden Veronas)

Meditationswein.

A N

Descirzione Vitigni Classificazione

Colore: rosso rubino intenso 60 % Corvina Amarone dell Valpolicella
Bouquet: intenso, fruttato, 30 % Rodinella D.0.C.G. Classico

con sentori di frutta cotta e 10 % Molinara

spezie

Sapore: merbido e pieno Ubicazione vigneti Grado alcolico
Abbinamento

gastronomico: carni rosse, Valpolicella Classica (sulla 148 %

brasati, selvaggina, fascia collinare a nord di

formaggi fermentati; vino Verona)

da meditazione

www.canfinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch



Barbera Superiore ,,F. Conterno”
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Fr. 38.00 - 75cl

Beschreibung

Ein sehr eleganter Wein von
rubinroter Farbe mit
backsteinroten
Schattierungen. Im Mund
zeigt er sich durch die
Lé&sung im traditionellen Holz
sehr kdrperreich und
strukturiert und im
Geschmack ist er sehr
angenehm, Er passt gut zu
Hauptgerichten und Kése.

Descirzione

Colore rosso rubino
vivacissimo, con riflessi
purpurei e violacei.
Profumo di ribes, amarena
con sentori di prugna
matura e secca sul fondo
speziato. In bocca regala
grandi sensazioni di corpo
e di struttura fusiin un legno
tradizionale molto
gradevole. Abbinamenti
gastronomici: ottimo con il
bollito di carne e con
formaggi molto saporiti.
Adatto ad un consumo
quotidiano.

Rebsorten:

90 % Barbera
10 % Nebbiolo

Weinbergposition:

Monforte d'Alba - Barolo -
Novello

90 % Barbera
10 % Nebbiolo

bicazione vigneti

Vigneti allevati ad alberello
ancora franco di piede
(vigna latina), sulla costa
nel basso Sulcis.

Klassifikation:

Barbera d' Alba Superiore
D.OLE.

Alkoholgehalt:
14 %

Classificazione

Barbera d'Alba Superiore
D.o.C.

Grado alcolico

14 %



Langhe Sciulun rosso ,,F. Conterno”

Piemonte
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www.canfinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch

reibun

Ein sehr eleganter Wein von
intensiver rubinroter Farbe
mit starken warme, fruchtige
DUfte in Nase. Im Mund
zeigt er sich durch die
L&sung im traditionellen Holz
sehrrund, kérpermreich,
sUsslich und strukturiert; im
Geschmack ist er sehr
angenehm. Er passt gut zu
Fleischgerichte.

Descirzione

Vino di grande eleganza,
dal colore rosso rubino
intenso, al naso rivela
profumi caldi, dolci vinosi,
lievemente speziati, con
note di frutta rossa e lieve
boise. Colore rosso
cardinalizio molto intenso e
tonalita brillante. Buon
corpo e lungo finale.In
bocca & vino ricco,
potente, strutturato, dona
sensazioni rotonde,
corpose e dolci. Ottimo
con carnirosse, anche
grasse.

Rebsorten:

40 % Nebbiolo
30 % Barbera
30 % Merlot

Weinbergposition:

Monforte d' Alba - Barolo -
Novello

Vitigni

40 % Nebbiolo
30 % Barbera
30 % Merlot

Ubicazione vigneti

Monforte d'Alba - Barolo -
Novello

>

Colonia Italiana Zug - Zugerbergstrasse 14 - 6300 Zug - Tel. 041 710 38 98

Fr. 55.00/75c¢l

Klassifikation:

Langhe Rosso D.O.C,
SCIULUN

Alkoholgehalt;

145%

Classificazione

Langhe Rosso D.O.C.
SCIULUN

Grado alcolico

14,5 %



Vino Nobile Montepulciano ,,Santa Caterina*

Colonia Italiana Zug - Zugerbergstrasse 14 - 6300 Zug - Tel. 041 710 38 98

Toscana
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www.cantinacolicchio.ch
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Fr. 42.00

Beschreibung

Vino Nobile di
Montepulciano erhielt als
erster italienischer Wein, im
Jahre 1983, die DOCG. Das
Qualitatsbestreben ist bis
heute ungebrochen. Durch
stndige Investitionen in
Weinberge und Kellerei hat
Trerose mittlerweile eine
feste Spitzenstellung
erreicht. Das
Durchschnittsalter der
Rebstécke betragt ca. 12
Jahre. Die Weinlese findet
Ende Oktober statt. Nach
der Garung wird der Wein in
Fassern aus slowenischer
und franzdsischer Eiche in
Zweit- und Drittbelegung

Descirzione

Di colore rosso intenso con
note violacee.

Al naso & una vera
esplosione di frutta rossa
con ricordi di ciliegia sotto
spirto, ribes, mora, chinotto
e mirto. In bocca ha
questa unica dolcezza e
morbidezza che solo il
Sangiovese di alcune di
queste zone riesce a
raggiungere.

ausgebaut. Durch die
Mehrfachbelegung der
Barrigues werden nicht
mehr soviele Holznoten an
den Wein abgegeben,
was sich positiv bemerkbar
macht. Die Struktur des
Weines ist voller und enorm
ausgewogen. Rubinrote
Farbe. Reiches und
komplexes Aroma nach
Pflaume und Blaubeere mit
Ankl&ngen von Minerdlien
und Tabak. Voller,
eleganter Kérper, hohe
Ausgewogenheit, schoner
Abgang

20 % Prugnolo Gentile
5 % Merlot
5 & Sauvignon

Ubicazione vigneti

| vigneti si frovano sul colle
di Santa Caterina, lungo la
via Lauretana, zona
storicamente di confine tra
lo Stato Pontificio e il Gran
Ducato di Toscana.

- 75cl

Rebsorten:
90 % Prugnolo Gentile

5 % Merlot
5 & Sauvignon

Weinbergposition:

In der Region Valiano.
Klassifikation:

Santa Caterina Vino Nobile

di Montepulciano DOCG
Trerose

Alkoholgehalt:
14%

Classificazione
Santa Caterina Vino Nobile

di Montepulciano DOCG
Trerose

Grado alcolico

14 %



Brunello di Montalcino , Il Forteto”
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www.canfinacolicchio.ch
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Fr. 59.00/75cl ---Fr. 35.00/50cl

Beschreibung Rebsorten;
Tief rubinrot und glanzklar,
Tendenz Granatrot.
Intensives, nachhaltiges
Bouquet, feiner und fullig, Wein osition:
fruchtbetont mit Nuancen
von Kirschen, Brombeeren
und Johannisbeeren und
zarten GewUrzténen wie
Zimt, Vanille. Kérperreich
und strukturiert im
Geschmack, von guter
Intensitdt und beachtlicher
Nachhaltigkeit; zeichnet
sich durch die schéne
Ausgewogenheit der
Alkohol-, Tannin- und
S&urekomponenten aus.
Angenehmer Abgang. Passt
zu Fleisch, Wild und Kése.

100 % Sangiovese

In der Gemeinde von
Motalcino

il Fortéto del Drago

Descirzione Vitigni

Di colore rubino tendente
al granato e di grande
consistenza, ha sentori di
softobosco, confetture di
frutta a bacca rossa,
cannella, vaniglia e legno
aromatico. E dotato di
grande struttura, & robusto
e la sua longevitd pud
arrivare olfre i 30 anni. Deve
essere gustato senza fretta
€ si abbina perfettamente
a carnirosse, selvaggina e
a formaggi stagionati.

100 % Sangiovese

Ubicazione vigneti

Comune di Montalcino

Klassifikation:

Brunello di Montalcino
D.O.C.G.

Alkoholgehalt:

14.5%

lassificazione

Comune di Montalcino

145 %



Rocca Rubia ,,Cantina Santadi*
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Sardegna

www.canfinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch

Fr. 40.00

Beschreibung

Farbe: tief rubinrot, fast
undurchsichtig.

Bouguet: intensive fruchtige
Noten nach Brombeeren,
Heidelbeeren, Vanille,
Myrte, Leder und Lakritze.
Gaumen: weit und samtig,
groBe Struktur, anhaltendes
Aroma, ein kérperreicher
Wein.

Hervorragend zu deftigem
Fleisch, Wildschwein,
Spanferkel und reifem
sardischen Schafskdse.

Descirzione

Colore: profondo rosso
rubino quasi impenetrabile.
Profumo: intense note
fruttate di more, mirtilli,
vaniglia, mirto, cuoio e
liquirizia. Gusto: ampio e
vellutato, di grande
struttura e persistenza
aromatica, & un vino di
corpo. Si abbina a piatti a
base di carne rossa,
cinghiale, maialetto arrosto
e pecorino sardo ben
stagionato.

Rebsorten:

100% Carignano

Weinbergposition:

Weinberge mit
Buscherziehung auf
Direkttr&gern (nach antiker
Anbaumethode) entlang
der Kiste der unteren
Sulcis-Region.

Vitigni

100 % Carignano

Ubicazione vigneti

Vigneti allevati ad alberello
ancora franco di piede
(vigna latina), sulla costa
nel basso Sulcis.

- 75¢l

Klassifikation:

Carignano del Sulcis DOC
Riserva

Alkoholgehailt:

14 %

Classificazione

Carignhano del Sulcis DOC
Riserva.

Grado alcolico

14 %



" NObile ROSSO SQIenfo ,»Vinicola Mediterranea*
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Puglia

Fr. 28.00 - 75cl

Beschreibung

Rebsorten: Klassifikation:
Farbe: intensives Rubinrot

100% Negroamaro LG.P.
Duft: leicht und
charakteristisch Weinbergposition: Alkoholgehalt;
GeSChmG.CE: ‘ ) Apulien - Salento 14%
charakteristisch, leicht bitter
im Abgang
Empfehlung:
Fleischgerichte, Wurstwaren,

] :
]LP\(}BHI Hartkdse
Descirzione Vitigni Classificazione
Colore: rosso rubino intenso 100% Negroamaro L.G.P.
Profumo: leggero e Ubicazione vigneti Grado dlcolico
caratteristico
Puglia - Salento 14%

Sapore: caratteristico
retrogusto amaragnolo

Abbinamento

gastronomico: piatti di
&\QOhIO ﬁ carne, salumi, formaggi e

pasta dura

www.canfinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch



Salice Salentino “Vecchia Torre”
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Fr. 29.00

Beschreibung

Der Salice Salentino der
Cantina Vecchia Torre ist
ein harmonischer, trockener,
worziger und fruchtbetonter
Rotwein mit intensiven
Beerenaromen, sehr feiner
Art, schéner Wirze und
Lange. Tieffarbiges, dichtes
Kirschrot, konzentriertes
Fruchtbukett von Weichseln
und Brombeeren mit feinen
Zimtnuancen, angenehm im
Gaumen. Empfehlung: zu
gut gewdlrzten Speisen, zu
eingelegtem und gegrilltem
Fleisch, Ké&se

Descirzione

Un Salice di colore rosso
rubino carico, con lievi
sfumature granate. Un
profumo vinoso, con sentori
di piccoli frutti rossi. Il
sapore pieno, caldo,
vellutato con gradevole
retrogusto amarognolo.
Abbinamenti gastronomici :
indicato per
accompagnare paste
asciutte, carni arrosto,
agnello e capretto al forno,
formaggi piccanti di media
stagionatura

Rebsorten:

90% Negroamaro,
10% Malvasia Nera

Weinbergposition:

Salice Salentino e Veglie
{Le ).

90% Negroamaro,
10% Malvasia Nera

Ubicazione vigneti

Salice Salentino e Veglie
(Le ).

- 75cl

Klassifikation:

Salice Salentino Rosso
D.O.C.

Alkoholgehalt:

13.5%

Classificazione

Sdlice Salentino Rosso
D.O.C.

Grado alcolico

13.5%



Primitivo Manduria ,,Masseria Trajone*
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Puglia

Fr. 35.00 - 75cl

Beschreibung Rebsorten: Klassifikation:

Brillantes, blickdichtes 100% Primitivo ( Zinfandel | D.O.C Primitive Manduria
Rubinrot mit purpurfarbenen

Reflexen. In der Nase Weinbergposition: Alkoholgehalt:
dezent-aromatisch, wirzige

Noten, dunkle, eingekochte Manduria, Apulien 14 %

Beeren. Im Gaumen
kré&ftige, leicht belegende
Gerbstoffe, fllliger Kérper
und langanhaltender

Abgang.

Descirzione Vitigni Classificazione

Dal colore rosso tendente 100 % Primitivo D.0.C Primitivo Manduria
al violaceo, il PRIMITIVO DI

MANDURIA DOC ha un Ubicazione vigneti Grado alcolico

aroma leggero e

caratteristico, un gusto Manduria, Tarante - Puglia 14 %

gradevole, pieno,
armonico, tendente al
vellutato. Abbinamenti:
Pizza, pasta, carne condita
con salsa.

www.canfinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch



Artino , Tenuta luzzolini“
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Calabria

www.cantinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch

Fr. 39.00 - 75cl

Beschreibung

Farbe - lebendiges Rubinrot
mit leichterAbténung in
Richtung violet. Duft -
intensiv, es werden Difte
von Waldfrlchten und
Gewdlrzen hervorgehoben.
Geschmack - warm,
agenehm und
ausgeglichen, schmacknhaft
undbestandig. Speise
Empfehlungen: IGBt sich gut
zu rotem Fleisch, Wild und
gereifte Kasesorten
servieren

Descirzione

Colore - rosso rubino
vivace con lievi sfumature
tendenti al violaceo.
Profumo - intenso, si
evidenziano odori di frutti di
bosco e spezie. Sapore —
caldo, pieno e
piacevolmente vinoso,
equilibrato, sapido e
persistente. Abbinamento
gastronomico: si
accompagna con carni
rosse e formaggi stagionati.

Rebsorten:

Gaglioppo und Magliocco

Weinbergposition:

Kalabrien, ostlisches
Zentrum in der Provinz von
Crotone, in Carfizzi
Lokalitét "Motta”.

€3

TENUTA IUZZOLINI

W%déa&h‘

Vitigni

Gaglioppo e Magliocco

Ubicazione vigneti

Calabria, centro orientale
nella provincia di Crotone,
in Carfizzi localitd "Motta”.

Klassifikation:

Typische geographische
Bezeichnung Calabria

Alkoholgehalt:

13%

Classificazione

Indicazione Geografica
Tipica Calabria.

Grado alcolico

14%



Paternum ,Tenuta luzzolini“

o%”’- Itahian® v’“‘

Colonia Italiana-Zug - Zugerbergstrasse 14 - 6300 Zug - Tel. 041 710 38 98

Calabria

www.canfinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch

Fr. 85.00

Beschreibung

Farbe - purpurrot,
besonders stark, und leicht
violet. Duft — intensiv, fein
und verspriht eine Note aus
Waldfrichten, um dann sein
starkes und vielféltiges
Gewlrz- und Vanillearoma
auszubreiten. Geschmack -
sehr warm und angenehm
fOr den Gaumen,vielfdltig,
komplex, lang und
ausdauernd. Es ist ein sehr
gut strukturierter Wein mit
Langlebigheit. Speise
Empfehlungen: 146t sich gut
zu gegrilliem Fleisch, Lamm,
Wildfleisch und
scharfenK&sesorten
servieren.

Descirzione

Colore - rosso porpora,
particolarmente infenso,
con lieve sfumatura
violacea. Profumo -
intenso, delicato, aprendosi
con frutti di bosco per
elevare poi in sentori di
speziato ricchi e persistenti
di vaniglia, con note
balsamiche. Sapore - si
propone caldo e vellutato
al palato, ampio,
complesso, lungo e
persistente. Grande la
struttura e la longevita.
Abbinamento
gastronomico: si

Rebsorten:

Magliocco

Weinbergposition:

Kalabrien, dstlisches
Zentrum in der Provinz von
Crotone, in Carfizzi
Lokalitét "Motta".

ok

TENUTA IUZZOLINI

W%,éam

accompagna a piatti di
carne arrostita, agnello,
cinghiale e selvaggina.
Predilige formaggi duri,
saporiti @ piccanti.

Vitigni
Magliocco

Ubicazione vigneti

Calabria, centro orientale
nella provincia di Crotone,
in Carfizzi localita "Motta®.

- 75cl

Klassifikation:

Typische geographische
Bezeichnung Calabria

Alkoholgehalt;

14%

Indicazione Geografica
Tipica Calabria.

Grado alcolico

14 %



Harmonium , Firriato*

oaﬁ"’- Nan-v'p»o

Colonia ltaliana Zug - Zugerbergstrasse 14 — 4300 Zug - Tel. 041 710 38 98

Sicilia

Fr. $5.00 - 75cl

Beschreibung Rebsorten:
In der Farbe des brillantes 50 % Nero d'Avola
Rubinrot mit 50 % Cabernt Sauvigno
Veilchenreflexen. Wirziges
mit Vanilletdnen und Weinbergposition:
erinnert an Weichsel,
gedorrte Pflaumen und Weinberg der Azienda
getrocknete Rosen. Die Guarini in der Provinz
Farbe ist intensive Rubinrot Trapani- 250 bis 400m
und im Bukett Harmonisch, U.d.M
weich, persistent mit Klassifikation:
Ankl&nge an Heidelbeere,
schwarze Johannisbeere Harmonium, I.G.T. Sicilia

%rm(m& B und eingelegte Pflaumen.

.y Zudem trocken, samtig, Alkoholgehailt:

rund mit einem kré&ftig und
anhaltenden Finale. 15%

N

l&

Descirzione Classificazione
E' frutto di un atto d'amare carezzevoli, un capolavoro Harmonium, 1.G.T. Sicilia
verso la Sicilia e la sua uva di equilibrio ed armonia
rossa simbolo. Abbiamo che ci ha conquistati & Grado alcolico
raccolto al momento giusto rapiti come solo una
i grappoli piv belli, guelli grande composizione 15 %
maggiormente baciati dal musicale pud fare.
nostro sole, e li abbiamo L'abbiamo chiamato
vinificati con cura e Hermonium.
passione. Grande la
* trepidazione e grande Vitigni
' O P l'emozione per il risultato:
. ] colore rosso rubino cupo e 100 % Nero d'Avola
§ - % fitto, meravigliosi sentori di

! Y frutta rossa, conin Ubicazione vigneti
evidenza prugna e
amarena. In bocca é ricco Agro di Trapani, Azienda
di polpa, potente, caldo, Guarini 250-400 m.s.l.m.

www.canfinacolicchio.ch  soiare, dai tannini vigorosi
colicchio.vini@bluewin.ch



Moscato d’Asti “Villa Jolanda”

oq{b’u' hll-l‘"fo

Colonia Iltaliana Zug - Zugerbergstrasse 14 - 46300 Zug - Tel. 041 710 38 98

Piemonte

g
VILLA JOLANDA
MoscaTo O'AST!

poLCE

www.canfinacolicchio.ch
colicchio.vini@bluewin.ch

Beschreibung

Ein helles gelo mit goldenen
Reflexen, die Perlage fein
und anhaltend. Das
Bouguet intensiv und zart,
manchmal ist Salbei
pré&sent. Der Geschmack ist
sweet, samtig und intensiv.
Passt gut zu allen Arten von
Kuchen und Gebdéck, Obst
und Desserts. KUhle

servieren.

Descirzione

Moscato di colore giallo
paglierino dal profumo
intenso e aromatico tipico
dell'uva moscato, con
sentori di frutta e fiori
d’'arancia. Il sapore & dolce
e giustamente aromatico.
Giusto compagno di
piccola pasticceria, torta di
nocciocle e dessert in
genere,

Rebsorten:
100 % Moscato bianco

Weinbergposition:

Provicnia di Cuneo, Astie
Alessandria

Vitigni
100% Moscato bianco

Ubicazione vigneti

Provicnia di Cuneo, Asti e
Alessandria

Fr. 40.00/75cl

Klassifikation:

BlaNEs

Alkoholgehalt:

- 55%

Classificazione

D:0.C.

rado alcolico

55 %



