Yorspeisen

Gruner Salat
Salade verte

Griiner Salat mit Speck
Salade verte garnie de lardons

Gemischter Salat
Salade mélee

Tagessuppe von unserer Lernenden Elisa
Potage du jour de notre apprentie Elisa

Bouillon mit Einlage
Consommé avec garniture

Bouillon mit Porto
Consommé au porto

Saisonale Spavaelvorspeisen

Spargel-Cremesuppe

Creme d’asperges

Spargelsalat mit Burrata und Bérlauch-Pesto
Salade d’asperges avec burrata et pesto a l’ail des ours

Spargel-Lachs-Tatar 100 g serviert mit Toastbrot
Tartare de saumon aux asperges (100 gr) servi avec toasts

Spargelvariation

(Suppe / Salat / Spargel mit Rohschinken)
Variation sur le theme des asperges
(creme d’asperges, salade et asperges avec jambon cru)

CHF
8.00

9.00

9.50

8.50

7.50

8.50

11.50

14.50

16.50

16.50



Sparaelhits

Vive la saison deg asperges !

CHF
Spargel mit Hollandaise-Sauce,
Rohschinken und Friihlingskartoffeln 31.50

Asperges avec sauce hollandaise,
jambon cru et pommes de terre nouvelles

Spargel-Schinken-Gratin
mit Hollandaise-Sauce und Kise iiberbacken 29.50
Gratin d’asperges au jambon, sauce hollandaise et fromage

Spargel-Cordonbleu 38.50

o
(Schweinefleisch, Rohschinken, Spargel, Tomaten, AN\
Kise und Birlauch-Pesto)
Cordon-bleu aux asperges
(Tranche de porc, jambon cru, asperges, tomates,

fromage et pesto a l’ail des ours)

Rosa gebratenes Lammrack an einer Portweinsauce 45.50
Carré d’agneau rosé, sauce au porto

Kalbs-Entrecote an einer Whiskey-Senf-Sauce 48.50

Entrecote de veau servie avec une sauce moutarde au whisky

Diese Gerichte werden mit Spargel und Friihlingskartoffeln serviert.
Ces plats sont servis avec des asperges et des pommes de terre nouvelles.

Pastapfanne mit Spargel und Bérlauch-Pesto v 23.50

Poélée de pates aux asperges et pesto a l’ail des ours

VEGETARISCH

Pastapfanne mit Crevetten, Spargel und Bérlauch-Pesto 27.50
Poélée de pates aux crevettes, asperges et pesto a l’ail des ours

Salat- oder Gemiise-Fitnessteller

mit einem Spargel-Cordonbleu 36.50
Assiette fitness de salades ou de légumes

avec un cordon-bleu aux asperges
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klein
Pizza Primavera 22.50

Tomatensauce, Mozzarella, Spargel,

Rohschinken, frische Tomaten
Sauce tomate, mozzarella, asperges,
jambon cru, tomates fraiches

Spargel-Flammkuchen 21.50
Hollandaise-Sauce, Spargel, Rohschinken,

Cherrytomaten, Mozzarella und Bérlauchpesto
Tarte flambée aux asperges

sauce hollandaise, asperges, jambon cru,

tomates cerises, mozzarella et pesto a l’ail des ours

Diese Pizzas sind von der Donnerstags-Aktion ausgeschlossen.
Ces pizzas ne sont pas concernées par la promotion du jeud;.

Rinderkarte

Schnipo (Paniertes Schweinsschnitzel
mit Pommes Frites und Gemiise)
Tranche de porc panée avec pommes frites et legumes

Poulet-Fliigeli (3 Stiick) mit Pommes Frites
Ailes de poulet (3 pieces) avec pommes frites

Chicken-Nuggets (5 Stiick) mit Pommes Frites
Chicken-Nuggets (5 pieces) avec pommes frites

Portion Pommes Frites
Portion de pommes frites

Riuberplatte (ab 4 Kinder)
Assiette du petit pirate (des 4 enfants)

gross

25.50

24.50

15.50

9.50

9.50

6.50

12.50



PHauptspeisen

CHF
Rinds-Entrecote an einer herzhaften Morchelsauce 42.50
Entrecote de beeuf servie avec une savoureuse sauce aux morilles
Schweins-Cordonbleu (klassisch mit Kidse und Schinken) =~ &  34.50
Cordon-bleu de porc (avec fromage et jambon) AN\
Pouletbrust an einer Whiskey-Senf-Sauce 32.50
Filet de poulet servi avec une sauce moutarde au whisky
Rahmschnitzel (Schweinsschnitzel an Pilzsauce) % 27.50
Escalope de porc, sauce aux champignons NN\
Paniertes Schweinsschnitzel 9 2750
Tranche de porc panée N
Lachsfilet an einer Weissweinsauce 32.50
Filet de saumon nappé d’une sauce au vin blanc
Egli-Filets im Bierteig, Tartar Sauce 27.50
Filets de perches frits, sauce tartare
Friihlingsrollen aus dem Sensebezirk & o 2450
Rouleaux de printemps, produits en Singine V N
Rindstatar 180 g mit Toast und Pommes Frites 32.50
Tartare de boeuf (180 gr) servi avec toasts et frites
Pouletfliigeli (6 Stiicck) mit Pommes Frites 16.50
Ailes de poulet avec pommes frites (6 pces)
Vegi Tatar 180 g mit Toast und Pommes Frites = 27.50
(Auberginen, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch) S e§an‘

Tartare végétarien (180 gr) servi avec toasts et frites
(aubergines, tomates, oignons, ail)

Beilagen / Accompagnements :
Zur Wahl: Pommes Frites, Rosti-Kroketten, Teigwaren, Reis, Frithlingskartoffeln
Alle Gerichte werden mit Gemiise serviert.
A choix : pommes frites, croquettes de rostis, pdtes, riz, pommes de terre nouvelles
Tous nos mets sont servis avec des léegumes.



Salatteller 18.50

Assiette de salades

VEGETARISCH

Gemiiseteller 20.50
Assiette de légumes V
Salat-Fitnessteller 27.50

Assiette fitness de salades

Gemiise-Fitnessteller 29.50
Assiette fitness de légumes

Zur Wahl: Schweins-Cordonbleu klassisch, Friihlingsrollen, Pouletfliigeli,
Pouletbriistli, Eglifilets frittiert, Lachsfilet

A choix : Cordon-bleu classique, Rouleaux de printemps, Ailes de poulet,
Filets de poulet, Filets de perche frits, Filet de saumon

Salat - oder Gemuse-Fitnessteller:

Rindsentrec6te mit Kriuterbutter 38.50
Assiette fitness de salades ou de légumes :
Entrecote de beeuf et beurre Café de Paris

Zu den Gemiise- oder Salattellern servieren wir IThnen auf Wunsch
eine Beilage nach Wahl fiir 5 Franken.
Avec les assiettes de léegumes ou de salades, nous vous servons volontiers un
accompagnement a choix pour le prix de 5 francs.

Unsere Gemiise werden laktose- und glutenfrei zubereitet.
Zum Kochen und Frittieren verwenden wir ausschliesslich Sonnenblumendl.
Tous nos légumes sont cuits dans un bouillon sans lactose et sans gluten.
Que ce soit pour la cuisson ou la friture, nous utilisons exclusivement de I ’huile de tournesol.

Alle Gerichte konnen wir IThnen mit Spargel servieren (Zuschlag) 4.00
Tous les plats peuvent étre servis avec des asperges (supplément). f/; ‘
r‘}:,

Chemi -Dutta Hit

Fondue Chinoise, Bressane

oder Bourguignonne (a discrétion) 45.00
Gemischter Salat / Fleisch von Hand geschnitten

Fondue chinoise, bressane ou bourguignonne (a discrétion)
Salade mélée / Viande coupée a la main
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Piszas

CHF CHF

Klein Gross
Petite Grande

Flammkuchen Chemi-Hiitta 16.50 19.00
Creme fraiche, Mozzarella, Zwiebeln, Speck

Tarte flambée fagon Chemi-Hiitta

(avec creme fraiche, mozzarella, oignons et lard)

Pizza Margherita 14.-- 16.50

Tomaten, Mozzarella
Tomates, mozzarella

Pizza Prosciutto 16.50 19.--

Tomaten, Mozzarella, Schinken
Tomates, mozzarella, jambon

Pizza Prosciutto e Funghi 17.50 20.--
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze
Tomates, mozzarella, jambon, champignons

Pizza Salami 17.-- 19.50

Tomaten, Mozzarella, Salami, Zwiebeln
Tomates, mozzarella, salami, oignons

Pizza Viva Italia 18.-- 20.50

Tomaten, Mozzarella, Peperoni, Oliven, Sardellen, Kapern
Tomates, mozzarella, poivrons, olives, anchois, capres

Pizza Americana 17.-- 19.50

Tomaten, Mozzarella, Mais, Zwiebeln, Peperoni, Speck
Tomates, mozzarella, mais, oignons, poivrons, lard

Pizza Vegetariana 16.50 19.--
Tomaten, Mozzarella, Gemiise
Tomates, mozzarella, léegumes

Pizza Forster 17.50 20.--
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Speck, Knoblauch
Tomates, mozzarella, champignons, lard, ail

Pizza Hawaii 17.-- 19.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas
Tomates, mozzarella, jambon, ananas

Pizza Crevettos 18.-- 20.50

Tomaten, Mozzarella, Crevetten, Spinat, Knoblauch
Tomates, mozzarella, crevettes, épinards, ail



Pizza al Tonno 17.--
Tomaten, Mozzarella, Thon, Oliven, Zwiebeln
Tomates, mozzarella, thon, olives, oignons

Pizza Frutti di Mare 19.--

Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte, Sardellen
Tomates, mozzarella, fruits de mer, anchois

Pizza Mexicana - Achtung Hot Hot / Attention relevé  19.--
Tomaten, Mozzarella, Mais, Peperoni, Merguez, Speck,
Peperoncini, Zwiebeln, Knoblauch

Tomates, mozzarella, mais, poivrons, merguez, lard,

peperoncini, oignons, ail

Pizza Mafioso 19.--

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Sardellen, Kapern
Tomates, mozzarella, jambon cru, anchois, cdapres

Pizza Capo 19.--
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Rucola,

frische Tomaten, Parmesan

Tomates, mozzarella, jambon cru, rucola, tomates fraiches,

parmesan

Pizza Puezzer 18.--
Tomaten, Mozzarella, Schinken, scharfe Salami,

Speck, Zwiebeln

Tomates, mozzarella, jambon, chorizo, lard, oignons

Birgler Pizza 18.--
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Saucisson, Speck,

Zwiebeln, Knoblauch

Tomates, mozzarella, jambon, saucisson, lard, oignons, ail

Pizza Chemi-Hiitta 19.--
Tomaten, Mozzarella, Pure-Hama, Pilze, Speck,

Zwiebeln, Knoblauch

Tomates, mozzarella, jambon a [’os, champignons, lard, oignons, ail

Pizza Calzone 19.--
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Ei
Tomates, mozzarella, jambon, champignons, ceuf

Pro Anderung der Zutaten +1.--
Pour tout changement - par ingrédient

Jeden Donnerstagabend

N a0 I .
e ,{%’}g\@’. kosten alle Pizzas nur CHF 12.--
R~ e M1 . . . .
Fhar=—— ,_4 Chaque jeudi soir toutes les pizzas
F R

s pour seulement

19.50

21.50

21.50

21.50

21.50

20.50

20.50

21.50

21.50



Ob Geburtstag, Hochzeit, Firmung, Kommunion oder sonst ein gemiitliches
Treffen mit der Familie und Freunden —
feiern Sie Ihr nachstes Fest bei uns!

Fiir kleine und grossere Gesellschaften stehen Ihnen unsere wunderschéne
Gaststube mit Kachelofen, unser Sili mit speziellem Glaskamin oder unsere neue
gedeckte Terrasse zur Verfiigung.

Geniessen Sie auf unserer gedeckten Terrasse den wunderschénen
Blick auf die Alpen.

Wie auch immer Sie Ihre Feier planen: Sie sind herzlich willkommen!

Gerne tibergeben wir Ihnen unsere Meniivorschlige. Fiir Sonderwiinsche steht
Ihnen das Chemi-Hiitta-Team jederzeit beratend zur Verfiigung.

Bestaurgnt .
Chemi-Hutta

=dp- STEFAN ZBINDEN
= Chemi- \ 1736 ST. SILVESTER
Biitta

(e ce Soif un anniversaire, un mariage, une preniiere Conmunion, ine Confirmanion ou our
Szmplement un repas en janiille ou entre aniis .

venez jéfer cel événement chez nous !
Qe vous soyez nombreux ou gue vous veniez en pelrr comize, djjjeérentes salles chaleurenses
a disposition .
la grande salle avec le poéle en faience, la pelite salle avec la cheninée ou encore la lerrasse couverre.
Grande terrasse couverte avec magnijigue vie sur les Apes.
Qhels gue solent vos désirs, nous sommes la pour vous aider d les réaliser.

Plusieurs proposiiions de menus ae fére a disposiion.

Un souhait special ? L egquipe de la Chemi-Hiitta est la pour vous conserller:




Restaurant
® Terroir ® Terroir

BA FRIBOURG QEIJ Bml’ _%utt a BA. FRIBOURG

Santifaschtus

Herslich willkommen und a Gueta!
Stefan Zbinden und Pergonal

Werte Kundin, werter Kunde
Auf Anfrage geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne weitere
Informationen zur Herkunft unserer Produkte und zu Gerichten,
welche Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslosen kénnen.

Die Chemi-Hutta AG und die Gastro-Suisse bedanken sich fur das Vertrauen,
welches Sie in unsere Gewerbe haben.

Chere cliente, cher client,
Sur demande, nos collaboratenrs vous rensergnent volonuers sur la provenance
de 1108 produis 10ur comme Sur leur Composiiion qil pourrarent declencher
une allergie ou une mntolérance.

La Chemi-Hiitta SA et Gastro-Suisse vous remercient pour la confiance
que vous accordez, d notre profession.



