dind) s dequstation vom

carpaccio vom island saibling auf mariniertem fenchel
aromatisches olivenoel und salzflocken

r

kostlichkeiten aus dem meer
mit gemuse

X

sautierte scampi mit linguine
safran und hummerschaum

€

-

médaillon vom seeteufel gebraten auf randenragot
schnittlauch-butter sauce und triffel-polenta macchiato

f’
wunderbare auswahl von wohlschmeckendem kase
eschalotten-portwein confit und friichtebrot

§a

caramellisierte banane mit vanilleglacé und zimtparfait

menu pro person

6-gang 145
5-gang 135
4-gang 112
3-gang 89
2-gang 75

das restaurant | die bar

preise in CHF inkl. mwst.
die von uns angebotenen speisen und getranke kénnen allergene inhaltsstoffe aufweisen - gerne geben wir hierzu miindlich auskunft.



