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‘tournedos rossini’

gebratenes médaillon vom rindsfilet auf toast

mit gebratener entenleber und triffeljus
kartoffelstock-macchiato und gemise vom markt

entrée
junger feldsalat mit speck, ei und croltons
an french dressing

weinschaumsuppe mit blatterteighaube

franzdsische fischsuppe mit safran und gemiise

hauptspeise

geschmortes kalbskopfbaggli ‘burgunder art’

mit kartoffelstock und rotkraut

gebratenes médaillon vom seeteufel auf champagnersauerkraut

mit weissweinsauce und schnittlauchkartoffeln

dessert
hausgemachte vacherin glacé garniert

preise in CHF inkl. mwst.
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das restaurant | die bar

die von uns angebotenen speisen und getrénke kénnen allergene inhaltsstoffe aufweisen - gerne geben wir hierzu miindlich auskunft.



