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Als Einstieg 
Starters 

Swiss Prime Beef Steak Tatar, rassige Würzsauce, Toastbrot    Fr. 22 
Swiss Prime Beef Steak Tatar, racy spicy sauce, toasted bread 

Tujetscher Capuns   Fr. 18.50 

Mangoldwickel mit Landjäger, Schinken, Petersilie, Rahmsauce, Gemüsebrunoise, Mascarpone 
Mangold wrap with country sausage, ham, parsley, cream sauce, vegetable brunoise, 
mascarpone  

Kartoffel-Wasabi Suppe, Schnittlauch, Chips   Fr. 14 
Potato and wasabi soup, chives, crisps 

Tom Kha Gai Suppe, Poulet, Thaigemüse, Frühlingszwiebeln, Koriander   Fr. 14 

Tom Kha Gai soup, chicken, Thai vegetables, spring onion, cilantro 

Tages Suppe -   Daily soup  Fr. 14 

Geräucherter Butterfisch Fr. 21 

Tomaten, Lauch, Olivensalsa, Avocado Purée, Crisp 
Smoked butterfish, tomatoes, leek, olive salsa, avocado purée, crisp 

Asiatisch mariniertes Rinds Tataki  Fr. 23 

Gemüse-Vinaigrette, getrüffelte Eiercrème  

Asian marinated beef tataki, vegetable vinaigrette, truffled egg crème  

Nüsslisalat    Fr. 10 / Fr. 15 
Gebratene Pilze, Ei, Sonnenblumenkerne, Kirschentomaten, French Dressing   
Lamb's lettuce salad, fried mushrooms, egg, sunflower seeds, cherry tomatoes  
French dressing 

Wintersalat   Fr. 10  /Fr. 15 

Gemischte Blattsalate, Granny Smith Apfel, Granatapfel, Pekannuss, Feta 
Zitronen-Honig Dressing 
Wintersalad, Mixed leaf lettuce, Granny Smith apple, pomegranate, pecan, feta 

Lemon and honey dressing 

Salatsaucen / Salad dressings 

Himbeeren Dressing / Raspberries dressing    Französische Dressing / French dressing  

Zitronen-Honig Dressing / Lemon honey dressing  Italienische Dressing / Italian dressing  
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Unsere Klassiker 
Main courses 

Swiss Prime Beef Steak Tatar  Fr. 34 
rassige Würzsauce, Toastbrot 
Swiss Prime Beef Steak Tatar, racy spicy sauce, toasted bread 

Schweins Cordon Bleu “La Cruna”  Fr. 38 

gefüllt mit Coppa, Briekäse, Oregano, Pommes Frites, Gemüse 
Pork Cordon Bleu “La Cruna”, filled with coppa, brie cheese, oregano, 
french fries, vegetables 

La Cruna Beef & Porc Burger im Sesam Bun    Fr. 32 

Raclettekäse, Speck, Zwiebeln, Tomate, Spicy Burgersauce, Eisbergsalat, Pommes Frites 
Beef & Pork Burger with Raclette cheese, bacon, onions, tomato, spicy burger sauce, 
iceberg lettuce, french fries 

Geschmortes Bio Gitzi vom Stall Deck aus Cavorgia  Fr. 48 

Rotweinjus, Gremolata, Basilikum Kartoffelstock, kleines Gemüse 
Braised organic gitzi, red wine jus, gremolata, basil mashed potatoes, small vegetables 

Pizzokels alla Tatta   Fr. 26 

Riesenspätzli mit Rosinen vom Brett geschnitten, geröstete Zwiebelstreifen, Käse 
Giant dumplings with raisins, cut from the board, roasted onion strips, cheese 

Tujetscher Capuns   Fr. 28 

Mangoldwickel mit Landjäger, Schinken, Petersilie, Rahmsauce, Brunoise, Mascarpone 
Mangold wrap with country sausage, ham, parsley, cream sauce, brunoise, mascarpone  

Vegi Capuns  Fr. 28 

Mangoldwickel mit verschiedenen Kräutern und Pilzen, Rahmsauce, Brunoise, Mascarpone 
Mangold wrap with various herbs and mushrooms, cream sauce, brunoise, mascarpone 

Bündner Spezialitäten Duo   Fr. 29 

Capuns an Rahmsauce mit Gemüsebrunoise & Pizzokels alla Tatta  
geröstete Zwiebelstreifen 
Capuns in cream sauce with vegetable brunoise & Pizzokels alla tatta 
with roasted onion strips 
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Wahrer Genuss 
True pleasure 

Gotthard Zander, Kanton Uri    Fr. 49 

Bouillabaise Risotto, gebratenen Tomaten 
Pikeperch from the Gotthard region, bouillabaisse risotto, roasted tomatoes 

Rindsfilet Fr. 55 

Kräuter- oder Trüffelbutter, Pommes Anna, grünes Gemüse 
Fillet of beef, herb or truffle butter, Anna potatoes, green vegetables 
 

Black Tiger Crevetten Fr. 36 

Tagliatelle – pikante Tomatensauce mit Zucchetti & Oliven 

Black tiger prawns, tagliatelle, spicy tomato sauce with courgettes & olives 

Tagliatelle  Fr. 29 

Steinpilze, Schalotten, Petersilie, Pinienkerne 

Tagliatelle, porcini mushrooms, shallots, parsley, pine nuts  

Capuns zum Mitnehmen / Capuns to go   

Geniessen Sie unsere beliebten Capuns auch zu Hause. Mit Kochanleitung. 

Beutel mit 20 Stück / 40 Stück  Fr. 33 / 66 
Enjoy our popular capuns also at home. With cooking instructions. 
Bag with 20 pieces / 40 pieces 
 

 

Herkunft von Fleisch / Meat origin 

Schweinefleisch / Porc CH  
Gitzi / Goat  CH  
Zander / Pikeperch CH  
Black Tiger Crevetten / Black Tiger prawns VN 
Rindfleisch / Beef  UR 
Butterfisch / Butterfish DE 
  

Deklarationen / Declarations 
 

  Vegetarisch / vegetarian  

 Vegan / vegan  
 

  Regional / regional  
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Verführungen danach 
Sweets 

Crème Catalan – Vanillecrème mit Puderzucker abgeflämmt Fr. 14 

Vanilla cream flamed with icing sugar 

Zabaione Fr. 12 

Johannisbeeren-Basilikum Sorbet & Cantucci 
Zabaglione, blackcurrant and basil sorbet & cantucci 

Hausgemachte Apfelstreuselkuchen, Pistazien-Eis Fr. 14 

Apple crumble cake on shortcrust, pistachio ice cream  

New York Cheese Cake, Blaubeeren Ragout Fr. 14 
New York Cheese Cake with blueberries 

Josi’s Lieblings-Dessert Fr. 12 
Vanille-Eis, Whisky & Val Maggia Pfeffer 
Vanilla ice cream, whisky & Val Maggia pepper 

Diana’s Favorite Fr. 10 
Vanille-Eis, Cassis-Likör, Zitronenöl & Val Maggia Pfeffer 
Vanilla ice cream, Cassis liqueur, lemon oil & Val Maggia pepper 

Verschiedene Eisbecher von der Eiskarte 

Various coupes from the ice cream menu 

Porto 20 Years Old Tawny, 19,5 %  4cl Fr. 16 
 
 
 
 
 

Über Zutaten, welche Allergien oder Intoleranzen auslösen könnten,  
informiert Sie unsere angefügte Allergene-Liste. 
Our attached allergen list informs you about ingredients that could trigger allergies or intolerances. 
 
 
Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer.  
Die Euro-Preise werden anhand des aktuellen Tageskurses berechnet. 
All our prices are in Swiss Francs incl. 8.1 % VAT. Euro prices are calculated using the current daily exchange rate. 
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