
 

 

 

 
 

   

    

    

    

    

    

    

    

BRASSERIE – KARTE 
 

    

  

  

 

 

  



 

 

 
 
 
 

 VORSPEISEN 
  

 
Tagessuppe 
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne 

 9.50 

 Steinpilzsuppe | Rucola-Sorbet  13 

 
 

Barracuda Salat 
Gojibeeren | Cashewnüsse | karamelisierte Baumnüsse 
Safran-Blumenkohl-Pickle | Zitrusfrüchte-Dressing  

 
13.50 

 

 

Karotten Tatar| Kräuter-Pesto | Prussien | Karotten-Chips   14 

 

Walliser Eringer Rinds Tatar (70g) 

Geraspeltes Eigelb| Essig Gemüse | Brioche  
 27 

 
Pintxos | Mezze | Tapas 
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne   

3 Sorten 
5 Sorten 

14 
19 

    

 

 Vegetarisch     Vegan 

  



 

 

 
 
 
 
 
 

 VEGETARISCH / VEGAN 
  

 Ofengemüse | Rotes Pesto |Getrüffelter Brie de Meaux | Knebelbrot  32 

 
 

„Auberginen-Duo” 

Auberginen-Steak | Auberginen-Curry-Kompott | rauchige Tofucreme| 
Affilakresse  

 29.50 

 

„Panada Bagel Burger” 

Brioche Bagel | Panada Käse | gebratenes Ei | Eisbergsalat | 
Tomaten-Marmelade | Gewürz-Mayonnaise | Pommes Frites 

 33 

 

 Vegetarisch     Vegan 

  



 

 

 
 
 
 
 
 

 FISCH   

 

Fish & Chips  
Hausgemachte Lachsforellen-Knusperli | Honig-Dill-Senf 
Pommes Frites 

klein  
gross 

29.50 
35.00 

 Gotthard Zander | Kartoffel-Kruste | Rahm-Sauerkraut | Kräuter-Öl   45 

 
Moules & Frites Marinière  
Saison: September – April 

klein  
gross 

29 
34 

    

 

 Vegetarisch     Vegan 

  



 

 

 
 
 
 
 
 

 FLEISCH   

 
Rinds Short Ribs 24 Stunden gegart | gratinierte Tessiner Polenta |  

Vanille Navet-Rüben  
 45 

 Kalbs Flank Steak | Lauch-Cannelloni | Nougat-Sauce   47 

 

„Club Bagel Burger“ 

Brioche Bagel | Pouletbrust | Bauchspeck | Tomaten-Marmelade | 

Eisbergsalat | gebratenes Ei |Gewürz-Mayonnaise| Pommes Frites  

 

 39 

 
Walliser Eringer Rinds Tatar (140g) 

Geraspeltes Eigelb| Essig Gemüse | Brioche 
 38 

    

 

 2Vegetarisch     Vegan 

 

 



 

 

 
 

ALLERGENE UND INTOLERANZEN 

  

 
 

Gerne übergeben wir Ihnen unsere Speisekarte mit unseren Allergen-Hinweisen. Oder unsere Mitarbeiter 
geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene und Lebensmittel, die Intoleranzen hervorrufen können. 

 

LEBENSMITTELDEKLARATION 

 

 

 

Rindfleisch: Schweiz | Kalb: Schweiz | Schweinsbrust: Schweiz |Pouletbrust: Schweiz |Zander: Schweizer 
Zucht | Lachsforelle (Fischknusperli): Schweizer Zucht 
 
Unser Brot stammt aus unserer Hausbäckerei in Aarau oder aus der Schweiz. 

 

PREISE 

 

 

 Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 

    

 
   

 
 

 

 

 
 

 

 Vegetarisch     Vegan 

  



 

 

 
 

   

    

    

    

    

    

    

    

DESSERT - KARTE 
 

    

  

  

 

 

  



 

 

 
  

DESSERT 
  

 Milles Feuille | Vanille Crème | konfierte Kumquats | Karamellsauce   14 

 Tonka Bohnen Crème Brulée | Schwarze Kirschen Sorbet   14 

 Haselnuss-Tartelette | Pflaumen | Kokonuss-Rahm   12  

 
Hausgemachte Patisserie  
Unsere Mitarbeiter Informieren Sie gerne  

ab 5.00 

    

 
UNSERE HAUSGEMACHTEN GLACE | SORBETS  

Unsere Mitarbeiter Informieren Sie gerne   
Kugel  5.00 

    

 

Allergene und Intoleranzen 

Unsere Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene und Lebensmittel, die Intoleranzen 

hervorrufen können. 

 
Preise 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 
 

 Vegetarisch     Vegan 

 
 


