HOTEL | BRASSERIE

BRASSERIE — KARTE



HOTEL | BRASSERIE

VORSPEISEN

TAGESSUPPE 9.50
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne

HUMMER SCHAUMSUPPE 14.00
Sternanis Sorbet

BARRACUDA-SALAT 13.50
Gojibeeren | CashewnUsse | karamelisierte Baumnusse
Rhabarber Pickles | Krauter Dressing

GRUNER SPARGEL 14.50
Asiatischer Salat | Vegane Créme Fraiche | Knuspriges Tofu

«SWISS BEEF»RINDS TATAR (70 GR) 27.00
Gemdse Pickles | Brioche | Wachtel Ei

PINTXOS | MEZZE | TAPAS 3 Sorten 14
5 Sorten 19

Vegetarisch Vegan
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VEGETARISCH / VEGAN

BARLAUCH RICOTTA GNOCCHI 32
Gemuse | gehobelter Cerone

ERBSEN-HUMMUS 31
Karamelisierte Fruhling Karotten | Krauter-Chili Mayonnaise | Tapioca Chips

BEYOND-BURGER 34
Brioche Bun | Beyond Bratling | Jumi Absinth Raclettekase |
Morchel-Mayonnaise | Do6r-Aprikosen Chutney | Pommes Frites

Vegetarisch Vegan
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FLEISCH

GRILLIERTES KALBS STEAK 49
Barlauch Tagliolini | Rotwein-Jus | gebratener Griner Spargel

RIBELMAISPOULET 45
Fruhling-Gemuse-Ragout | Mais-Kartoffel Blinis

ERINGER RINDS BURGER 395
Brioche Bun | Jumi Absinth Raclettekase |
Morchel-Mayonnaise | Door-Aprikose Chutney | Pommes Frites

«SWISS BEEF»RINDS TATAR (140 GR) 38.00
Gemuse Pickles | Brioche | Wachtel Eier

Vegetarisch Vegan
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FISCH

FISH & CHIPS
Hausgemachte Lachsforellen-Knusperli | Morchel-Mayonnaise
Pommes Frites

GEBRATENE GANZE FORELLE
Erbsen Acquerello Risotto | Nuss Butter

MOULES & FRITES MARINIERE
Saison: September - April

Vegetarisch Vegan
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ALLERGENE UND INTOLERANZEN

Gerne Ubergeben wir Ihnen unsere Speisekarte mit unseren Allergen-Hinweisen. Unsere
Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft Uber Allergene und Lebensmittel, die Intoleranzen
hervorrufen kénnen.

LEBENSMITTELDEKLARATION
Rindfleisch: Schweiz | Kalbs: Schweiz | Ribelmais Supréme|: Schweiz |Forelle: Schweizer Zucht |
Lachsforelle (Fischknusperli): Schweizer Zucht | ASC Crevetten: Vietman | Hummer Karkasse:

Wildfang Nordwestatlantik

Unser Brot stammt aus unserer Hausbackerei in Aarau oder aus der Schweiz.

PREISE
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt.

Vegetarisch Vegan
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DESSERT - KARTE



HOTEL |

DESSERT

HIMBEEREN CARAMEL KOPFLI
Blatterteig Stange

ZITRONE CREME
Waldbeeren Sorbet | Zitrusol

TOBLERONE MOUSSE
Erdbeeren Salat | Kakao Crumbel

HAUSGEMACHTE PATISSERIE
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne

UNSERE HAUSGEMACHTEN GLACE | SORBET
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne

BRASSERIE

Vegetarisch Vegan
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HOTEL | BRASSERIE

ALLERGENE UND INTOLERANZEN

Gerne Ubergeben wir Innen unsere Speisekarte mit unseren Allergen-Hinweisen. Unsere
Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft Uber Allergene und Lebensmittel, die Intoleranzen
hervorrufen kénnen.

PREISE
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt.

Vegetarisch Vegan



