
 

 

 
 

   

    

    

    

    

    

    

    

BRASSERIE – KARTE 
 

    

  

  

 

 

  



 

 

 
 
 
 

 VORSPEISEN 
  

 
Tagessuppe 
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne 

 9.50 

 

Hokkaido Kürbissuppe 
Chili-Marmelade 
 
+ gebratene Entenleber 

 

13.50 
 
 

+4.00 

 
 

Barracuda Salat 
Gojibeeren | Cashewnüsse | karamelisierte Baumnüsse 
marinierte Dörrpflaumen | Kürbisdressing 

 
12  

 

 
Wildschweinschinken 
Kartoffel-Vinaigrette | Cranberries| Ziegenkäse 

 21 

 

Rotkabis-Salat 
Kürbis-Chutney | Quinoa Crackers  

 14 

 
Pintxos | Mezze | Tapas 
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne   

3 Sorten 
5 Sorten 

14 
19 

    

 

 Vegetarisch     Vegan 

  



 

 

 
 
 
 
 
 

 VEGETARISCH / VEGAN 
  

 

Herbst-Teller 
Rotkraut | Birne | Spätzli | Preiselbeeren | Rosenkohl | Maroni | 
Kräuterseitlinge 

 31 

 
 

Kürbisschnitte 
Tofu-Creme | Schwarzer Quinoa | Kürbiskern-Pesto 

 29 

 

Rösti Burger 

Sweet and Smoky Brioche Bun | Rösti Bratling | Jumi Rauchraclette-Käse 
Kürbiskern-Mayonnaise | Rotkabis | Pommes Frites 

 32.50 

 

 Vegetarisch     Vegan 

  



 

 

 
 
 
 
 
 

 FISCH   

 

Fish & Chips  
Hausgemachte Lachsforellen-Knusperli | Kürbiskern-Mayonnaise | 
Pommes Frites 

klein  
gross 

28 
33 

 
Swiss Lachs Tranche 
Pilz-Acquerello Risotto | Zitronen-Kapern-Butter 

 45 

 
Moules & Frites Marinière 
Saison: September – April 

klein  
gross 

29 
34 

    

 

 Vegetarisch     Vegan 

  



 

 

 
 
 
 
 
 

 FLEISCH   

 

Reh-Entrecôte  

Rotkraut | Tessiner Pfefferjus | Spätzli | Karotten | Rosenkohl | Birnen | 

Preiselbeeren | Maroni | Rotkraut  

 48.00 

 
Duroc Schweins-Kotelett 

Wildkräuterjus | Mandarinen | Chicorée | Schwarzer Quinoa 
 46 

 
Poulet Suprême  

Pilzsauce | Quitten-Kartoffelstampf | Mangold  
 43 

 

Hirsch Burger  

Sweet and Smoky Brioche Bun | Jumi Rauchraclette-Käse | Rotkabis 

Kürbiskern-Mayonnaise | Pommes Frites  

 36.50 

 
Rinds Tatar handgeschnitten 

Belper Knolle | Essig-Gemüse | Brioche  
 37 

    

 

 Vegetarisch     Vegan 

 

 



 

 

 
 

ALLERGENE UND INTOLERANZEN 

  

 
 

Gerne übergeben wir Ihnen unsere Speisekarte mit unseren Allergen-Hinweisen. Oder unsere Mitarbeiter 
geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene und Lebensmittel, die Intoleranzen hervorrufen können. 

 

LEBENSMITTELDEKLARATION 

 

 

 

Rind: Schweiz | Reh: Österreich, Deutschland, Schweiz | Wildschwein: Deutschland | Schwein: Spanien | 
Enten-Stopfleber: Frankreich | Swiss Lachs: Schweizer Zucht | Lachsforelle (Fischknusperli): Schweizer Zucht 
 
Unser Brot stammt aus unserer Hausbäckerei in Aarau oder aus der Schweiz. 

 

PREISE 

 

 

 Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 

    

 
   

 
 

 

 

 
 

 

 Vegetarisch     Vegan 

  



 

 

 
 

   

    

    

    

    

    

    

    

DESSERT - KARTE 
 

    

  

  

 

 

  



 

 

 
  

DESSERT 
  

 
Zitronencreme 
Meringues | Minz-Sorbet | Sablé Breton 

 14 

 
Quitten-Kompott 
karamelisierte Erdnüsse | Birnen-Glace 

 13 

 
Matcha Panna Cotta 
Maroni | Kokosnuss 

 12  

 
Hausgemachte Patisserie  
Unsere Mitarbeiter Informieren Sie gerne   

ab 5.00 

    

 
UNSERE HAUSGEMACHTEN GLACE | SORBETS  

Unsere Mitarbeiter Informieren Sie gerne   
Kugel  5.00 

    

 

Allergene und Intoleranzen 

Unsere Mitarbeiter geben Ihnen gerne Auskunft über Allergene und Lebensmittel, die Intoleranzen 

hervorrufen können. 

 
Preise 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive MwSt. 
 

 Vegetarisch     Vegan 

 
 


