GRUEZI MITENAND

Im Gasthof Falken kochen wir fUr Euch jeden Tag frisch, mit viel Liebe und
Leidenschaft gluschtige Gerichte die Freude bereiten!

Bei uns kommen nur die besten Zutaten, die wir so lokal wie méglich einkaufen
in die Pfanne — das ist fUr uns eine Selbstverstandlichkeit!

In unserem Restaurant, dem lauschigen Wiediker StUbli, dem grossen

Falken-Saal, der von wunderbaren B&umen Uberdeckten Terrasse und dem Fumoir,
bieten wir im ,,Falken” vielfaltige Mdglichkeiten zum geniessen.

En Guetel

Trockenfleisch- und Kiasespezialitaten

Zanetti

Steinbock-Salsiz
Wildschwein-Salametti
Finocciona-Salami
Speck luftgetrocknet
Collo

Pancetta
Culatello-Bernina
Hirsch-Bresaola

Kase

Jumi

Moudi Blauschimmelkése, Kuhmilch

Horbi Hartkése im Krdutermantel, Kuhmilch

Adrewasser Halbhartkdse, Kuhmilch

Rauchmondli Halbhartkdse, gerducherte Kuhmilch

Uusbrécher Hartkése, Kuhmilch

Tomme Mamelle  Weichkése, Kuhmilch

Sari Weissschimmel-Weichkdse mit Bohnenkraut, Kuhmilch

Plattli mit Fleisch-Spezialitaten 26
Plattli 120g Kase mit Feigensenf 20
Plattli 160g Kdse mit Feigensenf 24

Bei Fragen zu Allergien und Zusatzstoffen, beraten wir Sie gerne personlich.



Vorspeisen V = Vegetarisch / VE = Vegan / G = Glutenfrei / L = Laktosefrei

Entenbrust-Carpaccio an Hoisinmarinade mit Ingwer und Chili
dazu Kurbis-Chutney und Brioche-Zopf

Pilzcremesuppe mit Triffeldl und Crol0tons ve/ L

Ziegenkdse im Blatterteig 6 /1L
auf sUss-saurem Zwetschgenkompott mit Pastinakenchips

Randen-Falafel mit RGucherpaprika-Joghurt ve
auf Dérrbohnensalat mit getrockneten Tomaten und Birnen

NUsslisalat mit Ei, gebratenem Speck und CroGtons
an hausgemachtem franzésischen Dressing

GrUner Garten-Salat
Gemischter Markt-Salat
mit Senf-Honig-, Franz&sischem- oder Italienischem Dressing

Tagessuppe

Hauptgéinge V = Vegetarisch / VE = Vegan / G = Glutenfrei / L = Laktosefrei

"Flat Iron" Rinds-Steak an Rotweinsauce &
dazu Kartoffelgratin und WintergemUse

Falken Bratwurst vom Muotathaler SGuli mit Rotwein und Chili 6
dazu Pastinaken-Kartoffelstock und Federkohl

Felchenfilet "MUllerinnen Art" gebraten mit Mandelbutter 6
auf Rahmlinsen mit Prosecco-Sauerkraut

Geschnetzelte Kalbsleber mit Schalotten gebraten an Krduterjus * 6

Cordon Bleu vom Bergschwein aus der Zentralschweiz *
gefullt mit Vorderschinken und rezentem "Schneebelkuh-K&se"

Original Zurcher Geschnetzeltes von der Kalbs-Huft * ¢
mit Champignons mit/ohne Nierli

G’hackets mit Hornli vom Rind mit Réstzwiebeln
serviert mit hausgemachtem Apfelmus und Reibkd&se

* Wahlen Sie zu den Hauptgdngen eine der folgenden Beilagen:
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Kartoffelgratin v/G, R&schti v/G, Pastinaken-Kartoffelstock v/G, Prosecco-Sauerkraut v/G

Wintergemuse v/G, Pommes frites v/G/L



Vegi / Vegan V = Vegetarisch / VE = Vegan / G = Glutenfrei / L = Laktosefrei

Hausgemachte Pizokel mit Blattspinat, Mangold und Wirz v 34
Uberbacken mit Jumi's Reibkdse und Zwiebelringen

Orangen-Arancini auf glasierten Randen v 34
dazu Rahmlauch und geréstete Cashewkerne

"Kleiner Knirps" - Kurbis im Ofen gegart ve 32
auf Waldpilzragout mit Federkohl und susser Rotwein-Birne

Desserts v- Vegetarisch / VE = Vegan / G = Glutenfrei / L = Laktosefrei
Mini Desserts zum selber zusammenstellen

pro Sorte 6.-

Blutorangen - Cheesecake v
Lebkuchen - Panna Cotta v/e
Apfelsorbet ve/c

Eierlikdr - Glace v/e

Falken Schoggichueche v

Kokosmilchreis mit Apfel-Zimt Kompott ve

"Winter-Pneu" v 14
Vanille-Glacé, Eierlikdr-Glacé |, Zimt-Apfelmus, Eierlikér und Schlagrahm

Plattli 90g Kése mit Feigensenf v 14

Dessert - Flussig
Muscat Rivesaltes, Domaine Pagnon, 75cl dl 8/ Fl. é0

Sauternes "Esquisse", Domaine de L'Alliance, 50cl FIl. 78

Bei Fragen zu Allergien und Zusatzstoffen, beraten wir Sie gerne personlich.



Deklaration

Kase
Chdas & Co, Bergdietikon, Aargau

Jumi, Boll, Emmental

Gemuse
Marinello & Co AG, Zurich

je nach Saison aus angrenzenden Nachbarldndern

Fleisch
Metzgerei Heinzer, Muotathal
Metzgerei Zanetti, Poschiavo

Bianchi Comestibles, Zufikon

Backerei

Wagner Backerei, ZUrich Wiedikon
100% Schweizer Mehl

Fisch

Bianchi Comestibles, Zufikon



