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Weine aus
der Schweiz .

'
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Gropp Miiller Thurgau Aphrodine © Petite Arvine
Schweizer Weine zeichnen sich durch ihre 2 Traubensorte f==  Traubensorte
Finesse, Prazision und Vielseitigkeit aus. hj Miller-Thurgau L\_’__,,r' Petite Arvine

i b ADC Val
Von den eleganten Pinot Moirs aus der VoA Was

Region des Genfersees bis zu den frischen ™ Aroma
und lebendigen Weissweinen aus dem Cy fruchtig-wiirzig, Hauch floraler Aroma
Wallis - Schweizer Weine spiegeln das Noten, rassige Frische, \ W/ exotische Frichte, Ananas,
einzigartige Terroir wider, das von den harmaonisch, klassischer Muller- Grapefruit, vollmundig,
xlimatischen Bedingungen und der Fhurgau erfrischend, lebendig
Bodenbeschaffenheit gepragt ist. — Mishirmpfibling .

(—Ej Apéro, Fisch, Weichkise, ay) Mendemprelling

Kasehappchen, Gefligel,

Sparpel Gemuse : ;
£t leichte Fischgerichte

Senviertemperatur: 10- 127C "‘"ﬁ?" Serviertemperatur: 14- ¥6°C
Alkoholgehalt: 11.5 Vaol.-% iy Alkoholgehalt: 14 Val.-%

Flaschengrosse ! Flaschengrosse
\M ) 7sd  CHFag B/ 75c  CHFsg

2D
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Pinot Gris

O

Traubensorte
Pinot Gris
MNOC Bielersee

Aroma

Hanig, Birne, exotische Frichte,

kraftig, mundfiillend, leichte
Restsiisse

Meniiempfehlung
Curry, weisses Fleisch

Serviertemperatur: 8- 12°C
Alkoholgehalt: 13 Vol -5

Flaschengrosse
7sel CHF s

CHF 69

Traubensorte

Sybvaner, Pinot Gris, Petite
Arvine, Pinot blanc, Wallis

Aroma

exotischen Frochbe, viel
Aromatik, einzigartiges Bougquet
riach zarten Rosen

Menbempfehlung
Apéritif, Vorspeisen,
Fischgerichten, Kasegerichten

Serviertemperatur: 8= 10°C
Alkoholgehalt: 13.5 Vol.-%

Flaschengrisse
7% € CHF 64

F N
s

HEIDA AOC Valais

Traubensorte
Savagnin Blanc, Franz
Josef Mathier 85, Wallis

Aroma
feines, delikates Bukett, mit Aromen

van Missen, Honig und exotischen
Frichten, angenehme Mineralitit

Meniliempfehlung
Fisch, Meeresfrichten, Foie gras
oder asiatischen Gerichoen

Serviertemperatur: 16- 18°C
Alkoholgehali: 13 Vol.-%

Flaschengrosse
Fi i CHF 55
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Traubensorte
Pinat Mair

AOC Meuehitel

Aroma
Butter, Grenadine, frisch,

fruchtig, leicht mineralisch

Meniiempfehlung
Meeresfrichte, Dessert

Lerviertemperatur: 8- 12°C
Alkoholgehalt: 13 Vol.-%

Flaschengrosse
7l CHFs3

Cuvee Madame Rosmarie

CHF 71
N 4

[

Mathier AOC VS

LM )

Traubensorte
Syrah, Cabernet Sauvignon,

Merlat, Pinot Mair, Wallis

Aroma
betdrendes Bouguet nach edlen

Rosen, feine Pfeffernote,
wurzigen Mote, seidige I-_In:ganz

Meniiempfehlung
simtliche Fleischgerichte

Serviertemperatur: 14- 16°C
Alkoholgehalt: 13.5 Viol.-%

Flaschengrosse
el CHFE:

CHF 59
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Roter 5atz

@

Traubensorte
Zweigelt, Cabernet Dorsa
ADC Luzern

Arama
frischfruchtig, Waldbeeren,

Zwetschge, komplex, breit, floral

Meniiempfehlung
Schmorgerichte, Wild

Lerviertemperatur: 14- 16"C
Alkoholgehalt: 14 Vol.-%

Flaschengrosse
75l CHF 59



M CHF 58 W CHF 69

N 4

Molina Pinot Noir

Pinot Nmr!’ Malbec

ﬁ?) Traubensorte Cﬁ\ Traubensorte %) Traubensorte

(e0)

"\3_3' Galotta, Merlot %i_j' Pinot Moir, Malbec a-: Pinot Mair
Vin de Pays Suisse ADC Bielersee AT Graubiinden
_ Aroma ™ Aroma C Aroma
C‘I) Kirschen, Nelken, holzige Mote, C‘:J edelfruchtig, wirzig, w / Viel Frucht, Erdbeere, Himbeere,
sanft, lieblich Dérrzwetschpen, vielschichtip, Cassis, erdigen Muancen, etwas
kompakt, lebhaft Vanille und leichte Ledermoten

Menliempfehlung
Rindscarpaccio, Entrectte an

Mentempfehlung
kase, Pasta, Fleisch

Meniiempfehlung
Roastheef, Schokaladekuchen

Pfeffersauce

Servierternperatur: 16-18 *C
Alkoholgehalt: 13 Vol.-%

D

Alkoholgehalt: 13.8 Vol.-% Alkoholgehalt: 13 Vol .-%

Flaschengrisse
75 cl CHF &g

Flaschengrosse
75 cl CHF 58

Flaschengrosse
7l CHFss

]
@
I Serviertemperatur: 16- 18°C @ Serviertemperatur: 17- 20°C
1
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Weilne aus

Meben der grossen Vielfalt an Schweizer
Weinen haben wir flr Sie auch einige der

talienischen Weine ausgewahlt. Sie kdnnen

zwischen den Weinen aus allen Teilen
Italiens sowie kleineren oder grosseren
Weinproduzenten wihlen. Die besten

talienischen Weine haben eins gemeinsam:

» inre Langlebigkeit
k ifnren Terrair-Charakter

* ihre enorme Vielfalt

M CHF 49

K,rj

Re Manfredi Bianco
Basilicata IGT

Traubensorte
Miiller-Thurgau,

Gewdrztraminer Terre degli
Swevi, Basilicat

™ Aroma
'!F,l' breite Aromapalette, lecker und

fruchtig, gehaltvoller Korper mit
Schmelz

= Menuempfehlung
= Aperitif, Curries, Sushi, Sashimi,

Thai- und Indisehe Kache

@@ Servierternperatur: 10- 12"°C

Alkoholgehalt: 13 Vol.-%

,f; Flaschengrosse
\B/ 7sc  CHFag

LM CHF 58
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Roero Armeis DOCG
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Traubensorte
Arneis Guidobono,

Fiemonie

Aroma
Aprikose, Ananas, Mango, Pfirsich

und griiner Apfel, Lindenblite,
kamille und Salbei

Menuempfehlung

Antipasti, Charcuterie, Kalte
Platte, Pastete, Quiche,
Fischgerichte, Risotto

Lerviertemperatur: 8- 10°C
Alkchalgehalt: 13 Vol.-%

Flaschengrosse
75 ¢l CHF 8



M CHF 63

Traubensorte
0% Carricante, 20%
Cataratto, Sicilia

Aroma
gr._]nl:r .-fl.pl'g:ll weisser Phirsich und
aromatische Kriuters

Meniiempfehlung
Apéro, Fischgerichte, Risotto

Serviertemperatur: 8- 10°C
Alkoholgehalt: 13 Vel.-%

Flaschengrosse
75l CHF &3

N CHF 51

v
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Ritardatario Primitivo di
Manduria DOP

Traubensorte
Peirne e

Arcma

intensives, komplexes und
Fruchtiges Arcema mit Noten von
Eirschen und Beeren

Menvemipfehlung

Rotern Fleisch mit krdftigen Saucen,

kriftigen Pastagenchten, gereiftem
Kase

Serviertemperatur; 14- 16°C
Alkoholgehalt: 14 Vol.-%

Flaschengrosse
75 ¢l CHF 51
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Essenze Barolo DOCG

Traubensorte
Mebbiolo Viee Colte,
Fiemante

Aroma

MbEns d-_Jl;.l,-q:r:._:'_t".'..-r_'.l"rlin;_"1
komplex, mit deutlichen Noten
Wi Ve h'_'hl:nI Teer urd Warille

Menuempfehlung

Rind, Wild, Lamm, Kise

Serviertemperatur: 16- 18°C
Alkoholgehalt: 14.5 Vol -%

Flaschengrosse
75 CHF 8g



Traubensorte
Carignang Mesa, Sardegna

Arama

rote Fruchte, balsamische Moten,
kamplex, schone Tannine, weich,
langer Abgang

Meniiempfehlung
Federwild, rate Fleisch,
Steinpilze, Risotto, Pasta, Kase

Serviertemperatur; 18- 18"C
Alkoholgehalt: 14 Vol -%

Flaschengrosse
75 cl CHF 67

Traubensorte
sangiovese Bo%, coloring
10%, pugnitello 10%

Arorma

rracken und von mittlerem
Farper, weich, abperundet und
gut ausbalanciert

Menvemipfehlung
Gereifter kise, Hauptspeisen mit
ratern feisch

Serviertemperatur; 14- 16°C
Alkoholgehalt: 13 Vol.-%

Flaschengrosse

7sel  CHF g4.50
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Lagone Toscana IGT

Traubensorte

Cabernet Frane, Cabernet Sauvignon,

Merlot Ala Vecchia, Toscana

Arama

Pfeffer, Slssholz, Zimt, Triffel,
Kirsche, Erdbeere, Cassis
Brombeere

Meniiempfehlung
Carillspezialitaten, Lamm,

Rindfleisch, Pasta, Kase-Platte

Serviertemperatur: 16- 18°C
Alkoholzehalt: 14 Vol.-%

Flaschengrosse
7scl  CHF 50



Traubensorte
Comvina, Rordinella, Malinara

Cromiind Yeneti, Veneto

Aroma

Dras Bouquet ist verfahrensch (feine
Moten van Bitterrmandel, reifen
Beeren und Steinobst), kompakt und
vielschichtig

Menilempfehlung
Rindsbraten (Hrasato),

Pilzgerichte, Wild, Kase

Serviertemperatur; 18- 18°C
Alkoholgehalt: 14 Vol.-%

Flaschengrisse
75 C CHF 74

Traubensorte
Corvina, Rondinalla,
Corvinone

Aroma

verfuhirerische Frucht, Gewlrze
urd Muancen van Ausbauaromen

Menuempfehlung

Fleischgerichte (z.B, Braten, Steaks),

Lasagne, Cannelloni, reife
Eazesorten

servieriemperatur; 15- 177°C
Alkoholgehalt: 13.5 Vol.-%

Flaschengrasse
el CHF 54

Traubensorte
(alera

Aroma
Frucht aromatik mit dezenten

Hefennken

Meniempfehlung
Apéro, Meeresfrichte

Serviertemperatur: 8- 10"C
Alkoholgehalt: 12 Vol.-%

Flaschengrosse
ol CHF 62






. CHF 57

Weilne aus

Spanien

Meben den italienischen Weinen gehoren
auch die Spanischen aut die Top-
Weinkarte. Deshalb haben wir sorgfiltig fir
Lie einige dieser Spanischen Schatze
ausgewihlt, die hervorragend zu Ihrem

Essen passen oder einfach das kleine Extra

,a”?“\, Traubensorte

! Garmacha, Syrah Casa Gran del
Traubensorte II"“:— ;

Sauvignon Blane, Bodegas
Alvarez y Diez, Rueda

Aroma lr"d_l_\, Arama

! e i T T o
reifen Frichten, tropische Moten, NLENSIVE ATOMEN Yon raten und

Sivgranma, Priorat

f,_
g

zu |hrem Abend mit Freunden hier in Pure schwarzen Waldfriichten, PRaume

fruchtipe und feine Zitrusnoten

'Iiﬂ 2U FI-..HI:!rI. T lg[r] ge trodkrelen r rl'_.;r_}'l,a_-rl

Meniiempfehlung
Federanld, rote Fleisch,

Meniiempfehlung
Fischcurry, helle Pastagerichte

Steinpilze, Risotto, Pasta, Kase

Serviertemperatur: 16- 18°C
Alkoholgehalt: 15 Vol.-%

Serviertemperatur: 11- 13°C
Alkoholgehalt: 13 Yol.-%

| '.""-:I.'!
=)

Flaschengrasse
7l CHF 57

Flaschengrosse
75 ¢l CHF 68
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Traubensorte
Tempranillo, Cabernet

savignon, shiraz, Merlot, Petit
Verdot Castilla-Lean

Aroma

E-l::_'rﬂw- ;_Jr:d Fr.Jr_'I".I_.-_l rormern,
Gewurzen, Unterholz und dezenten
Réstaromen, Tabak, Rauch und
Leder

Menilempfehlung
Rindsfilet, geschmorter Haxe

ader Lammkotelett

Serviertemperatur: 16- 18°C
Alkoholgehalt: 14.5 Vol.-%

Flaschengrosse
75 <l CHF &g

CHF 59

o Traubensorte
"',":_f"' Tempranillo Bodegas

Resalve, Ribera del Duero

\ -\I Aroma
"!,,.- Incensives Drunkelrot mit

violettem Schimmer, hohe
arpmatische Intensitat, am
Gaumen kriftig und seidig

Menuempfehlung
Rird, Wild, Larmm, Kise

Serviertemperatur: 16- 18°C
Alkcholgehalt: 14.5 Vol.-%

S

Flaschengrosse
75 ¢l CHF 5g

LN CHF 51
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Traubensorte

Cabermet Sauvignon, Syrah,
Tempranillo Dehesa de Luna,
Castilla La Mancha

Aroma
Himbeeren, j:'we:schge n und

florale Moten

Meniiempfehlung
Lamm, Fleisch vom Grill, Ragout,

Wildgerichte

Serviertemperatur; 16- 18°C
Alkoholgehalt: 14 Vol.-%

Flaschengrosse

75l CHF g



Traubensorte

Petit Verdot, Syrah Finca Constancia,

Castilla la Mancha

Aroma

Brombeere, Cassis, Kirsche,
Blumige Moten, Tabak, Vanille
und federnholz

Menlempfehlung
Wildgerichte, Fleischfondue,
Lamm, Roastbeef, Spare-Ribs,
gereifter Kase

senviertemperatur: 16- 18°C
Alkoholpehalt: 14.5 Vol.-%

Flaschengrasse

mel  CHF 63

Traubensorte
Tempranillo Bodegas
Resalte, Ribera del Duero

Aroma
reichhaltige Aromen von re Fern

schwarzen & roten Beeren mit
balsamischer, rauchiger Mote.,
Intensiv, harmonisch,

Mentempfehlung
Kriftigen Fleischmahlzeiten,
rezenten Kasesoren

Serviertemperatur: 16- 18°C
Alkoholgehale: 14.5 Vol.-%

Flaschengrosse
75el  CHF 85

CHF 61

4

Terros les Vinyes velles del
Pare Montsant DO

Traubensorte
Garnacha, Samsd, Syrah

Aroma

dunkle Frichte, Krauter und
Zedernbholz, welche, warme
Fruchtaramen,

Meniiempfehlung
Rates Fleisch, Wild, Helles Fleisch,
Fettfisch, Weichkase

Serviertemperatur; vb- 18°C
Alkoholgehalt: 14.5 Vol.-%

Flaschengrosse

mel  CHF &






CHF 62

Weilne aus

Portugal —

[ —

Quinta das Carvalhas Z'—tmhu]mm
Reserva DOC

Wenn 5ie sich mit dem gleichen alten
Chardonnay und Cabernet Sauvignon

|
|

(e Traubensorte
7

-.R‘:, Alicante Bouschet, Petit Verdaot

Traui:'.lcnﬁurtF ) Towriga Macional Quinta do
T[:un;m Hd:u:-ml Taouriga

Franca, Tinta Roriz Cuinta das
|0 Jr-.-a.lms.. Diouiro

angweilen, suchen Sie in Portugal fir
Abwechslung, Verschnitt ist in Portugal Zambujeiro, Alentejo

sehr verbreitet, obwohl Sie sortenreine

Weine finden kdnnen. Jede Weinregion des 77N Aroma
Landes ist fiir eine bestimmte Mischung Aroma : \_®/ Veilchen, Walbeerenkonfi,
bekannt Intensive Aramatik von reifer Frucht rerrmahlenes Gestein, Schwarztee,
' ' und Réstaromen offenbaren sich in Rauch
der Mase.
" Meniiempfehlung
II./'——-: Mentiempfehlung o Lamm, Fleisch vom Grill, Ragout,
'-.\:;I.' Wildgerichte, Filet Stroganoff, Wilagerichte
Lamm, gereifter Kise
.{Hl.q|:'|:|\\| Serviertemperatur: 16- 18°C
'ﬂ?_:i/l Alkoholgehalt: 14.5 Vol.-%

';;&T\' Servierternperatur: 16- 18°C
r./ll Alkoholgehalt: 14 Vol.-%

71 ™ Flaschengrisse
I'\'_L/'I el CHF 67

Flaschengrosse
75 ¢l CHF 62
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L3 CHF 69
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HERDADE Paco do

Conde RESERVA

() —(30)

Ll

(D)
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Traubensorte
Syrah, Touriga Macional,

Alicante Bouschet Herdade
Paco do Conde, Alentejo

Aroma
Rostaromen, Barriguenote mit

Wanillearomatik und Kirschenduft

Meniliempfehlung
Rind, Wild, Lamm, Kise

Serviertermnperatur: 16- 18°C
Alkohaolgehalt: 14 Vol.-%

Flaschengrosse
75 {CHF &g

L3 CHF 51
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Dehesa de Luna Origenes

Y
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Traubensorte

Cabernet Sauvignon, yrah,
Tempranille Dehesa de Luna,
Castilla La Mancha

Aroma
Himbeeren, Zwetschgen und
flarale Noten

Meniiempfehlung
Lamm, Fleisch vom Grill, Ragout,
Wildgerichte

Serviertemperatur: 16- 18°C
Alkoholgehalt: 14 Vol.-%

Flaschengrisse
75l CHF =1

CHF 75
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Reserva Tinto Douro

Ho
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Traubensorte
Touriga Macional,

Chinta de 5. José, Douro

Arama

ausgepragte Frucht-Aromen in
Harmaonie mit wiirzigen Pfeffer-Moten,
angenehme >aure, gute Struktur mit
schinen Tanninen

Meniempfehlung
B ir'u'_!I Kalk

Serviertermperatur: 14- 16°C
Alkoholgehalt: 14.5 Vol -%

Flaschengrosse
7sel CHF 75



L8 CHF 104.50

@

Traubensorte
Touriga Macional, Touriga

Franca, Quinta de 5. Jose,
Crouro

Aroma

ausgeprigte Fruchi-Aromen mit
Peffer-Noten, leichte, ausgewogene
Saure & etwas Frucht

Menilempfehlung
Rind, Wild, Lamirm, Kize

Serviertermperatur: 14- 16°C
Alkohaolgehalt: 14.5 Vol.-%

Flaschengrosse
75 CHF 104,50
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%

r.
T

Glasweilse &

Sauvignon Blanc
Seemiihle

Zapfengeld pro 75 cl CHF 35

Schaumwein pro 75 ¢l CHF 45 Traubensorte

Sauvignen Blanc

.
i .-"" 1
el

I.’f:ﬁ Traubensorte

\&/)  Miiller-Thurgau,
Gewhrztraminer Terre degli
|anrgangsanderungen vorbehalten. Svevi, Basilicat

'8
'

Alle Preise inklusive gesetzlicher MwStL.

\.

Preisdnderungen vorbehalten,

,-”'i“q““*-I Aroma

\ - raftige: quet, fri g Gra
\ Aroma W LHE Hges :'G::IL et, .-nltrdhﬂ Gras
- breite Aromapalette, lecker und aschiscn, Birnen, Jeiden,

. ] feingliedrig, zarte Frucht, leichte
fruchtig, pehaltvoller Kcrper mit BHECRE, - :

S3ure, langer Abgang

Schmelz
Meniiempfehlung :\I Me nﬂem_pfg hlung N
_l'-'.pq’_';"i‘-_ll'-l Curries, Sushi Sashimi, ny leichte Fischgerichte, Fleisch in

Thai- und Indische Kiiche WEIERET aLUce

Serviertemperatur: B- 12°C

servieriemperatur; 10- 12"C :
Alkoholgenalt: 13.4 Vol.-%

Alkoholgehalt: 13 Vol.-%

Flaschengrosse

Flaschengrisse
75cl  CHFs8

75cl  CHF 49




N CHF 51

Y CiF 52

CHF 8.50 CHF 8.50

N 4

Terreni alla Maggia
Kerner

*i Traubensorte
T - .
L Firmat Moir

Traubensorte AT Meuchitel G:ﬁ Traubenzorte

Kerner DO ":j_,#"l Cabermet Sauvignon, Syrah,

Ticing Tempranillo Dehesa de Luna,

: Aroma Castilla La Mancha
T“\.L Aroma C‘) Butter, Gremadine, frisch,
C‘:j fmchtig, siisslich, m:.'-llmundig, r'ru-:'hr._g. leicht mineralisch ey

intensiv, aromatisch Himbeeren, Zwetschgen und
G:) Meniempfehlung forale Noten

Meniempfehlung 5 Meeresfrichte, Dessert

@)

Menlempfehlung
Lamm, Fleisch vom Grill, Ragout,

Wildgerichte

Apéro, Vorspeisen, Spargel, Fisch

- ii; Serviertemperatur: 8« 12°C

Serviertemperatur: 12°C Alkahaigehale: 13 Vel -%
Alkoholgehalt: 12.5 Veol.-% Serviertemperatur: 16- 18°C

Alkoholgehalt: 14 Vol.-%

Flaschengrosse
75 el CHF £3

@

Flaschengrosse
xel CHF g2

Flaschengrosse

75 ¢l CHF 51



g CiiF s

CHF 8.50

Sk

Traubensorte
Pinat Moir

Arama
Kirsche, fruchtig, wiirzig, rund

re<g

Menlempfehlung
rotes Fleisch

Serviertemperatur: 12- 15°C
Alkohaolgehalt: 13 Vol.-%

Flaschengrosse
T ¢ CHF 52

I

CHF 8.50

-

e

Ritardatario Primitivo di

Manduria DOP

Traubensorte
Primitiva

Aroma

intensives komplexes und
fruchtiges Aroma mit Noten von
Kirschern und Beeren

Mentempfehlung

Rotem Fleisch mit kraftigen Saucen,
Kraftigen Pastagerichten, gereiftern
kadse

Serviertemperatur; 16- 18°C
Alkoholgehalt: 14 Vol.-%

Flaschengrosse
75 ¢l CHF 49



