GUACAMOLE & CHIPS
klassische Guacamole, knusprige
Tortillachips, Knoblauch, Olivendl

12.00

TUNA TOSTADA

roher Thunfisch an Sojasauce und
Knoblauch, Limettensaft, Sesam,
Guacamole, Tostada

16.00

ENCHILADAS j

drei Maistortillas gefallt mit smothered
Chicken in roter oder gruner Sauce,
Sour Cream, Feta Kase, auf einem
mexikanischen Reisbett

24.00

BISTEC Vi
Rindfleisch Street Taco, Sweet Paprika,
Zwiebeln, geschmolzener Kase

24.00

VEGETARIANOS
saisonales Gemuse, Mais,
Avocado, gebratene Zwiebeln,
schwarze Bohnen, Feta

19.00

3 MIXTOS
mit Topping deiner Wahl

22.00

DIABLO

wurzige Hihnchenbrust mit mexikanischen

GewdUrzen und smoked Chipotle Chili

22.00 24.00
ADDITIONALS
Reis mit Koriander und Limettensaft | PUrrierte Pinto Bohnen
4.00 4.00

ENSALADA BOWL
Laftich, Koriander Limetten Reis, Pico de
gallo, Sour Cream, Avocado, Tortilla Chips

Wahle ein Topping:

VEGETALES ‘ POLLO ‘ BISTEC | CARNITAS
Steak | Pulled Pork

Gemuse Poulet

18.00 21.00 24.00 21.00

VN Y

T(aco

3 per order)

POLLO Y
Achiote Poulet, rote Zwiebeln,
geschmolzener Kase

21.00

CARNITAS Y
Pulled Pork, Zwiebeln,
Koriander, geréstete grune Salsa,
geschmolzener Kase

22.00

4 MIXTOS
mit Topping deiner Wahl

28.00

Puaiitos

alle Burritos werden mit Chips und Salsa serviert

SALPICON
Shredded Beef, frisches Pico de Gallo mit

Avocado, rotem Krautsalat und roter Salsa

Menu ‘Dinnet”

TINGA DE POLLO J
Adobo Shredded Chicken, Tostada,
Lattich, Chipotle Sour Cream, Feta Kase

12.00

CEVICHE MAYA J J
Pangasius, Koriandermarinade, Limette,
Gurke, Tomaten, Chile Habanero,
Zwiebeln, hausgemachte Tortilla Chips

25.00

CEVICHE VEGANO J
Blumenkohl, Koriandermarinade,
Limette, Gurke, Tomaten, Zwiebeln,
hausgemachte Tortilla Chips

19.00

PASTOR
mariniertes Schweinefleisch, Ananas,
Zwiebeln, Koriander, geschmolzener Kase

23.00

PESCADO J
frittiertes Eglifilet im Bierteig,
Chipotle Sour Cream, Limetten, rote
Zwiebeln, Pickles, roter Kabissalat

22.00

5 MIXTOS
mit Topping deiner Wahl

34.00

PLAYA J

Shrimp im Bierteig, Chipotle Mayo Dressing,

mit rotem Krautsalat und Avocado
22.00

Guacamole

4.00

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. | Fir Gruppen ab 6 Personen haben wir ein spezielles Ment. Unser Personal wird dich gerne daruber informieren. | Fur Allergien
fragen Sie bitte unser Servicepersonal | Herkunft: Rind, Poulet, Schwein: Schweiz | Pangasius (MSC), Crevetten: Vietnam | Thunfisch: West Pazifik



Menu ‘Dinned”

GUACAMOLE & CHIPS
Classic guacamole, chrispy torfilla chips,
garlic, olive ol

12.00

TUNA TOSTADA

Raw tuna with soysauce and garlic, lime
juice, sesame, guacamole, tostada

16.00

ENCHILADAS j

Three mais tortillas filled with smothered
chicken in red and green sauce, sour
cream, feta cheese, on a mexican rice bed

24.00

BISTEC Y/
Beef street taco, sweet pepper,
onions, melted cheese

24.00

VEGETARIANOS
Seasonal vegetables, mais,
avocado, pan fried onions,

black beans, feta cheese

19.00

3 MIXTOS
With topping of your choice

22.00

DIABLO

Spicy chickenbreast with mexican herbs
and smoked chipotle chili

ENSALADA BOWL
Lettuce, cilantro-lime rice, pico de gallo,
sour cream, avocado, tortilla chips

Choose your topping:
VEGETALES | POLLO | BISTEC | CARNITAS
Vegetables | Chicken | Steak | Pulled Pork

18.00 2100 24.00 21.00

b J Y

Toco

3 per order)

POLLO Y
Achiote chicken, red onions,
melted cheese

21.00

CARNITAS Y/
Pulled pork, onions, cilantro, roasted
green salsa, melted cheese

22.00

4 MIXTOS
With topping of your choice

28.00

Puaiitos

all burritos are served with chips and salsa

SALPICON

Shredded beef, freshly made pico de gallo with
avocado, red cabbage salad and red salsa

22.00 24.00
ADDITIONALS
Rice with cilantro and lime juice | Puréed pinfo beans
4.00 4.00

TINGA DE POLLO J
Adobo shredded chicken, tostada,
lettuce, chipotle sour cream, feta cheese

12.00

CEVICHE MAYA J J
Perch fillet, cilantro marinade, limes,
cucumber, fomato, chile habanero,
onions, house made tortilla chips

25.00

CEVICHE VEGANO J
Cauliflower, cilantro marinade,
limes, cucumber, tomato, onions,
house made tortilla chips

19.00

PASTOR

Marinated pork, pineapple, onions,
cilantro, melted cheese

23.00

PESCADO J
Battered perch fillet, chipotle sour cream,
limes, red onions, pickles, red cabbage salad

22.00

5 MIXTOS
With topping of your choice

34.00

PLAYA J

Battered shrimp, chipotle mayo dressing with
red cabbage salad and avocado

22.00

Guacamole

4.00

All prices in CHF and incl. VAT. | We have a special menu for groups of 6 people and more. Ask our staff for more information.
For allergies, please ask our service staff | Origin: Beef, poultry, pork: Switzerland | Pangasius (MSC), Shrimp: Vietnam | Tuna: West Pacific



Menun “Lunch’

CEVICHE VEGANO Jj
Blumenkohl, Koriandermarinade,
Limette, Gurke, Tomaten, Zwiebeln,
hausgemachte Tortilla Chips

CEVICHE MAYA Jj j

Pangasius, Koriandermarinade,

Zwiebeln, Limette, Gurke, Tomaten, Chile
Habanero, hausgemachte Tortilla Chips

ENSALADA BOWL
Lattich, Koriander-Limetten Reis, Pico de
gallo, Sour Cream

Wahle ein Topping:
16.00 2100 VEGETALES | POLLO | BISTEC | CARNITAS
GemuUse | Poulet | Steak |Pulled Pork
16.00 18.00 19.00 18.00
A Y
alle Tacos mit Topping deiner Wahl
3 MIXTOS 4 MIXTOS 5 MIXTOS
18.00 23.00 28.00
TOPPING
VEGETALES ‘ POLLO ‘ BISTEC ‘ CARNITAS PESCADO
Gemuse Poulet Steak Pulled Pork Fisch
Y Y Y Y
ADDITIONALS
Chips & Salsa Guacamole
+4.00 +3.50
Buwutifos
DIABLO SALPICON PLAYA j

wurzige Hihnchenbrust mit mexikanischen
GewduUrzen und smoked Chipotle Chili

Shredded Beef, frisches Pico de Gallo mit
Avocado, rotem Krautsalat und roter Salsa

Shrimp im Bierteig, Chipotle Mayo Dressing,
mit rotem Krautsalat und Avocado

19.00 21.00 19.00
[ ]
"O"S('M(ld(i D‘Nh'&
Agua de Horchata ‘ AGUA DE JAMAICA ‘ AGUA MINERAL
Reisgetrank Hibiskuswasser Mineral Wasser
50cl  5.00 50cl  5.00 50cl  4.00

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt. | Fir Gruppen ab 6 Personen haben wir ein spezielles Ment. Unser Personal wird dich gerne daruber informieren. | Fur Allergien
fragen Sie bitte unser Servicepersonal | Herkunft: Rind, Poulet, Schwein: Schweiz | Pangasius (MSC), Crevetten: Vietnam | Thunfisch: West Pazifik



Menun “Lunch’

CEVICHE VEGANO Jj CEVICHE MAYA jj ENSALADA BOWL
Cauliflower, cilantro marinade, Perch fillet, cilantro marinade,onions, Lettuce, cilantro- lime rice, pico de gallo,
limes, cucumber, tomato, onions, limes, cucumber, fomato, chile sour cream
house made fortilla chips habanero, house made forfilla chips

Choose your topping:

16.00 2100 VEGETALES | POLLO | BISTEC | CARNITAS

Vegetables |Chicken!| Steak | Pulled Pork
16.00 18.00  19.00 18.00

All tacos with the topping of your choice
3 MIXTOS 4 MIXTOS 5 MIXTOS
18.00 23.00 28.00
TOPPING
VEGETALES ‘ POLLO ‘ BISTEC ‘ CARNITAS ‘ PESCADO
Vegetables Chicken Steak Pulled Pork Fish
ADDITIONALS
Chips & Salsa Guacamole
+4.00 +3.50
Pwn 10 s
DIABLO SALPICON PLAYA
Spicy chickenbreast with mexican herbs Shredded beef, freshly made pico de gallo with  Battered shrimp, chipotle mayo dressing with
and smoked chipotle chili avocado, red cabbage salad and red sals red cabbage salad and avocado
19.00 21.00 19.00
)
"OuS(i'M(ld(i D1ink
Agua de Horchata ‘ AGUA DE JAMAICA ‘ AGUA MINERAL
Rice Drink Hibiscus water Mineral water

50cl  5.00 50cl  5.00 50cl  4.00

All prices in CHF and incl. VAT. | We have a special menu for groups of 6 people and more. Ask our staff for more information.
For allergies, please ask our service staff | Origin: Beef, poultry, pork: Switzerland | Pangasius (MSC), Shrimp: Vietnam | Tuna: West Pacific



