
 

 
 

 

Salate und Vorspeisen 

Rössli-Salat: gemischter Blattsalat, sautierte Pilze  

Butternuss-Kürbis und Croûtons                                                         CHF 16     
Mixed leaf salad, sautéed mushrooms  

Butternut squash and croutons  

 

Nüsslisalat mit Ei und Croûtons                  CHF 15 
Lamb's lettuce with egg and croutons 

 

Dressing nach Wahl: französisches oder italienisches Dressing 

Choices of dressing: french or Italian 

 

Zürichsee-Felchen-Tatar, Apfelwürfel und Gurken                         CHF 23                
Lake Zurich whitefish tatar, apple and cucumber  

 

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan                CHF 25 
Beef carpaccio with rocket and parmesan  

   

 

 

Suppen 

Weissweinsuppe mit Schlagrahm               CHF 14 
White wine soup with Whipping cream  

 
Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen              CHF 14 
und Kürbiskernöl 
Creamy pumpkin soup with roasted pumpkin seeds and pumpkin oil 

 

 
 
 
 
 
 



 

 
 

See- und Flussfische 
 
Schweizer Eglifilets im Bierteig gebacken CHF 35 CHF 45      
mit Bratkartoffeln, Zitronenschnitz und Sauce Tartar 3 Stück 5 Stück 
Swiss Egli fillets baked in beer batter, with roasted potatoes,  
lemon slices and tartar sauce 3 pieces 5 pieces    

 
 

Gebratenes Felchenfilet aus dem Zürichsee  CHF 43 
mit Salzkartoffeln und Marktgemüse  
Fried whitefish fillet from Lake Zurich  
with boiled potatoes and market vegetables 

 
 
Fleischgerichte 
                                                                                                                                             
„Kalbfleisch nach Zürcher Art“ 
Geschnetzeltes Kalbfleisch an Champignonrahmsauce 
serviert mit Rösti                                                                                     CHF 49 
Zurich ragout with a fluffy creamed mushroom sauce served with rösti 

 
Wienerschnitzel (Kalb) mit Salzkartoffeln und Preiselbeeren        CHF 48 
Wienerschnitzel (calf) with potatoes and cranberries   
 
Schweinsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce                     CHF 36      

serviert mit Tagliatelle 
Sliced pork with mushroom cream sauce, 

with tagliatelle 

 
 
 

Vegetarische Gerichte 
 
Gemüselasagne  CHF 29                                                       
Vegetable lasagne 

 
Kürbis Ravioli                                                                                             CHF 34 
Pumpkin ravioli 
 



 

 

 
 
Desserts     
Schokoladenmousse mit eingelegter Birne               CHF 15  
Chocolate mousse with pear  

 
Tarte Tatin mit Äpfeln und Vanille-Glace                                    CHF 15                                                                         
Apple tarte tatin with vanilla ice cream 

 
Lauwarmer Schokoladenkuchen  
mit Sauerrahm-Glace                CHF 15                                                                               
Lukewarm chocolate cake  
with sour cream ice cream 

 
Glace & Sorbets   
 pro Kugel/scoop 
Vanille Vanilla  CHF 4                                                                            
Kaffee Coffee 
Milchschokolade Milk chocolate 

Erdbeer Strawberry    
Pistazie Pistachio 
Caramel Caramel 
  
Limonen -Sorbet Lemon sorbet  CHF 5 
Passionsfrucht-Mango-Sorbet Passion fruit-mango sorbet 

 
Rahmzuschlag Whipped cream  CHF 2  
 

Coupes   
Coupe Dänemark   CHF 13 
3 Kugeln Vanille-Glace mit lauwarmer Schokoladensauce  kleine Portion CHF 9 
und Rahm     
3 scoops of vanilla ice-cream with warm chocolate sauce 
and whipped cream  
 
Eiskaffee gerührt  CHF 13 
3 Kugeln Kaffee-Glace, Schlagrahm und frischer Kaffee kleine Portion CHF 9 

Classical ice-coffee with 3 scoops of coffee ice-cream,  
whipped cream and fresh coffee                        

 



 

 
 
 
 

Als traditionsreiches Fischrestaurant beziehen wir Süsswasserfische 
ausschliesslich aus der Schweiz. 
Die Lieferanten unserer Lebensmittel, Comestibles und Fleischwaren sind  
allesamt mehr als nur Businesspartner. Es sind langjährige Geschäftsfreunde,  
Vertrauens- und Bezugspersonen, welche sich wie wir der Qualität bis ins Detail  
verschrieben haben.  
 
Our food suppliers are not only our business partners but also friends of the  
house. Over the years they have constantly delivered high quality products and  
therefore, earned our respect and trust.  
 
Die Herkunft unserer Produkte ist wie folgt:  
The origin of our products is the following:  
 
Kalbfleisch / Veal: 
Schweiz / Switzerland 
* 
Rindfleisch / Beef: 
Schweiz / Switzerland 
* 
Schweinefleisch / Pork: 
Schweiz / Switzerland 
* 
Poulet / Chicken: 
Schweiz / Switzerland 
* 
Süsswasserfisch / Fresh Water Fish: 
Schweiz / Switzerland  
* 
Salzwasserfisch / saltwater fish: 
Europa /Europe 
* 
Lachs / Salmon: 
Norwegen / Norway 
* 
Krustentiere / Crustaceans: 
Vietnam / Vietnam 
 
Unsere Fische sind alle MSC bzw. FOS zertifiziert. 
All our seafood is MSC or FOS certified. 
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