
Vorspeisen  

spezialitäten 
 
Carpaccio vom tHUnfisch 23.5 
Hauchdünnes Carpaccio vom   Thunfisch mit  
Olivenöl, Balsamico, Fleur de Sel 
 
LÖWEN-TARTAR 21.5 
Herzhaftes Tartar vom Angus-Beef, handgeschnitten 
mit Toast und Butter 
 
carpaccio vom Rind 23.5 
Hauchdünnes Carpaccio vom Rindsfilet mit Parmesan 
Olivenöl, Balsamico, Fleur de Sel 
 
GAMBAS 22 
Gebratene Riesencrevetten mit Knoblauch und Zwiebeln, 
Sweet Chili Sauce 
 
 

salate 
 
Nüssli ei 12.5 
Nüsslisalat an Kräuter French-Dressing mit Ei und Croûtons 
 
 
Eisberg klassisch 9 
Eisbergsalat an Kräuter French-Dressing mit Croûtons 
 
 
Tomate & mozzarella 13.5 
Tomaten mit Mozzarella an Balsamico-Dressing 
 
Griechischer salat 13.5 
griechischer Salat mit Gurke, Tomate, Peperoni, Zwiebeln, Oliven, 
Feta und Oregano.  

  



suppen 
 
weisswein 8.5 
Elegante Weisswein-Suppe mit Croûtons 

 
tomate 10.5 
Hausgemachte Tomaten-Crème Suppe mit Rahm 

 
Kokos-curry 12.5 
Asiatische Kokossuppe mit mildem rotem Curry, 
Poulet, Zitronengras 
 
 

mistkratzerli 
 
rosmarin 28.5 
mit brauner Butter nappiert, mit frischem Rosmarin, 
 
Chnobli & chilli 28.5 
mit Knoblauch, frischem Chili 
 
Fried chicken 28.5 
paniert und knusprig gebraten 
 
ASIA STYLE 28.5 
mit Sweet & Soursauce überbacken 
 
Feuerwehr-Chratzer Niederglatt 28.5 

     Mit Brandy am Tisch flambiert, nappiert mit  
hausgemachter Kräuterbutter 
 

  



schnitzel & cordon bleu exkl. Beilage 
 
cordon bleu CLASSIC 26.5 
Schweinsschnitzel vom Nierstück, paniert, gefüllt mit 
Raclettekäse und Schinken 

 
cordon bleu  CHILLi 26.5 
Schweinsschnitzel vom Nierstück, paniert, gefüllt mit 
Raclettekäse und Schinken 

 
cordon bleu GARLIC 26.5 
Schweinsschnitzel vom Nierstück, paniert, gefüllt mit 
Raclettekäse und Schinken 

 

cordon bleu CHILLi & GARLIC 26.5 
Schweinsschnitzel vom Nierstück, paniert, gefüllt mit 
Raclettekäse und Schinken 

 
cordon bleu xxl zuschlag +15 
500g Cordon Bleu vom Schwein 
 
Kalbs cordon bleu 36.5 
Kalbsschnitzel paniert, gefüllt mit Raclettekäse und 
Schinken 
Variationen: klassisch, mit Knoblauch, mit Chili 
 
Schnitzel paniert 23.5 
Schweinsschnitzel vom Nierstück paniert 
 
wiener schnitzel 34.5 
Hauchdünne Kalbsschnitzel paniert 
 

Vegetarisch exkl. Beilage 
 
vegi burger 23 
Knuspriger Gemüseburger überbacken mit Käse 



FRISCHE STEAKS VOM GRILL 0N HOT STONE 
Auf dem heissen stein serviert exkl. Beilage 
 
 
Löwen hot - zweierlei  VOM  rIND | 360 56 
Zartes Rindsfilet und Entrecôte mit drei Saucen 

 
 

Farmersteak | 200 | 400 27 | +9 
CH- Schweinssteak mit drei Saucen 

 
 

Pouletbrust | 180 | 360 24 | +8 
Pouletbrust mit drei Saucen 
 
 
Rindsfilet | 180 | 360  42 |+21 
Zartes Rindsfilet mit drei Saucen 
 
 
Entrecôte | 180 | 360  34 | +17 
Rinds-Entrecote mit drei Saucen 
 
 
Känguru - entrecôte 26 
Zartes Känguru-Entrecôte mit drei Saucen 
 
 
 
 
 

Deklaration Fleischherkunft 
Mistkratzerli: Firma Kneus, Mägenwil (CH) / Schwein, Kalb: CH / Rind: CH, Argentinien, Uruguay oder 

Paraguay 
Strauss: Südafrika / Poulet: CH, EU / Crevetten: Indonesien, China (können Spuren von Antibiotika 

enthalten) 
 

Fischherkunft: Fragen Sie unser Personal 
 
 



FRISCHE STEAKS IM PFÄNNLI 
IM HEISSEN PFÄNNLI AUS DEM OFEN SERVIERT exkl. Beilage 
 
 
Löwen hot - zweierlei  VOM  rIND | 360 56 
Zartes Rindsfilet und Entrecôte mit Kräuterbutter 
Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten 

 
Farmersteak | 200 | 400 26 | +9 
CH- Schweinssteak mit Kräuterbutter 
Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten 
 
Pouletbrust | 180 | 360 23 | +9 
Pouletbrust mit Kräuterbutter 
Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten 
 
Rindsfilet | 180 | 360  42 |+21 
Zartes Rindsfilet mit Kräuterbutter 
Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten 
 
Entrecôte | 180 | 360  34 | +17 
Rinds-Entrecote mit Kräuterbutter 
Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten 
 
Känguru - entrecôte 26 
Zartes Känguru-Entrecôte mit Kräuterbutter 
Peperoni, Zwiebeln, Knoblauch und Tomaten 
 
 
 

 
Es können alle Gerichte auch von Zuhause als 

TAKE AWAY bestellt werden  
mit einem Rabatt von 33% 

 



traditionelles exkl. Beilage 
 
löwen tartar 32 
Herzhaftes Tartar vom Angus-Beef, handgeschnitten 
mit Toast, Butter 
 
filet stroganoff 34.5 
Rosa gebratene Rindsfilet-Würfel an Paprikarahmsauce 
 
Züri gschnätzlets 34.5 
Geschnetzeltes Kalbfleisch an Waldpilzrahmsauce  
 
Egli knusperli 24.5 
Egli-Knusperli mit Sauce Tartare 
 
 

beilagen 
 
pommes frites  | rösti-croquetten 4.5 
 
papardelle/ breite nudeln 4.5 
 
blattspinat mit hollandaise überbacken 6.5 
 
frisches gemüse 4erlei 6.5 
 
griechischer salat 7.5 
 
tomatensalat mit zwiebeln 6.5 
 
papaya – gurkensalat  7.5 
 
nüsslisalat mit ei 8.5 


	Mit Brandy am Tisch flambiert, nappiert mit

