
 FONDUE 

««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»»»» 
 
Fondue à discrétion pro Person 39.00 
mit Brotwürfeln, Gschwellti 
und Cornichons 
 

Fondue all you can eat per person 39.00 
with bread dices, potatoes 
and pickled gherkins 
 

Beilagen zur Wahl / Garnishings 
 
Birnenstückli 3.00 
Pear pieces 
 

Silberzwiebeln 3.00 
Pearl onion 
 

Tomatenwürfeli 2.00 
Tomato dices 
 

Steinpilze 6.00 
Boletus  
 
 

Grüner Pfeffer 2.00 
Green peppercorn 
 

Weisse Trüffelbutter 8.00 
White truffle butter 
 

Kirsch Schnaps, 2cl 8.00 
Cherry brandy 
 
Züriteller 32.00 
Limmattaler Rohschinken 
Limmattaler Mostbröckli, Schüblig und Schweizer Käse 
  
 
 
 

 



SALATE 
«««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»» 

Klassischer Salatteller klein / small 16.00 
an Kräutervinaigrette  gross / big     24.00 
mit Randen, Karotten, Gurken, 
Tomaten, Mais, Kabis und Croutons 
Classic salad plate with herbal vinaigrette 
served with beetroot, carrots, cucumber, tomato, cabbage  
sweet corn and croutons 
 
 

Nüsslisalat mit Ei, Speck. klein / small 16.00 
Croûtons an French Dressing gross / big    24.00 
Lambs lettuce with egg, bacon, croutons  
on French dressing 

 
SALAT-BEILAGEN 

««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»»»» 
+ Crevetten  +9.00  
+ Prawns  
 
+ Pouletbruststreifen  +9.00  
+ Chicken breast stripes 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

DESSERTS 
««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»»» 

 

Parfait Glacé Grand Marnier 15.00 
 
Lauwarmes Schokoküchlein 16.00 
mit salzigem Karamel Glacé 
Lukewarm chocolate cake  
with salted caramel ice cream 
 
Apfelküchlein mit Vanillesauce        16.00  
Apple fritter with vanilla sauce 
 
 
Kaiserschmarrn 16.00 
mit hausgemachtem Zwetschgenröster         
Kaiserschmarrn with homemade plum roaster 

 
GLACÉ 
««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»»»  
 

Affogato al caffè 10.00 
 

Rahmglacé/ Ice cream:  
 

Vanille, Schokolade, Mocca, Salted Caramel 
Vanilla, chocolate, mocca, salted-caramel 
  

Sorbet: 
 

Erdbeere, Zitrone-Limette, Mango 
Strawberry, lemon-lime, mango 
 

Pro Kugel / Per scoop 5.00   
 

Portion Rahm 2.00 
Portion whipped cream 

 



FISCH 

««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»»» 
 

Gebratenes Zanderfilet mit Kräuterquark   44.00 
auf lauwarmem Linsensalat und Fenchelstroh  
Pan fried pike perch filet with herb curd 
served on lukewarm lentil salad and fennel straw 
 

VEGETARISCH / VEGAN 

«««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»» 
 
 

Veganes Zürcher Geschnetzeltes mit Rösti 38.00  
Vegan ragout Zurich Style served with crispy " Rösti"  
 
 
 
Tagliatelle mit Cherrytomaten 26.00 
Basilikum, Pinienkernen und Parmesan 
Tagliatelle with cherry tomatoes, basil, pine nuts and parmesan 
 

WAHLWEISE MIT 
«««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»» 

+ Crevetten  +9.00  
+ Prawns  
 
+ Pouletbruststreifen  +9.00  
+ Chicken breast stripes 

 

SUPPEN 

«««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»» 
 

Hausgemachte Rindsbouillon mit Flädli 12.00 
Homemade beef bouillon with pancake strips 
 
Kürbissuppe  14.00 
mit Kürbisöl, Kürbiskernen und Rahmhaube 
Pumpkin soup 
with pumpkin oil, pumpkin seeds and cream  
 
 
 

VORSPEISEN 

«««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»» 
 

"Züri-Apéro-Plättli" 16.00 
Marinierte Oliven, Schweizer Käse und Schüblig 
"Aperitif nibbles" 
Marinated olives, Swiss cheese and Schüblig 
 
Norwegischer Rauchlachs                                    24.00 
serviert mit Meerrettichschaum 
Toast und Butter 
Smoked Norwegian salmon 
served with horseradish foam, toast and butter 
 
Rindstatar  klein / small (70g) 28.00 
mit Toast & Butter  gross / big (140g) 38.00 
Raw beef tatar with toast & butter  
 
 
 
 

 



RÖSTI 

««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»»» 

Rösti mit Speck, Raclettekäse und Spiegelei 26.00  
“Rösti” with bacon, raclette cheese and fried egg 
 
Rösti mit Spinat, Raclettekäse und Spiegelei 26.00  
“Rösti” with spinach, raclette cheese and fried egg 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

ZIMMERLEUTEN SPEZIALITÄTEN 

««««««««««««««««««»»»»»»»»»»»»»»»»»» 
 

Gehacktes Rindfleisch mit Hörnli 26.00 
und hausgemachtem Apfelmus 
Minced beef with macaroni 
and homemade apple puree 
 
Zunft-Bratwurst mit Zwiebelsauce  29.00 
Pommes Frites oder Rösti 
Grilled guild-sausage with onion sauce 
French fries or "Rösti" 
 
Zunfthausburger 36.00 
Angus-Beefburger mit Tomate, Gewürzgurke 
gebratenem Speck, BBQ-Sauce, Raclettekäse 
und Pommes Frites 
Angus beef burger with tomato, gherkin, bacon, BBQ sauce, 
Raclette cheese and French fries 
 
Zürcher Geschnetzeltes 39.50 
mit knuspriger Butterrösti  
Sliced veal "Zurich Style" 
with crispy "Rösti" 
 
Gebratene Kalbsleber mit Schalotten 39.50 
und Salbei dazu Butterrösti 
Fried calf liver with shallots and sage 
with butter "Rösti” 
 
 
Schweins-Rahmschnitzel 35.00 
mit Butter-Tagliatelle und glasierten Rüebli 
Pork escalope with mushroom cream sauce  
served with butter tagliatelle and glazed carrots 

 
 


