SALATE.

LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDDDIDODIDI DD DI MMM

Klassischer Salatteller klein / small 16.00
an Krautervinaigrette gross / big 24.00
mit Randen, Karotten, Gurken,

Tomaten, Mais, Kabis und Croutons

Classic salad plate with herbal vinaigrette

served with beetroot, carrots, cucumber, tomato, cabbage
sweet corn and croutons

Niisslisalat mit Ei, Speck. klein / small 16.00
Croitons an French Dressing gross / big 24.00
Lambs lettuce with egg, bacon, croutons

on French dressing

SALAT-BEILAGEN
LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDD DO IO MM MDD
+ Crevetten +9.00
+ Prawns
+ Pouletbruststreifen +9.00

+ Chicken breast stripes



SUPPEN

LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDD DD MDD )

Hausgemachte Rindsbouillon mit Fladli 12.00
Homemade beef bouillon with pancake strips

Kirbissuppe 14.00
mit Kiirbisol, Kiirbiskernen und Rahmhaube

Pumpkin soup

with pumpkin oil, pumpkin seeds and cream

VORSPEISEN

LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDDIDIDIDIDI DI MMM D>

"Ziri-Apéro-Plattli" 16.00
Marinierte Oliven, Schweizer Kise und Schiiblig
"Aperitif nibbles"

Marinated olives, Swiss cheese and Schiiblig

Norwegischer Rauchlachs 24.00
serviert mit Meerrettichschaum

Toast und Butter

Smoked Norwegian salmon

served with horseradish foam, toast and butter

Rindstatar klein / small (70g) 28.00
mit Toast & Butter gross / big (140g) 38.00
Raw beef tatar with toast & butter



LLLLLLLLLLLLLLALLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDDIIIDODIDIDIDIDIDIDINIDI OO MO MDD
Parfait Glacé Grand Marnier 15.00
Lauwarmes Schokokiichlein 16.00

mit salzigem Karamel Glacé
Lukewarm chocolate cake
with salted caramel ice cream

Apfelkiichlein mit Vanillesauce 16.00
Apple fritter with vanilla sauce

Kaiserschmarrn 16.00
mit hausgemachtem Zwetschgenroster
Kaiserschmarrn with homemade plum roaster

GLACE

LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDDDOODIDIDI DD D)
Affogato al caffe 10.00

Rahmglacé/ Ice cream:

Vanille, Schokolade, Mocca, Salted Caramel
Vanilla, chocolate, mocca, salted-caramel

Sorbet:

Erdbeere, Zitrone-Limette, Mango
Strawberry, lemon-lime, mango

Pro Kugel / Per scoop 5.00

Portion Rahm 2.00
Portion whipped cream

ROSTI

LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDDIDIDDODIDI DI DO D>

Rosti mit Speck, Raclettekase und Spiegelei 26.00
“Rosti” with bacon, raclette cheese and fried egg

Rosti mit Spinat, Raclettekase und Spiegelei  26.00
“Rosti” with spinach, raclette cheese and fried egg




ZIMMERLEUTEN SPEZIALITATEN

LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDDIDIDDODI DI DD I DM D)

Gehacktes Rindfleisch mit Hornli 26.00
und hausgemachtem Apfelmus

Minced beef with macaroni

and homemade apple puree

Zunft-Bratwurst mit Zwiebelsauce 29.00
Pommes Frites oder Rosti

Grilled guild-sausage with onion sauce

French fries or "Rosti"

Zunfthausburger 36.00
Angus-Beefburger mit Tomate, Gewiirzgurke
gebratenem Speck, BBQ-Sauce, Raclettekase

und Pommes Frites

Angus beef burger with tomato, gherkin, bacon, BBQ sauce,
Raclette cheese and French fries

Ziircher Geschnetzeltes 39.50
mit knuspriger Butterrosti

Sliced veal "Zurich Style"

with crispy "Rosti"

Gebratene Kalbsleber mit Schalotten 39.50
und Salbei dazu Butterrosti
Fried calf liver with shallots and sage
with butter "Rosti”

Schweins-Rahmschnitzel

mit Butter-Tagliatelle und glasierten Riiebli
Pork escalope with mushroom cream sauce

served with butter tagliatelle and glazed carrots

FISCH

LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDD DD DD DI M)

Gebratenes Zanderfilet mit Krauterquark 44.00
auf lauwarmem Linsensalat und Fenchelstroh

Pan fried pike perch filet with herb curd

served on lukewarm lentil salad and fennel straw

VEGETARISCH / VEGAN

LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDDIDIDOMDIDI DI I DI DI D)

Veganes Ziircher Geschnetzeltes mit Rosti 38.00

Vegan ragout Zurich Style served with crispy " Rosti"

Tagliatelle mit Cherrytomaten 26.00
Basilikum, Pinienkernen und Parmesan
Tagliatelle with cherry tomatoes, basil, pine nuts and parmesan

WAHLWEISE MIT
LLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLLDDDIDODODODI DI IO DI MO
+ Crevetten +9.00
+ Prawns
+ Pouletbruststreifen +9.00

+ Chicken breast stripes




