LAKE SIDE

SPEISEKARTE

SPANISCHE SCHINKENKULTUR

Geschichte des Produzenten | History of the producer

Aljomar ist ein herausragender Produzent von Iberico-Schinken, bekannt fiir seine
Hingabe zur Qualitdt und handwerklichen Perfektion. 2022 wurde ihr Jamén de
Bellota als der beste Ibérico-Schinken Spaniens ausgezeichnet. Jedes Stiick wird
sorgfaltig veredelt und spiegelt die jahrzehntelange Tradition und das Engagement
der Familie wider.

Aljomar is an outstanding producer of Iberico ham, known for its dedication to quality and artisanal perfection. In 2022, their
Jamon de Bellota was recognised as the best Iberico ham in Spain. Each piece is carefully crafted and reflects the family's
decades of tradition and commitment.
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JOSELITO

30g Schinken Jamon Joselito 49

Mindestens 48 Monate gereift 100% natirlich
Der Joselito Schinken gehort zu den wohl Besten und exklusivsten Schinken seiner Klasse. Ein besonderes Merkmal ist die
lange Reifezeit von immer mindestens 48 Monaten, aber noch viel bemerkenswerter ist die 100% nattirliche

Zusammensetzung. Jedes Joselito Produkt ist ,sin conservantes y sin colorantes“ - ohne Konservierungsstoffe und ohne
Farbstoffe.

Aged for at least 48 months 100% natural

The Joselito ham is considered one of the best and most exclusive hams in its class. A special feature is the long aging period of at
least 48 months, but what is even more remarkable is the 100% natural composition. Every Joselito product is “sin conservantes y sin
colorantes” - without preservatives and without colorants.

Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt. | Fir Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen scannen Sie bitte den QR-Code auf der letzten Seite oder wenden Sie sich an unser Personal.
Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | For information about allergens and ingredients, please scan the QR code on the last page or ask our staff.




SALATE | SALADS

Chrisimiisi-Salat | Chriisimiisi Salad

Saisonale Blattsalate | Gemiise | Ger6stete Sonnenblumenkerne
Seasonal leaf salads | vegetables | roasted sunflower seeds

Nisslisalat "LAKESIDE" 19
Lamb’s Lettuce "LAKE SIDE"
Gehacktes Ei | Speck | Preiselbeer-Dressing

Chopped egg | bacon | lingonberry dressing

CaesarSalad 17|23

Babylattich | Caesar Dressing | Panko-Crunch
Baby lettuce | caesar dressing | panko-crunch

Darf es etwas mehr zum Salat sein?
Would you like to add something to your salad?

+ Black Tiger Crevetten | Black tiger prawns 13
+ Maispoularde | French chicken breast. 11
+ Avocado | Avocado 4

CHEF'SSIGNATURE —

S

Rauchlachstatar | Smoked salmon tartare 24|35
Mango | Avocado | Peperoncini
Mango | avocado | peperoncini

Dieses Gericht ist eine Hommage an die Lachsraucherei Kuratli,
ein kleines Familienunternehmen, mit dem mich eine lange
Freundschaft verbindet. Zarter, rauchiger Lachs trifft auf stisse
Mango, cremige Avocado und eine pikante Scharfe von
Peperoncini.

This dish is a tribute to the Kuratli smokehouse, a small family
business with which I share a long friendship. Delicate smoky
salmon meets sweet mango, creamy avocado and the lively heat of
peperoncini.

Johannes Walch

LA IKIE

SPEISEKARTE

() SEASON HIGHLIGHT

SIIDE

VORSPEISEN | STARTERS

Rindstatar "LAKESIDE" . 28 |
Beef tartare

Eingelegtes Gemuse | Eigelbbutter | Brioche

Pickled vegetables | egg yolk butter | brioche

Gebratene Ganseleber
Pan-Seared Foie Gras

Eingelegte Kirschen | Brioche | Triffel

Pickled cherries | brioche | truffle

Kingfish Tiradito . .
Leche de tigre | Rettich | Schnittlauchol
Leche de tigre | radish | chive oil

Crevettencocktail
Shrimp cocktail

Sauce Tivoli | Lattich
Sauce tivoli | lettuce

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. | Fiir Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen scannen Sie bitte den QR-Code auf der letzten Seite oder wenden Sie sich an unser Personal.

Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | For information about allergens and ingredients, please scan the QR code on the last page or ask our staff.




LAKE SIDE

SPEISEKARTE

SUPPEN | SOUPS

Maultaschensiippchen | Beef dumplingsoup 17

Rinderbouillon | Zwiebelschmelze | Maultaschen mit Rindfleischfiillung
Beef Broth | caramelised onions | beef-filled dumplings

Topinambur-Schaumsiippchen | Jerusalem artichoke velouté 15
Haselnuss | Schnittlauch
Hazelnut | chive

Hummerbisque | Lobster bisque 24
Eine Hummerbisque nach Paul Bocuse zu geniessen, bedeutet, sich auf

ein kulinarisches Erlebnis einzulassen, das Eleganz und Geschmack

in perfekter Harmonie vereint.

To enjoy a lobster bisque a la Paul Bocuse is to embark on a culinary experience
that blends elegance and flavor in perfect harmony.

+ Halber Rocklobster Tail | Half rocklobster tail 24

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. | Fiir Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen scannen Sie bitte den QR-Code auf der letzten Seite oder wenden Sie sich an unser Personal.
Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | For information about allergens and ingredients, please scan the QR code on the last page or ask our staff.




LAKE SIDE

W REAL CONSERVERA ESPANOLA

Die Real Conservera Espaiola ist einer der renommiertesten Produzenten Spaniens, der sich auf die
Konservierung hochwertiger Meeresfriichte spezialisiert hat. Jedes Produkt wird von Hand verpackt, um
héchste Qualitat und Frische zu gewahrleisten. Diese Tradition, die in Spanien fast téglich auch in der
Spitzengastronomie zelebriert wird, und die Hingabe zur Perfektion spiegeln sich in jedem Bissen wider.

REAL Real Conservera Espaiiola is one of Spain's most renowned producers, specializing in the preservation of high-quality
Cco N,S E [_{‘VE RA seafood. Each product is hand-packed to ensure the highest quality and freshness. This tradition, which is celebrated
€SPANOLA almost daily in Spain's top gastronomy, and the dedication to perfection are reflected in every bite.
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MUSSELSINPLIEDSAVEEISPICY - TINSSS ' Al Sardini"as
Feine Sardinen in hochwertigem Olivendl,
die durch ihre zarte Textur und den milden

Mejillones Escabeche » 22

------------------------------------- Geschmack liberzeugen.
Miesmuscheln in einer wiirzigen Marinade, Fine sardines in high-quality olive oil,
die den authentischen Geschmack der with their delicate texture and mild flavor.

galizischen Kiiste einfangen.

Mussels in a spicy marinade, that capture the authentic
flavour of the Galician coast.

. :_ RAZOR SM.[’E!.“S‘I:: _BRIMF g
Navajas Al Natural =~~~ e e wead sl 42
Schwertmuscheln, mit einem Hauch von Meer und Salz
Razor clams, with a hint of sea and salt
nei.cadeRias" De las Rias Calicgas
Ventresca AtunClaro ... 23
Zarter Thunfischbauch

_ GRANDES —

Tender tuna belly

ZAMBURINAS ALNATURAL N

SCALLOPS IN BRINE
Empucadss 8 mano
e

Broductof Spain
& . Em . -

Zamburina Al Natural =~~~ ______ o 52
Jakobsmuscheln, fangfrisch und in ihrem
nattrlichen Saft konserviert.

Scallops, freshly caught and preserved in their natural juice.

ATUN CLARO

EN ACEITE DE OLIVA
LIGHT TUNA IN OLIVE OIL

Product of Sprin

Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt. | Fir Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen scannen Sie bitte den QR-Code auf der letzten Seite oder wenden Sie sich an unser Personal.
Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | For information about allergens and ingredients, please scan the QR code on the last page or ask our staff.
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SPEISEKARTE

FISCH | FISH

3 Fir Zwei | for Two —

Wolfsbarsch im Ganzen gebraten
Whole roasted sea bass
Zitronen-Velouté | Bratkartoffeln | Saisonales Gemiise
Lemon velouté | roasted potatoes | seasonal vegetables

Kabeljaufilet unter der Sauerteigkruste 49
Cod fillet with sourdough crust

Safran-Pilaw-Reis | Peperonisauce | Erbsen

Saffron pilaf rice | bell pepper sauce | peas

VEGETARISCH | VEGETARIAN

Eglifilet im Bierteig 38 ) o

Pearch filet in beer batter TrUffelra‘{'o.ll ................................................... 33]41
Hausgemachte Tartar-Sauce | Pommes Frittes Trufflg raV|"oI| ) ) o

Homemade tartar sauce | french fries Hokkaidokiirbis | Haselnuss | Krauterseitling

Hokkaido pumpkin | hazelnut | king oyster mushroom

Gebackene Zucchiniblite 3139
. Crispy zucchini flower

\\ Paprika-Walnuss-Creme | Feta | Minzjoghurt

"Il Roasted pepper & walnut cream | feta | mint yoghurt

EIN FLUSTERN DER PROVANCEI."',:’
A WHISPER OF PROVENCE '
Bouillabaisse

Bouillabaisse .
Fisch | Krustentiere | Muscheln | Fenchel | Hummercréme

Fish | crustaceans | mussels | fennel | lobster cream @ Belugalinsen-Ragout 25|34
Vesn Beluga lentil ragout

Tauchen Sie ein in die Warme eines Sommertags am Maronen | Trauben | Thymian | Chicorée

quirligen Hafen Marseilles, eingefangen in jedem Loffel Chestnuts | grapes | thyme | chicory

unserer reichhaltigen Bouillabaisse.

Immerse yourself in the warmth of a summer's day on the lively
harbor of Marseille, captured in every spoonful of our rich
bouillabaisse.

+ halber Rock Lobster
half rock lobster

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. | Fiir Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen scannen Sie bitte den QR-Code auf der letzten Seite oder wenden Sie sich an unser Personal.
Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | For information about allergens and ingredients, please scan the QR code on the last page or ask our staff.
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SPEISEKARTE

FLEISCH | MEAT

Boeuf Stroganoff 39 .
Beef Stroganoff Er,‘USpSgekEnte ------------------------------------------------- 46
. . . I . rispy Duc|
g'er:;zzfetml;;figglfaTjﬁ(astzggzirrgfchcoﬁ Erdnuss-Chutney | Bimi-Broccoli | Stisskartoffel
q P Peanut chutney | tenderstem broccoli | sweet potato
Rindsfilet 180 g 61 Geschmortes Rindskopfbaggli =~ . 46

Beef fillet 180g

Susskartoffel-Frites | Saisonales Gemiise
Sweet potato fries | seasonal vegetables

Braised Beef Cheek
Portweinschalotten | Sellerie | Brioche | Triiffel
Port wine shallots | celery | brioche | truffle

Das Edelste unter den Fleischstiicken. Es bietet eine zarte
Textur und einen geringen Fettanteil fir ein besonderes
Geschmackserlebnis.

The noblest of all cuts of meat. It offers a tender texture and a low-
fat content for a distinctive flavour experience.

Gerichte mit einem halbe Rocklobster ergénzen?
Add a half rock lobster to the dish?

+ Rock Lobster als “Surf ‘n’ Turf” 24
Rock lobster as “Surf ‘n’ Turf”

— DER KLASSIKER VOM BERG —
THE CLASSIC FROM THE MOUNTAIN

Kalbskotelett350g . 69
Veal chop 350g

Blattspinat | Pommes Allumettes | Café de Paris

Sautéetd leaf spinach | pommes allumettes | café de paris

Ziircher Geschnetzeltes 49 Das beliebte Gericht vom Sonnenberg hape |§h in vielen
. e N Jahren unter Patron Jacky Donatz perfektioniert.

Sliced veal “Zirl Style | have perfected this popular dish from the Sonnenber:

Butter-Rosti | Champignons | Nierli (mit oder ohne) p pop g

Butter réstii | mushrooms | veal kidneys (with or without) over many years under patron Jacky Donatz

Das Hinzufligen von Kalbsnieren, wie in historischen
Rezepten, verleiht dem Gericht eine besondere Tiefe und ein
reichhaltiges Aroma.

The addition of veal kidneys, as in historical recipes, gives

the dish a special depth and a rich flavor.

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. | Fiir Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen scannen Sie bitte den QR-Code auf der letzten Seite oder wenden Sie sich an unser Personal.
Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | For information about allergens and ingredients, please scan the QR code on the last page or ask our staff.
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AUS DER PATISSERIE | FROM THE

PATISSERTE

Engelshaar & Vanille
Kataifi & Vanilla
Vanillecréme | Pistazie | Knuspriges Engelshaar
Vanilla cream | pistachio | crispy Kataifi

Orangen-Tiramisu
Orange Tiramisu
Orangenfilets | Mascarponecréeme | Biskuit
Orange segments | mascarpone cream | sponge Cake

AUS MEINER HEIMAT
FROM MY HOMELAND

Altwiener Eiskaffee

Traditional Viennese Iced Coffee

Eine Hommage an meine Zeit in Wien und die dortige

Kaffeehauskultur. Dort wird der Eiskaffee mit erkaltetem

Kaffee, hervorragendem Vanilleeis und Schlagrahm
zubereitet und nicht gerihrt.

Dies Uberlasst der “Herr Ober” dem Gast.

A homage to my time in Vienna and the coffee house
culture. There, iced coffee is served with cold coffee,
excellent vanilla ice cream and whipped cream and not
stirred.

The "Herr Ober" leaves this to the guest.

GLACE | ICE CREAM

Vanilla | chocolate | pistachio | yoghurt

SORBET | SORBET

Zitrone | Himbeer | Erdbeer |
Mango-Passionsfrucht
Lemon | raspberry | strawberry |
mango-passion fruit

1 Kugel

55

1 Kugel

5.5

LIKE SIDE

KUCHEN UND TORTEN | W
CAKES AND TARTS

Hausgemachte Torte oder Kuchen 8.5
Homemade cake

Patisserie-Kreation (aus der Vitrine) 13

Patisserie creation (from the cake display)

+ Schlagrahm | Whipped cream 2

READY FOR AN UGRADE?

Whipped cream (Not homogenized)

+ Ammintaler Merangge (Meringues) 3
Emmental Meringues

+Schokoladensauce . 3
Chocolate sauce

+ Eierlikdr 2</120%vol. 4
Egg liqueur

+ Amaretto 2cl| 38 % vol. 6.5

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. | Fiir Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen scannen Sie bitte den QR-Code auf der letzten Seite oder wenden Sie sich an unser Personal.

Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | For information about allergens and ingredients, please scan the QR code on the last page or ask our staff.




LAKE SIDE

FISCH | FISH

Lachs | Zucht | Norwegen
Salmon | aquaculture | Norway

Thunfisch | Wildfang, Philippinen | FAO51/57/71
Tuna | wild caught, Philippines, FAO51/57/71

Gelbschwanzmakrele | Zucht | Australien
Yellow kingfish | aquaculture | Australia

Crevetten | Zucht | Vietnam
Prawns | aquaculture | Vietnam

Krabbe | Wildfang, Stidostpazifik | FAO87
Crab | wild caught | Southeast Pacific | FAO 87

Wolfsbarsch | Zucht | Spanien
Sea bass | aquaculture | Spain

Rock Lobster | Wildfang, Tristan da Cunha, FAO47
Rock lobster | wild caught, Tristan da Cunha, FAO47

Jakobsmuscheln | Wildfang | Vereinigtes Kénigreich | FAO27
Scallops | wild caught | United Kingdom | FAO27

Miesmuscheln MSC | Zucht Niederlande
Mussels | aquaculture | Netherlands

Kabeljau | Zucht | Norwegen
Cod | Farmed | Norway

Wir verwenden, wenn moglich, immer Fische aus artgerechter Zucht.
Falls keine Moglichkeit besteht, setzen wir auf MSC zertifizierte Produkte.
Where possible, we always use fish from species-appropriate aquaculture.

If this is not possible, we use MSC-certified products

FLEISCH | MEAT

Rindsfilet | Argentinien
Beef filet | Argentina

Rindstatar und Rindskopfbaggli | Schweiz
Beef Tartare & Beef Cheek | Switzerland

Kalb | Schweiz
Veal | Switzerland

Maispoularde | Frankreich
Chicken | France

Entenbrust | Ungarn
Duck Breast | Hungary

Gaseleber | Ungarn
Goose liver | Hungary

Das Fleisch kann mit nichthormonellen Leistungsférderungen,
wie Antibiotika, erzeugt worden sein.

The meat may contain non-hormonal performance enhancers,
such as antibiotics.

BROT | BREAD

Alle unsere Brote und Backwaren stammen aus der Schweiz,
mit Ausnahme des Franzésische Baguettes aus Frankreich
All our breads and baked goods come from Switzerland,

with the exception of the French baguette, which is from France.

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. | Fiir Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen scannen Sie bitte den QR-Code auf der letzten Seite oder wenden Sie sich an unser Personal.
Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | For information about allergens and ingredients, please scan the QR code on the last page or ask our staff.




