
  
 

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. | Über Allergene und Inhaltsstoffe informiert Sie unser Personal auf Nachfrage. 

Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | Our staff will inform you about allergens and ingredients on request. 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Espresso Martini 16.50 
Espresso | Vodka | Kahlua | Zuckersirup  

 Espresso | vodka | kahlua | simple syrup 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

 

KUCHEN UND TORTEN |  

CAKES AND TARTS 

 
Hausgemachte Torte  9 
Homemade tart 
 

Hausgemachter Kuchen 8 
Homemade cake 
 
Patisserie Kreation (aus der Vitrine)  13 
Patisserie creation (from the cake display) 
 
 + Schlagrahm | Whipped cream 2 

 
  

Dessertkarte 

LIMONCELLO 

 Hausgemachter Limoncello 4 cl 12 
  Homemade Limoncello 

 
 Limoncellosorbet 14 
  2 cl Hausgemachter Limoncello | Zitronensorbet 
  2 cl homemade Limoncello | lemon sorbet 

 

DOUBLE TROUBLE! 

OLÉ! 

Carajillo 15 
Doppelter Espresso | Likör 43 
oder Brandy Veterano 
Double Espresso | licor 43 or brandy veterano 



  
 

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. | Über Allergene und Inhaltsstoffe informiert Sie unser Personal auf Nachfrage. 

Prices in CHF incl. 8.1% VAT. | Our staff will inform you about allergens and ingredients on request. 

 
 
 
 
 
 

AUS DER PÂTISSERIE | FROM THE 

PATISSERIE  

 

Mango-Passionsfrucht 18 
Mango–Passion Fruit 
Meringue | Mangoragout | Mango-Passionsfrucht-Glace | 
Kokosnussespuma 
Meringue | Mango Ragout |  
Mango–Passion Fruit Ice Cream | Coconut Espuma 
 

Schokoladencreme 17 
Chocolate cream  
Birnenragout | karamellisierten | Nüssen Vanilleglace 
Pear ragout | caramelized nuts | vanilla ice cream 
 
 
 

 
 
 

Altwiener Eiskaffee  14 
Traditional Viennese Iced Coffee 
 
Eine Hommage an meine Zeit in Wien und die dortige 
Kaffeehauskultur. Dort wird der Eiskaffee mit erkaltetem 
Kaffee, hervorragendem Vanilleeis und Schlagrahm 
zubereitet und nicht gerührt.  
Dies überlässt der “Herr Ober” dem Gast. 
A homage to my time in Vienna and the coffee house 
culture. There, iced coffee is served with cold coffee, 
excellent vanilla ice cream and whipped cream and 
not stirred. 
The "Herr Ober" leaves this to the guest. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

GLACE | ICE CREAM 1 Kugel 

 
Vanille | Schokolade | Pistazie | Joghurt 5.5 
Vanilla | chocolate | pistachio | yoghurt 
 

SORBET | SORBET 1 Kugel 

 
Zitrone | Himbeer | Erdbeer | 5.5 
Mango-Passionsfrucht 
Lemon | raspberry | strawberry | 
mango-passion fruit 
 
  

READY FOR AN UPGRADE? 

 

+ Schlagrahm (Nicht Homogenisiert) 2 
Whipped cream (Not homogenized) 

 
+ Ämmintaler Merängge (Meringues) 3 

 Emmental Meringues 

 
+ Schokoladensauce 3 

 Chocolate sauce  

+ Eierlikör 2cl | 20 % vol. 4 
 Egg liqueur 

 
+ Amaretto 2cl | 38 % vol. 6.5 
 
+ Vodka 2cl | 40 % vol. 8.5 
 
+ Hausgemachter Limoncello4cl | 40 % vol. 12 

 Homemade Limoncelllo 

Dessertkarte 

AUS MEINER HEIMAT 
FROM MY HOMELAND 


