
 
 

The more we share - 
      the more we have 
 
 
Wähle dein Lieblings-Tasting und entdecke die Welt der  kleinen & grossen Genüsse. 
 
Teile dein Glück, deine Momente,  deine Erinnerungen, e in Stück von Dir selbst 
und natürl ich auch dein Essen.  
 
Gerichte  mit anderen Food Lovern zu tei len macht Spass und dein Leben kostbarer -   
kulinarische Genüsse gehen durch den Magen -  wie auch die Liebe! 
 
So let 's  share your plate with your friends.  
 
 
 
 
Alle Garden Starters & Main Dishes kannst du als Single Dish oder Shared Dishes bestellen.  
Du kannst auch diese mit unseren Secret Meat & Fish Side Dishes ergänzen -  so viel  du magst.  
Ob du alleine oder mit Freunden am Tisch sitzt,  egal  -  sag uns einfach Bescheid! Alles klar? 
 
Das Secret Garden Team hilft dir  gerne bei der Auswahl oder bei Fragen.  



 

  

The more we share - 
      the more we have 
 
 
Select your favourite  Tasting Menu and discover a  world of  treats  great  
and small .  Share your moments of happiness, your memories, your very self  and,   
of course, your food. 
 
Sharing dishes with other foodies is fun and makes l ife  so much more precious -   
cul inary  delights go through the stomach and, as  the saying goes,  it 's  the way  
to a man or woman's heart.  
 
So let 's  share your plate with your friends.  
 
 
 
 
All  Garden Starters & Garden Main Dishes can be ordered as Single Dish  
or Shared Dishes.  
 
You can supplement these with our Secret Side Dishes -  as much  
as you would l ike. Whether you're alone or with friends -  just  let us know. 
 
The Secret Garden team is  happy to help you choose  
or answer any questions you might have.   



 

  

Apertif, Snack &  

                Starter Dips 
 
 
Dreierle i Brot-Dip zum Apéro, als Snack oder zur Vorspeise   13  
mit  knusprigem veganem Hausbrot 
 

.  veg an er  T om at en-B as i l i kum  Di p 

.  veg an er  Kr ä ut er -Zit ron e n  Di p  

.  veg an es  B ir ne n -Chut ney   
 
 
 
 
Three types of bread dip for an aperitif ,  as a snack or as a  starter   13  
with crispy vegan house bread 
 

.  veg an  tom at o  b asi l  di p  

.  veg an  herb  le m on  dip  

. veg an  pear  c hut ney  
 
 
 
 



 

  

Garden Starters 
 
 
Secret Garden Salat  -  Mal anders serviert   13  
Se cre t  Gar de n sa la d –  s erv ed  di f fere n t ly  
 
 
Randencarpaccio mit geflämmtem Ricotta, fe inem Frisée & Brunnenkresse  18 
Be et  r oot  c ar pa cc i o wit h  f la me d r ic ott a ,  f i ne  fr i sée  &  wat er  cr ess  
 
Erdnuss-Majoran-Kroketten mit Avocado & Zitrus marinierte Shiso-Blätter 19 
Pea n ut -m ar jor am -cr oquett es  wi t h av oca do &  cit rus  mar i na te d  S his o  le av es  
 
Feigensalat mit Haselnusskernen,  Radicchio, roten Zwiebeln & Balsamico 18 
Fig  sa la d wit h  haz e l  n ut  ke rn e ls ,  r a di cc hio ,  r ed  oni ons  &  b as i l  
 
Veganes Edamame Tatar mit veganem Brot & Kartoffelchips  25 
Vega n  E dam a me  t at ar  wit h  v ega n  br ea d & pot at o  Chi ps  
 
Vegane Petersil ienwurzel-Kokosnusscrèmesuppe  13  
mit  Kürbis-Orangen Chutney & Preiselbeertopping 
Vega n  par s ley  r oot -c oc on ut  cr e am  s oup 
wi t h  pum pki n  ora ng e  c hut n ey  &  l i ng onber ry  t oppi ng  
 
    



 

  

Garden Main Dishes 

Kräuterrisotto mit fr ischen Eierschwämmli,   35  
Cous-Cous-Erbsenbällchen & Kresse   
Herb  r is ott o  wit h  fres h  cha nt ere l les ,  
cous c ous  pe a ba l ls  &  cr ess  
 
Pistazien-Maispolenta mit gebratenen Steinpilzen, Petersil ienöl  29 
& getrockneten Cherry-Tomaten 
Pist ac hio  c orn  pole nt a  wi t h  f r i ed  porc i ni  mus hr oom s,  pa rs ley  oi l  
& dr ie d  c herry  t oma t oes  
 
Im Ofen gebackener Blumenkohl mit  Kräuter-Tahini-Dip  32 
& glasierten Kefen mit Bambussprossen 
Ov en  b ak ed ca uli f lower  wi t h  herb  ta hi ni  di p ,  
& g laz e d  pe as  wit h  b a m boo s hoots  
 
Geschmorter  Hokkaido Kürbis mit  Kardamom, Schwarzkümmel  26 
& Puy-Linsen mit Soja-Joghurt-Minzsauce   
Bra ise d  H okk a ido pum pkin  wit h  c ar da m om ,  b la c k  c umi n  
& Puy  len t i ls  wi t h  s oy  y og hurt  mi nt  s a uc e  
 
Süsskartoffelgnocchi mit mariniertem Blaukraut, Gewürz-Apfelchutney,  25 
veganem Sauerrahm & knusprigen Schwarzwurzel-Chips 
S we et  pot at o  g n occ hi  wit h  m ari n at e d re d  c abb a ge,  s p ic ed  a pple  c hut n ey ,  
veg an  s our  c re am  & cr i s py  s als i fy  c hips  

  



 

  

Secret Meat & Fish Side Dishes 

Fleisch oder Fisch aus der Schweiz zum dazu bestellen à  140 gr. pro Portion.  
Wenn du mehr davon möchtest, geht das natürl ich auch! 
M ea t  or  f is h  fr om  S wit z er la n d t o  or der  at  14 0 g  pe r  por t i on.  
O f c ourse ,  i f  y ou  wa nt  m or e,  t hat 's  a ls o  poss ib le!  
 
 
 
Angus Rindsfilet  (CH) 140 gr. mit Wacholder-Jus Lack & Maroni Crunch 34 
Ang us  b ee f  f i l le t  ( CH )  1 40g  wi t h  jun iper  jus  c oa t i ng  &  c hest n ut  c run c h 
 
 
Gril l iertes Kalbssteak (CH) 140 gr.  mit Blaukrautkonfit  & Kresse   26 
Gr i l le d  ve a l  s t e ak  ( CH ) 14 0g  wit h  r e d  c abb age  c on fit  &  cr ess  
 
 
Sautiertes Saibl ingsfilet  (Zürich) 140 gr.  mit  Schalotten-Spinat  21  
Sa ute e d  c har  f i l let  (Z uri ch)  1 40g  wit h  s hal lots  &  s pi n ac h  
 
 
Gebratenes Zanderf i let (Zürich) 140 gr. mit  vanil l iertem Sauerkraut & Zitrone 20 
Fr ie d  z a n der  f i l l et  (Z ür i ch)  1 40g  wit h  v an i l la  s a uerkra ut  &  le m on  

 
  



 

  

Desserts 

Schokoladen Brownie mit Caramel, Meersalz  15  
& hausgemachtem veganem Vanil leglacé 
Choc olat e  br own ie  wit h  c ar am e l,  s ea  s a lt  & hom em a de  v eg an  v a ni l la  ic e  cre am  
 
Vegane gebrannte Crème mit hausgemachtem Granola & eingelegter Birne 14 
Vega n  b ur nt  cr e am  wi t h  hom em a de  gr a n ola  & pi ckle d pe ar  
 
Hausgemachtes Zitronen-Basil ikum Tarte mit  Meringue  16 
Home m ade  le m on  &  ba s i l  tar t  wit h  mer in gue  
 
 

Ice cream    von Mövenpick 
L a k t o s e f r e e / v e g a n  m i t  M i l c h / w i t h  m i l k  
 

Passionsfrucht & Mango Caramelita  
Raspberry & Strawberry Swiss Chocolate  
Citron Pistachio 
Grapefruit  Vanil la  Dream 

 pro Kugel/s c oop 4.50 
 + Rahm/cr e am 1.50 

 


