Valentinstags
Dinner

MENU
RINDSCARPACCIO | BALSAMICO PERLEN
CHAMPAGNERSCHAUMSUPPE

2 ERLEI VOM KALB | SELLERIE | RUEBLI |
BRAMATA POLENTA

SCHOKOLADENSOUFFLE |
GLUHWEIN GLACE

VEGETARISCHES
MENU

RANDENCARPACIO | BALSAMICO PERLEN
CHAMPAGNERSCHAUMSUPPE

GESCHMORTE BUNTE NAVETTEN |
SELLERIE | RUEBLI |
BRAMATA POLENTA

SCHOKOLADENSOUFFLE |
GLUHWEIN GLACE

CHF 75.00 PRO PERSON

RSERVIERUNG UNTER
+41 43 523 12 14
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