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RESTAURANT & BAR

Ihr Treffpunkt im Kreis 9 für lokale Küche mit saisonalen 
Specials. Für ein entspanntes Treffen mit alten oder neuen  
Freunden. Hausgemacht und wann immer möglich regional. 
Aus dem Quartier für das Quartier. 

Mitten im pulsierenden Herz Zürichs erwarten wir Sie mit einer 
Vielfalt an Aromen und Köstlichkeiten aus allen Ecken der Stadt. 
Begleiten Sie uns auf eine kulinarische Entdeckungsreise – vom 
charmanten Niederdorf, wo traditionelle Schweizer Klassiker zu 
Hause sind, bis hin zum glitzernden Zürichsee. Flanieren Sie mit 
uns die Bahnhofstrasse entlang und lassen Sie sich vom ver- 
lockenden Duft von Trüffel und Champagner verführen.  
Auf unserem Weg nach Altstetten passieren wir das geschäf-
tige Schlachthof-Viertel und den Gemüse-Grossmarkt, wo  
frische, regionale Produkte auf uns warten. Der Höhepunkt  
unserer Reise liegt jedoch tief im Inneren des „Vulcano“:  
Unser Lavastein-Grill – „The hottest place“ für authentische 
Schweizer Spezialitäten.

Welcome
Your meeting spot in Zurich’s District no. 9, serving 
regional cuisine and seasonal specials. Perfect for a relaxed  
get-together with old or new friends. Homemade and, 
whenever possible, locally sourced. From the neighborhood, 
for the neighborhood.

In the vibrant heart of the city, we welcome you with a rich 
variety of flavors and delights from all corners of Zurich. 
Join us on a culinary journey – from charming Niederdorf, 
home to traditional Swiss classics, to sparkling Lake Zurich. 
Stroll along Bahnhofstrasse with us and be seduced by the 
tempting aromas of truffles and champagne. On our way 
to Altstetten, we‘ll pass the bustling Schlachthof district and 
the vibrant vegetable market, where fresh, local produce 
awaits. The highlight of our journey lies deep inside the 
“Vulcano”: our lava-stone grill – the hottest place for authentic  
Swiss specialties.
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STARTERS

Consommé vom Alpsteinpoulet 	 16
Poulet Ballontine | geröstetes Wurzelgemüse
Alpine chicken broth | chicken ballotine | 
roasted root vegetables

Rindstatar 70 g/140 g	 21/39
Brunnenkresse | Pickles | Brioche-Toast
Beef tartare | watercress | 
pickled vegetables | brioche toast

Homemade 
Auberginen-Tatar 90 g/180 g	 19/37
Brunnenkresse | Pickles | Brioche-Toast
Eggplant tartare | watercress | 
pickled vegetables | brioche toast

Kürbis-Variation		 34
Butternut-Püree mit karamellisierten Kernen | 
gegrillter Hokkaido mit Öl |
frittierter Pattison mit Sesam-Creme und Kresse
Butternut purée with caramelized seeds | 
grilled Hokkaido with pumpkin oil | fried pattypan 
squash with sesame cream and garden cress

Geschmorte Schulter	 36
vom Simmentaler Rind | Rüebli-Püree |
Kartoffel-Lauch-Stampf | Tessiner Merlot-Jus
Slow-cooked Simmental beef shoulder | carrot purée | 
potato and leek mash | Ticino Merlot jus

Zürcher Geschnetzeltes  	 43
Kalbfleisch | Kartoffelrösti | 
Champignon-Rahmsauce | Petersilie
Sliced veal in a creamy mushroom sauce | 
potato rösti | parsley

Kalbs-Cordon bleu	 46
Pommes Frites | Zitrone
Breaded veal cordon bleu filled with 
ham and cheese | French fries | lemon

Alle Preise in CHF, inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer   |   All prices in CHF, including 8.1% VAT.

MAINS

PASTA

Homemade Ravioli	 24
Ziger-Käse | Steinpilze | Petersilie | 
Wurzelpüree | Alp Butter Nage
Ziger cheese | ceps | parsley | 
root vegetable purée | Alpine butter sauce



Massiertes Flanksteak vom Schweizer Rind 160 g	 36
Marinated Swiss Beef Flank Steak, 160 g 

Vulcano Rindsspiess „Schaschlik Style“ 250 g	 29
Vulcano Beef Skewer, “Shashlik Style,” 250 g 
		
Rindsfilet von der Weide 180 g	 44
Pasture-Raised Beef Tenderloin, 180 g

Alle Preise in CHF, inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer   |   All prices in CHF, including 8.1% VAT.

CHOOSE YOUR 
SIDES

Pommes Frites 	 7
French fries	

Saisonales Gemüse 	 7
Seasonal vegetables	

Beilagensalat 	 7
Small side salad	

SAUCE IT 
HOMEMADE

Chimichurri	 5
Truffle Aioli	 5
BBQ	 5

MEGALICIOUS 
FROM THE 
LAVA-STONE GRILL THE SWEET FINALE

Homemade Schoggi Cake	 14
mit flüssigem Kern | Vanille Glace | 
Crumble | Beeren
Chocolate lava cake | vanilla ice cream | 
crumble | berries

JUST ONE MORE BITE

KÄSETELLER AUS 
DEM „JUMI-VERSUM“	 21
Weichkäse | Ziegenkäse | Surchoix | Rezent |  
Brot | Essiggemüse | Feigensenf
Cheese platter from the JUMI-verse | 
soft cheese | goat cheese | Surchoix | aged cheese | 
bread | pickled vegetables | fig mustard


