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Rieslingsuppe 
Waltal inger Riesl ing I  Milchschaum
Schnitt lauch 

15

Schloss Salat
Bunte Blattsalate I  süss-saurer Apfel  I  Kerne
Gemüse-Jul ienne I  Sprossen I  Cherrytomaten

14

Nüsslisalat
Gebratene Pi lze I  Speck I  Ei
Cherrytomaten I  Kerne I  Sprossen

17

Rauchlachs
Couscous I  Birnen I  Thymian I  Gurken

20

Beef-Steak Tatar 
Café de Paris  Butter  I  Toast
reichhalt ig garniert

24 I 36

schlossplättli 
Trockenfleisch I  Wurstwaren I  Käse I  Blattsalat  
Essiggurken I  Cherrytomaten

18 I 30

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mwst
Für Al lergikerinformationen al ler  Gerichte fragen Sie unsere Mitarbeiter
Für vegane Gerichte & Ableitungen fragen Sie unsere Mitarbeiter  

Klassiker
Vorspeisen

Winter
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Buchweizen pancakes
Käse-Lauch I  Eierschwämmli  I  Onion Rings
Pommerysenf I  Crème fraîche I  Micro Greens

39

Mozzarella Ravioli
Randen-Tomaten Sugo I  Knoblauch Crunch
Rucola-Pecorino Pesto

23 I 36

Züri Geschnetzeltes 
Kalbsgeschnetzeltes I  Champignon-Rahmsauce
Butterröst i

44

châteauBriand I pro person 
Sauce Béarnaise I  Blattspinat  I  Gemüse I  Rotkraut
Pommes Fri tes oder Röst i  Kroketten
(ab 2 Personen I  Zubereitungsdauer ca.  1h)

62

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mwst
Für Al lergikerinformationen al ler  Gerichte fragen Sie unsere Mitarbeiter
Für vegane Gerichte & Ableitungen fragen Sie unsere Mitarbeiter  

Winter

Kalbssteak
Marroni-Jus I  Macis-Sel ler iepüree I  Rosenkohl  

59

Entrecôte
Pfefferrahmsauce I  Pommes Fri tes 
glasiertes Gemüse

54

Hauptgang

Rind I  Schweiz & Uruguay   Kalb I  Schweiz   Fisch I  Niederlande  
Raviol i  I  Daniele Gaumenschmaus Schaffhausen    
Trockenfleisch I  Schweiz & Europa   Rauchlachs I  Norwegen

Dorsch royal
Senfkruste I  Rahmwirsing I  Zi tronen-Spätzl i

48
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Zwetschgenröstl
Pistazien Parfai t  I  Vani l lecrumble

15

Coupe DÄnemark 
Vanil leglace I  Schokoladenglace 
Schokoladensauce I  Rahm

13

Rahm 2

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mwst
Für Al lergikerinformationen al ler  Gerichte fragen Sie unsere Mitarbeiter
Für vegane Gerichte & Ableitungen fragen Sie unsere Mitarbeiter  

Eiskaffee schwandegg
Mokkaglace I  Vani l leglace I  Espresso  
Kaffeetopping I  Rahm 

13

Schokoladen Duo
Schokoladenmousse I  Lava-Kuchen 
Heidelbeer-Joghurt  Glace

16

Affogato al caffè
Vanil leglace I  Espresso 

9

Glace I Sorbet Kugel
Vanil le I  Schokolade I  Mokka I  Heidelbeer-Joghurt
Erdbeer I  Mango-Passionsfruchtsorbet I  Sanddornsorbet

5

Eiskaffee Obstgarten
Mokkaglace I  Vani l leglace I  Espresso  
Kirsch I  Rahm 

14

Süesses Glüschtli
Es gibt,  was es hat. . .

7


