VORSPEISEN

KLASSIKER

SCHLOSS SALAT V 14

Bunte Blattsalate | siss-saurer Apfel | Kerne
Gemiuse-Julienne | Sprossen | Cherrytomaten

RIESLINGSUPPE 7 15

Waltalinger Riesling | Milchschaum
Schnittlauch

BEEF-STEAK TATAR 24136

Café de Paris Butter | Toast
reichhaltig garniert

SCHLOSSPLATTLI 18130

Trockenfleisch | Wurstwaren | Kdse | Blattsalat
Essiggurken | Cherrytomaten

FRUHLING

- FRUHLINGSSALAT 18

griner Spargel | gebratene Pilze
Cherrytomaten | Kernen | Sprossen

BURRATA-PFIRSICH 19

Cherrytomaten | Rucola | Rosa Pfeffer
Olivendl | Balsamico | Fleur de Alpes

keine Gluten verarbeitet keine Milchprodukte verarbeitet
kann Spuren enthalten kann Spuren enthalten

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mwst
Fir weitere Allergikerinformationen aller Gerichte fragen Sie unsere Mitarbeiter
Fir vegane Gerichte & Ableitungen fragen Sie unsere Mitarbeiter



HAUPTGANG

KLASSIKER

ZURI GESCHNETZELTES 44

Kalbsgeschnetzeltes | Champignon-Rahmsauce
Butterrosti

CHATEAUBRIAND | PRO PERSON () 62

Sauce Béarnaise | Blattspinat | Gemuse
Pommes Frites oder Rosti Kroketten
(ab 2 Personen | Zubereitungsdauer ca. 1h)

ENTRECOTE 54

Pfefferrahmsauce | Pommes Frites
glasiertes Gemise

FRUHLING

STEINPILZRAVIOLI' Y 23136

Schaumweinsauce | griner Spargel | Pinienkerne

LACHSFORELLE 46

Thymian Beurre-blanc | Dillél | Kurkumarisotto
Blattspinat | geschmorte Kirschtomaten

KALBSTEAK 60

Morchelrahmsauce | Krauter-Bratkartoffeln
griner Spargel

GESCHMORTER CHICOREE \” 4]

Orangen Beurre-blanc | Fave | gerdstete
Kichererbsen | wilder Broccoli

Rind | Uruguay Kalb | Schweiz Fisch | Schweiz
Ravioli | Daniele Gaumenschmaus Schaffhausen
Trockenfleisch | Schweiz & Europa

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mwst
Fir weitere Allergikerinformationen aller Gerichte fragen Sie unsere Mitarbeiter
Fir vegane Gerichte & Ableitungen fragen Sie unsere Mitarbeiter



	Schloss Schwandegg
	Vorspeisen
	Klassiker
	Schloss Salat
	Bunte Blattsalate I süss-saurer Apfel I Kerne Gemüse-Julienne I Sprossen I Cherrytomaten

	Rieslingsuppe
	Waltalinger Riesling I Milchschaum Schnittlauch

	Beef-Steak Tatar
	24 I 36
	Café de Paris Butter I Toast reichhaltig garniert


	schlossplättli
	18 I 30
	Trockenfleisch I Wurstwaren I Käse I Blattsalat  Essiggurken I Cherrytomaten



	Frühling
	Frühlingssalat
	grüner Spargel I gebratene Pilze  Cherrytomaten I Kernen I Sprossen

	Burrata-Pfirsich
	Cherrytomaten I Rucola I Rosa Pfeffer Olivenöl I Balsamico I Fleur de Alpes



	Schloss Schwandegg
	Hauptgang
	Klassiker
	Züri Geschnetzeltes
	Kalbsgeschnetzeltes I Champignon-Rahmsauce Butterrösti

	châteauBriand I pro person
	Sauce Béarnaise I Blattspinat I Gemüse Pommes Frites oder Rösti Kroketten (ab 2 Personen I Zubereitungsdauer ca. 1h)

	Entrecôte
	Pfefferrahmsauce I Pommes Frites  glasiertes Gemüse


	frühling
	steinpilzravioli
	23 I 36
	Schaumweinsauce I grüner Spargel I Pinienkerne
	lachsforelle
	Thymian Beurre-blanc I Dillöl I Kurkumarisotto Blattspinat I geschmorte Kirschtomaten

	Kalbsteak
	Morchelrahmsauce I Kräuter-Bratkartoffeln grüner Spargel

	geschmorter chicorée
	Orangen Beurre-blanc I Fave I geröstete Kichererbsen I wilder Broccoli





