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Rieslingsuppe 
Waltal inger Riesl ing I  Milchschaum
Schnitt lauch 

14

Schloss Salat
Bunte Blattsalate I  süss-saurer Apfel  I  Kerne
Gemüse-Jul ienne I  Sprossen I  Cherrytomaten

13

Ziegenfrischkäse
Feigensenf I  Baumnuss-Krokant 
Kresse-Pesto I  Blattsalat

16

Beef-Steak Tatar 
Café de Paris  Butter  I  Ri ta's  Brioche Toast
reichhalt ig garniert

23 I 36

schlossplättli 
Trockenfleisch I  Wurstwaren I  Käse I  Blattsalat  
Essiggurken I  Cherrytomaten

28

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mwst
Für Al lergikerinformationen al ler  Gerichte fragen Sie unsere Mitarbeiter
Für vegane Gerichte & Ableitungen fragen Sie unsere Mitarbeiter  

Geflügelleber Terrine
Zitronen-Brioche I  Preiselbeer I  Blattsalat

18

Klassiker
Vorspeise

winter
Vorspeise
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Kretzer
Ganze Egl i  gebacken I  Sauce Tartar  
Salzkartoffeln I  Spinat

46

Züri Geschnetzeltes 
Kalbsgeschnetzeltes I  Champignon-Rahmsauce
Butterröst i

43

châteauBriand I pro person 
Sauce Béarnaise I  Blattspinat  I  Rotkraut Wintergemüse
I  Pommes Fri tes oder Röst i  Kroketten
(ab 2 Personen I  Zubereitungsdauer ca.  1h)

62

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mwst
Für Al lergikerinformationen al ler  Gerichte fragen Sie unsere Mitarbeiter
Für vegane Gerichte & Ableitungen fragen Sie unsere Mitarbeiter  

Steinpilz Ravioli
Rucola I  Zi trone I  Salbei-Espuma 
Parmesancracker

23 I 36

winter

Wolfsbarsch
Senfbutter I  L insen I  Lauch I  Kartoffeln

46

Geröstete Pastinake
Buchweizen-Risotto I  Oak Mountain Cider
Petersi l ie I  Freiburger Vacherin

38

Entrecôte
Pfefferrahmsauce I  Pommes Fri tes 
Wintergemüse

51

Hauptgang

Hauptgang

Rind I  Schweiz   Kalb I  Schweiz   Fisch I  Griechenland & Deutschland   
Poulet  I  Martel la Hof Marthalen   Raviol i  I  Daniele Gaumenschmaus Schaffhausen    
Trockenfleisch I  Schweiz & Europa


