
 

 

                                                                             

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
  

 
 

 

  

 

 

 
 

 Montag, 13. Januar Dienstag, 14. Januar Mittwoch, 15. Januar Donnerstag, 16. Januar Freitag, 17. Januar 
 
Vorspeise 
 
 
 
 
Tagesmenü 
 
 
 
 
 
Vegimenü 
 
 
 
 
 
 

Tagesmenü und Vegimenü inkl. Suppe oder Salat CHF 21.00 | Suppe CHF 4.50 | Salat CHF 4.50 

Fleischherkunft: ohne andere Bezeichnung ausschliesslich aus der Schweiz             Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal. 

WOCHEN-HIT 

CHF 24.00 

 
Rindsragout «Wiener Art» 
serviert mit Safran-
Kartoffelstock und 
Cherrytomaten 

VEGI-SPEZIALITÄT 

CHF 23.00 

  
«Schnitz und Drunder» 
Kartoffeln mit Äpfeln und 
winterlichem Wurzelgemüse mit 
Sauerrahmdip 
 

DESSERT 

CHF 6.50 

 
Schwarzwälder «Schnitte» 

 

BUSINESS LUNCH 

MENU CHF 44.00 / HAUPTGANG CHF 33.00                                

 

 

 

Salat oder Suppe 

- 

Kalbs-Involtini gefüllt mit Dörrtomaten und Frischkäse  

serviert mit Venere-Risotto und Marktgemüse 

- 

Schwarzwälder «Schnitte» 

 

 

 

 

 

Salat oder 
Kartoffelsuppe 

Salat oder  
Gemüsebouillon «Mille 
Fanti» mit Käse und Ei 

Salat oder 
Broccoli-Cremesuppe 

Salat oder 
Rüeblisuppe 

Salat oder 
Buchstabensuppe 

Schweinsgeschnetzeltes  
«süss und sauer» 
serviert mit Jasminreis 
und Wokgemüse 

Pouletschenkel-Steak  
an Rotweinjus serviert mit 
Pommes Frites und 
Marktgemüse 

«Pasta Gratin» 
Teigwaren mit 
Rindshackfleisch und 
Gemüse mit Rahm und Käse 

Schweinschnitzel  
an Pilzrahmsauce  
serviert mit Polenta und 
Erbsli & Rüebli 

Spaghetti «Carbonara» 
mit Speck, Rahm 
und Reibkäse 

Frühlingsrollen 
«süss und sauer» 
serviert mit Jasminreis 
und Wokgemüse 

«Gemüse-Spiessli» 
mit Knoblauch-Kräuterquark 
serviert mit Pommes Frites  

Gefüllte Süsskartoffeln 
mit Bulgur und Gemüse 
serviert an  
Kokos-Rüebli-Sauce 

«Polenta-Pizza» 
Polenta belegt mit 
Tomatensauce, Gemüse  
und Mozzarella  

Tomaten-Quiche 
serviert mit Rahmlauch 


