
Penne 19.– 
Rucola / Zitrusöl / Cherrytomaten / 
Radieschen / Parmesansplitter

Fregola Sarda 19.–
Grüner Spargel  / Cherry Tomaten / 
Bärlauchöl / Mascarpone

Salatteller 19.– 
Kraftwerk Salat / Ofen-Aubergine /
Sojajoghurt / Erbsenstampf / Pilze

Bowl 21.– 
Rote Linsen / Grillgemüse / Fetakäse

Gemischte Blattsalate 🍃 5.-
Rohkost / Nüsse & Kerne / Tomaten 

Tagessuppe     6.- / 14.-
das Service-Team berät dich gerne

Caesar Salad 17.-
Lattich / Parmesan / Planted Chicken / Tomate

Gyoza       17.-
Gyoza / Shiitake / Sesam / Teriyaki

Tempura Gemüse 🍃 19.-
Drei Dips

Crispy Planted. Chicken Burger 🍃 21.-
Salat  / Mayo  / Gewürzgurke / Fries

🍃vegan / vegan möglich

Bei allfälligen Allergien und Lebensmittelunverträglichkeiten 
wende dich an unser Servicepersonal. Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.

     

Woche vom 22.04. - 26.04.2024
Stärke dich und geniesse unsere wöchentlich wechselnden
vegetarischen Köstlichkeiten aus der Kraftwerk-Küche.

Business Lunch 2-Gang oder 3-Gang
Wochengericht, Suppe/Salat inkl. Espresso 25.-
Wochengericht, Suppe/Salat, Dessert inkl. Espresso 30.-         
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Hummus mit Foccacia 8.-

Edamame 🍃 8.-

Caesar Salad 17.-
Lattich / Parmesan / Planted Chicken / Tomate

Tempura Gemüse 🍃 19.-
mit drei Dips

Mais Corn-Ribs 🍃 14.-
mit drei Dips

Nachos 16.-
Käsesauce / Tomatensalsa

Loaded Fries 14.-
Rösti-Fries / Frühlingslauch / Chilisauce /
Röstzwiebel / Tomate / Gurke

Gyoza 🍃 17.-
Shiitake / Sesam / Teriyaki

Smash Green Mountain Burger 22.-
Caesar Salad / Ei / Cheddar / 
Fries als Beilage

Crispy Planted. Chicken Burger 🍃 21.-
Salat / Mayo / Gewürzgurke 
Fries als Beilage

       
            

Heisse Lütticher Waffel 14.-
Schokoladensauce / Sauerrahmglace 

🍃vegan / vegan möglich

Bei allfälligen Allergien und Lebensmittelunverträglichkeiten 
wende dich an unser Servicepersonal. Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
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Die Kraftwerk-Küche öffnet um 17.00 Uhr ihre Pforten. Unsere Köche setzen 
konsequent auf frische Produkte, wenn immer möglich von regionalen 
Lieferanten, die sie zu vegetarischen Köstlichkeiten verarbeiten.


