
SPEISEKARTE



Tesseron Cognac (FR) 			   	 11.–
Composition VS Cognac

Tesseron Cognac (FR) 			   	 19.5
Lot N°76 XO Tradition Decanter

					    2cl	 4cl

Averna 	 		  	 5.–	   8.–

Ramazotti 			    	5.–	  8.–

Jägermeister 		  	  	5.–  	 8.–

Appenzeller 		  		  5.– 	 8.–

Braulio 		  		  5.– 	 8.–

Röteli 		  	  	5.– 	 8.–

Heuschnaps 		  	 	 6.5 	 9.5

HIERBAS 		  	 	  5.–  8.–

Berliner Luft 		  		   5.– 	 8.–

SCHNEETÖFF 		   	  	 7.–

INGWERER 			         6.–

Valär Shot (4 Heuschnaps Shots im Ménage) 	  4 x 2cl  24.–

		 (1FL. Heuschnaps Shots im Ménage) 		  20cl   				 60.–

COGNAC 2CL

DIGESTIFS & SHOTS

Prosecco Nudo EXTRA DRY DOC (IT)  	 	 1DL 8.– /	FL 56.–

GESPRITZTER WEISSWEIN SÜSS / SAUER 		  	 8.5

Aperol Spritz 			   	 12.–

GISELLE SPRIZZ 			   	 12.–

Campari Milano 			   	 12.–

Negroni / Negroni Sbagliato 		  	 15.–

SANBITTER 			   	 6.–

APÉRITIFS



MALANSER SUPPE 		  	 13.–
Malanser Weissweinsuppe, Ziegenkäse-Cake
und geräucherte Forelle

WINTERSALAT 		  	 13.–
Frischer Blattsalat, geröstete Kernen, Alpenkräuter  
und Wintergemüse an Hausdressing  

STALL TATAR 		  	 24.–
Vom Schweizer Rind mit Engadiner Wachteleier, 
frittierten Kapern und Senfcrème

Als Hauptgang 		  	 35.–

TRÜFFELRAVIOLI 		  	 25.–
Hausgemachte Trüffelravioli, geschmorter Cima di Rapa
und Tropeazwiebeln

SÜSSKARTOFFEL-Salat (vegan) 		  	 23.–
Winterlicher Süsskartoffel-Salat, Tofutempura 
und getrocknete Alpenkräuter

VALÄR BOX (ab 2 Personen) pro Person 		  	 27.–
Konfierter Hummer, Calamari fritti, marinierter Pulpo
und geräucherte Jakobsmuscheln, Gemüse-Brotsalat 
und Olivencrème

VORSPEISEN

Kirsch (WILLISAU, CH) 		  	 5.–

Pflümli (WILLISAU, CH) 	 	 	 5.–

Kernobst (WILLISAU, CH) 	 	 	 5.–

Williams (WILLISAU, CH) 	 	 	 5.–

Vielle Kirsch Barrique (ZUG, CH) 	 	 9.–

Vielle Poire Williams Barrique (ZUG, CH) 	 	 9.–

Vielle Prune Barrique (ZUG, CH) 	 	 9.–

Vielle Quitte (ZUG, CH) 		  	 9.–

GRAPPA VALLOMBROSA CHIARA (TESSIN, CH) 		  	 8.5

GRAPPA VALLOMBROSA ROVERE (TESSIN, CH) 		  	 9.–

GRAPPA DI AMARONE (Piemonte, IT) 		  	 9.–

GRAPPA DIE MOSCATO (Piemonte, IT) 		  	 10.–

obstbrand 2CL

GRAPPA 2CL



PUSCHLAVER KALBSENTRECÔTE *			   		 60.–
Der Klassiker im Stall, 200gr. Kalbsentrecôte aus Poschiavo,
flambiert mit Bergheu

RINDSFILET *				    		 56.–
180gr. zartes Schweizer Rindsfilet, mit Bündner 
Roggenschrot-Morchelkruste

PARIDE’S HACKBRATEN *				    		 35.–
Rindshackbraten nach Hausrezept mit geschmortem Kabis, 
Speck, Röstzwiebeln und frischen Kräutern

WILDWURST *				    		 29.–
Puschlaver Wildwurst mit Wirsing-Sauerkraut und Steinpilzen 

Alpenlamm *				    		 42.–
Engadiner Alpenlammhaxe auf Dörrbohnen  
mit hausgemachtem Birnenchutney

Alle Preise verstehen sich inkl. 7.7% MwSt.

Fleisch: CH / Fisch: CH, DE, ES, CHN, SWE, JP

FLEISCH

STALL SPECIALS

capuns STALL VALÄR 				    		 34.–
Auf Gemüseragout gratiniert, mit Bergkartoffelespuma vom Albulatal
und Bündnerfleisch

Ghackets und hörnli 		   		  		 28.–
Nach Paride’s Hausrezept aus Schweizer Rindshack

CAPTAIN MORGAN SPICED GOLD (BVI) 		  	 10.–

Pampero Blanco (VEN) 			   	 10.–

Pampero Especial (VEN) 			   	 11.–

ZACAPA GRAN RESERVA 23 (GUA) 		  	 18.5

Zacapa Centenario XO (GUA) 		  	 28.–

RUM 4CL

Cragganmore 12y (UK) 			   	 15.–

Dalwhinnie 15y (UK) 			   	 16.–

Glenkinchie 12y (UK) 			   	 14.–

Talisker 10y (UK) 			   	 16.5

Oban 14y (UK) 			   	 17.5

Lagavulin 16y (UK) 			   	 19.–

Johnnie Walker Red Label (UK) 		  	 10.–

Johnnie Walker Black Label (UK) 		  	 13.–

Johnnie Walker Blue Label (UK) 		  	 36.–

Bulleit Bourbon (USA) 			   	 10.–

JACK DANIEL’S (USA) 			   	 11.– 

SINGLE MALT, WHISKEY & BOURBON 4cl



GANZE SCHWEIZER BIO FORELLE *		  	 39.–
Brüggli Forelle gefüllt mit Kräutern und Zitrone, 
dazu Maggia-Crostini, Aioli und Taboulé

CAPUNS STALL VALÄR VEGI 		  	 32.–
Auf Gemüseragout gratiniert mit Bergkartoffelespuma 
vom Albula-Tal und knusprigem Federkohl

TRÜFFELRAVIOLI 		  	 36.–
Hausgemachte Trüffelravioli, geschmorter Cima di Rapa
und Tropeazwiebeln

SAUCEN 		

Chimi-Giuri, Rosa Pfeffer, Trüffelkräuterbutter und Café de Pari		

BEILAGEN 		

Älplerfries, Stall Polenta, Kartoffelstampf und Ofengemüse

Zusätzliche Beilage 		  	 6.–

Zusätzliche Sauce 		  	 3.–

FISCH

VEGETARISCH 

ALLE HAUPTSPEISEN mit * werden mit einer beilage nach wahl
serviert. 

ÜBER UNSER TÄGLICH WECHSELNDES ANGEBOT UND UNSERE 
KINDERTELLER INFORMIERT SIE GERNE UNSER SERVICEPERSONAL.

SAUCEN & BEILAGEN

Ketel One (NED) 			   	 10.–

Ciroc (FR) 			   	 14.–

Beluga (RUS) 			   	 17.–

Tanqueray London Dry (UK) 		  	 10.–

Hendrick’s Gin (UK) 			   	 12.5

Tanqueray Ten (UK) 			   	 13.5

Kindschi Gin (CH) 			   	 14.5

AARVER SWISS PINE GIN (CH) 		  	 15.5

Don Julio Blanco (MEX) 			   	 12.–

Don Julio Resposado (MEX) 		  	 13.5

AMORES JOVEN ESPADIN (MEX) 		  	 16.–

Zusatz Softdrink 			   	 4.5

Zusatz Softdrink Premium 		  	 6.–

VODKA 4CL

GIN 4CL

TEQUILA & MEZCAL 4CL



STALLRINGLI 		  	 13.–
Gebackene Apfelringli mit Zimtzucker  
und hausgemachter Vanillecrème

DAVOSER NUSSTORTE 		  	 14.–
Mit karamelisierten Baumnüssen, 
Vanillecrumble, Baumnussglacé und Espuma

fondant au chocolat 		  	 15.–
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Davoser Honigglacé,  
hausgemachte Holundermousse und Heuschnaps

käsespezialitäten 		  	 20.–	
Diverse Käsesorten der Sennerei Andeer und der Molkerei Davos,

Birnenbrot und hausgemachtes Birnenchutney

Diverse GLACÉS UND SORBETS PRO KUGEL 		  	 6.–
Unser Servicepersonal informiert Sie gerne  
über die heutige Auswahl

DESSERTs

Kaffee, Espresso 			   	 4.5

DoPpio 			   	 6.5

HeissI SchOGGI 			   	 5.–

Orangenpunsch ohne Alkohol 		  	 4.5

Tee Länggass 			   	 4.5
Pfefferminz / Earl Grey / Verveine / GingerLemon / Edelweiss

 

Tee Valär 			   	 7.5

Glöggli Glühwein 			   	 6.5

Kaffee Luz, Zwetschge Luz, Jägertee 		  	 7.5

GISELLE CHAUD 			   	 6.5

Holdrio 			   	 7.5

Coretto Grappa 			   	 8.–

Schümli-Pfümli 			   	 8.5

Huus-Flämmli Vieille Prune & Espresso 		  	 9.5

Kaffee / Chai Baileys 			   	 9.5

Kaffee Licor 43 			   	 9.5

Bulleit Hot Toddy 			   	 9.5

Irish Coffee 			   	 11.–

WARME GETRÄNKE

mit schuss



GETRÄNKE

PassuGger mit / Allegra ohne 	   35cl / 77cl     5.– / 8.5

Coca Cola, Coca Cola Zero 	   33cl	  	 6.–

Elmer Citro 		    33cl		  6.–

Sinalco 		    30cl		  6.–

Rivella Rot, Blau 		    33cl		   6.–

HAUSGEMACHTER EISTEE 		   30cl		  5.5

Shorley 		    33cl	  	 6.–

THOMAS Henry 		    20cl	  	 6.–
Bitter Lemon / Tonic Water / Ginger Ale / Spicy Ginger

Gents Tonic 		    20cl	  	 6.–

Red Bull, Red Bull Sugarfree 	   25cl	  	 6.–

Sol Maté 		    33cl	  	 6.5

Mineral & SÜSSGETRÄNKE



Calanda Lager vom Fass (CH) 	        	30cl 5.5 /	50cl 7.5

Calanda Radler (CH) 		     33cl 	 	 5.5

Sol LIGHT (MEX) 		    33cl 	 	 7.–

Erdinger Weissbier (D) 	  	  50cl 	 	 7.5

MONSTEINER WÄTTERGUOGE Amber (CH) 	   33cl 	 	 8.–

DAVOSER CRAFT BEER (CH) 	   33cl 	 	 8.–

TIGER BEER (SGP) 		    33cl 	 	 8.–

Lagunitas INDIAN PALE ALE (USA) 	   35cl 	 	 9.–

Erdinger alkoholfrei (D) 		    33cl 	 	 6.–

Möhl Apfelwein trüb (CH) 	   50cl 	 	 6.5

BIER & APFELWEIN

MORE COCKTAILS? 
ASK YOUR BARTENDER

Basil Smash Tanqueray Gin 			  	 16.–

Gin Fizz Tanqueray Gin 			   	 16.–

Old Fashioned Bulleit Bourbon 		  	 16.–

Cosmopolitan Ketel One Vodka 		  	 16.–

Moscow Mule Ketel One Vodka 		  	 16.–

DARK & STORMY Pampero Especial 		  	 16.–

CABLECAR Captain Morgan Spiced Gold 		  	 16.–

AMARETTO Sour Amaretto 			  	 16.–

Cocktails


