Fernzlich Willkemmen

Wir freuen uns, Sie als Gast bei uns begriissen zu diirfen
und wiinschen Thnen einen gemiitlichen Aufenthalt im
Rathaus.

In einer langen Tradition von Wirten legen wir,
René M. Reimers als Kochloffelschwinger und
Nadine Grunwald, die gute Fee des Hauses,
groBen Wert auf Nachhaltigkeit.

So ist es fiir uns selbstverstandlich, das unsere Speisen
vornehmlich aus regionalen und saisonalen Produkten
gefertigt und schonend verarbeitet werden.

Nun bleibt uns noch Ihnen ein paar schone Stunden
voller Herzlichkeit, Gemiitlichkeit und Genuss
in unserem Haus zu bescheren.

Nadine Grunwald, René M. Reimers
und Team

Sollten Sie eine Laktose oder Gluten Intoleranz haben,
oder an Allergien leiden, zogern Sie nicht, unsere
Servicemitarbeiter darauf anzusprechen.

Wir bereiten IThnen gerne ein feines Mahl
extra auf Sie abgestimmt zu.



Warme und kalte Vorspeisen:

Tagessuppe

es hat solange es hat

Kraftbriithe

mit Ei

Hausgemachte Gulaschsuppe
mit Rahm

Biindner Gerstensuppe
Griiner Salat
Gemischter Salat

Kase-Wurstsalat

Biindnerteller
Mit Spezialitdten aus der Region

Schnitzelbrot

Klein/Gross
Klein/Gross
Klein/Gross

einfach
garniert

Klein/Gross

6.50 Fr.

7.00 Fr.

8.50/15.50 Fr.

8.50/15.50 Fr.1
6.50/12.50 Fr.
7.50/15.00 Fr.
11.50 Fr.

16.50 Fr.

16.00/28.00 Fr.

12.50 Fr.

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und beinhalten
7.7% MwSt



Fiin unsere fleinen Giste:

Rauberteller
(leer) mit Besteck zum klappern

Hornli und Gehacktes

Chicken Nuggets

mit Pommes Frites

Rahmschnitzel
mit Saison Gemiise und Nudeln

Schnitzel

mit Saison Gemiise und Pommes Frites

0.00 Fr.

8.50 Fr.

10.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und beinhalten

7.7% MwSt



Biindner Gerichte:

Alplermagronen Klein/Gross ~ 14.50/19.50 Fr.
mit Alpkéase gratiniert

dazu hausgemachtes Apfelmuss

(vegetarisch)

Hausgemachte Spinatpizzokel  Klein/Gross  14.50/19.50 Fr.
auf Wurzelgemiisen
mit Alpkas gratiniert (vegetarisch)

Capuns Klein/Gross ~ 14.50/19.50 Fr.
in Rahmsauce mit Gemiisen

mit Alpkése gratiniert

Prattigauer Fleischchnodli Klein/Gross ~ 17.50/22.50 Fr.
mit Hardopfelstock

und griinen Bohnen

Sennenrosti 19.50 Fr.
mit Speck, Zwiebeln

und Alpkése gratiniert

Jager Rosti 19.50 Fr.

Salsiz, Zwiebeln Spiegelei 2Stk.

Burre Rosti 19.50 Fr.
Kochschinken, Zwiebeln
und Alpkase gratiniert

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und beinhalten
7.7% MwSt



Unsere Fausspezialitiit
Rathawsspiesse:

.7{: . & E -
Landler Spiess 32.50 Fr.
Schwein, Speck und Zwiebeln
Burre Spiess 36.50 Fr.
Rind/Kalb/Schwein
Zwiebeln und Speck
Ratsherren Spiess 38.50 Fr.

Rinderfleisch Speck und Zwiebeln

Ladys Spiess 33.50 Fr.
Pouletbrust Peperoni Zwiebeln

Zu unseren Spiessen
servieren wir Thnen Gemdiise der Saison.
Pommes Frites und unsere handgemachten Dips.
Knoblauch-, Curry- und Barbecue

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und beinhalten
7.7% MwSt



Fitnesstelles:

Bunt gemischter Salat

handgemachten Dressings und Brot

mit paniertem Schnitzel vom Schwein
vom Kalb

mit grillierter Pouletbrust
mit gebratenen Gambas

mit Cordonbleu vom Schwein
vom Kalb

25.00 Fr.
34.00 Fr.

22.50 Fr

23.00 Fr

28.00 Fr.
35.00 Fr.

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und beinhalten

7.7% MwSt



Fleischgerichte

Schnitzel Wiener Art
mit Gemiisen der Saison
und Pommes Frites
vom Schwein

vom Kalb

Rahmschnitzel
mit Gemiisebouquet dazu Nudeln
vom Schwein

vom Kalb

Cordonbleu

mit Gemiise Bouquet und Pommes
Frites
vom Schwein

vom Kalb

Gebratene Kalbsleber

mit glasierten Riibli und Rosti

»
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25.00 Fr.
34.00 Fr.

25.00 Fr.
34.00 Fr.

28.00 Fr.
35.00 Fr.

25.50 Fr.

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und beinhalten

7.7% MwSt



Desseut:

Hausgemachter Kaiserschmarren
mit Vanilleglace

Brot und Butter Pudding
mit heissen Beeren und Vanilleglace

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanilleglace

Coupe Danemark
Vanilleglace mit Schokisauce und Rahm

Hot Berry

Vanilleglace mit heisssen Beeren und Rahm

Traumli
Vanille, Kaffee und Caramelglace
mit Baileys und Rahm

Eiskaffee
Frappé

mit Aromen nach IThrer Wahl

Sorbet Colonel
Zitronensorbet mit Wodka

Sorbet Vieille Prune
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune

Wir servieren Thnen gerne Ihre Glace nach Wahl,

fragen Sie unseren Service nach den Sorten.
Preis pro Kugel 3.00 Fr.
Aufpreis Rahm 1.50 Fr.

7.7% MwSt

8.50 Fr.

9.50 Fr.

9.50 Fr.

9.00 Fr.

9.00 Fr.

10.50 Fr.

8.50 Fr.
7.50 Fr

9.50 Fr.

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und beinhalten



Feiewn im Gasthaus zum Rathaws

Sie planen einen kleinen oder grosseren Anlass,
einen Apero, eine Geburtstagsfeier, eine Konfirmation,
Hochzeit oder eine Betriebsfeier.

Wir das Team vom Gasthaus zum Rathaus
bieten Ihnen den Platz von 2 bis 9o Personen.

Wir sind fiir Sie da in allen Fragen rund um Ihre Feier,
bei der Wahl des Meniis und der dazu passenden
Getrianke, von der Dekoration bis hin zur Planung

unterstiitzen wir Sie gerne und stehen mit Rat und Tat

an Threr Seite.

Um besser auf IThre Wiinsche eingehen zu konnen,
melden Sie sich doch bei uns fiir ein unverbindliches
Gesprich.

Das Team vom Gasthaus zum Rathaus wiirde sich
freuen,

Sie und Ihre Géste bald bei uns Begriissen zu diirfen.

René, Nadine und das Team vom Gasthaus zum Rathaus



Fleischdeflaration:

Wir beziehen unser Fleisch nach Mdoglichkeit vorwiegend
vom einheimischen Bauern und vom einheimischen Metzger.

Schweinefleisch:
Schweiz

Kalbfleisch:

Schweiz

Rindfleisch:

Schweiz

wild:

Schweiz /Osterreich

Gefliigel:
Schweiz / Frankreich

Innereien:
Schweiz

Wurst- und Wurstwaren:
Schweiz / Italien

Trockenfleischspezialitditen:
Schweiz / Italien

Fisch und Krustentiere:
Schweiz / EU / Atlantik weltweit



