
inkl. 7,7% MWST 

Suppen     
 
 
 Tagessuppe   5.00 
 
 Bouillon nature / mit Ei  4.00 5.00 
 
 
  
 

Salate 
 
 
 Grüner Salat    6.50 
 
 Gemischter Salat   7.50 
 
 Salatteller mit einem Ei   18.00 
 
 Nüsslersalat mit Speck-Ei und Brot Croûtons  10.00 14.00 
  
 
 
 

Belegte Brote / Sandwiches 
 
 
 Schinken, Salami, Thon, Spargel, Ei oder Sellerie   5.50 
 
 Brotsandwiches mit Schinken, Salami, Käse oder gemischt   7.00 
 
 Brotsandwiches mit Roastbeef und Tartarsauce   9.00 
 
 
 
 

Kalte Teller    
 
 Cervelat-Salat garniert mit Pommes frites   16.00 
  
 Cervelat-Salat garniert mit Käse und Pommes frites   18.00 
 
 Roastbeef-Teller mit Pommes frites und Sauce Tartar   25.00 
 
 Roastbeef-Teller mit verschiedenem Salat und Sauce Tartar   25.00 
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Klein & Fein    
 
 
 Pommes frites mit Ketchup und Currymayonnaise  7.50 9.50 
  
 Pouletknusperli mit gemischtem Salat   14.00 
 
 Pouletflügeli mit Sauce Tartar  8 Stück 18.00 
 Pouletflügeli mit Pommes frites und Sauce Tartar  6 Stück 18.00 
 
 „Bäre-Burger“ mit Tomaten, Zwiebeln, Käse und Speck   14.00 
 mit Pommes frites   18.00 
 
 Fleischkäse mit Spiegelei und Pommes frites    18.00 
 
 

Vegetarisch / ohne Fleisch   
 
 
 Käseschnitte garniert mit Spiegelei  „Grossen“   19.00 
 
 Frische feine Butterrösti   16.00 
 Frische feine Butterrösti mit 2 Eiern   20.00 
 
 

Spaghetti     
 
 
 “Napoli”   12.00      15.00 

“All’arrabbiata“  13.00 16.00 
 “Bolognese”   15.00 18.00 
 
 

Felchen 
 
 
 Felchenfilet in Butter gebraten 120 / 160 gr. 23.00 29.00 
 mit Salzkartoffeln 
 
 

Vom Poulet 
 
 
 Pouletbrust an Paprikasauce und Butternudeln 120 / 160 gr. 22.00 26.00 
 
 Pouletbrust Fitness auf einem gemischten Salat 160 gr.  20.00 
 

Fleisch ohne Herkunftsbezeichnung ist Schweizerfleisch oder aus Schweizer Produktion 
Lammfleisch-Neuseeland / Ross-USA,Canada / Bison-Canada 

kann mit Hormonen als Leistungsförderer erzeugt sein 
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Vom Schwein 
 
 
 Saure Leber mit frische Butterrösti 140 gr.  20.00 
 
 Schnitzelteller mit Pommes frites 80 / 140 gr. 18.00 24.00 
 
 Rahmschnitzel mit Butternüdeli 120 / 160 gr. 22.00 26.00 
 
 
 

Vom Kalb    
 
 
 Kalbsbratwurst mit Butterrösti 140 gr.  20.00 
 
 Kalbsrahmschnitzel mit feinen Butternüdeli 120 / 150 gr. 29.00 34.00 
 
 Wiener Schnitzel 80 / 140 gr. 30.00 35.00 
 mit Gemüse und Pommes frites 
 
 
  

Vom Rind / Ross / Bison 
 
 
 Rind-Entrecôte    
 - Fitness auf gemischtem Salat 200 gr.  34.00 
 - Kräuterbutter und Pommes frites 200 gr.  35.00 
 - mit Gemüse und Pommes frites 200 gr.  39.00 
  
 Ross-Entrecôte    
 - Fitness auf gemischtem Salat 200 gr.  32.00 
 - Kräuterbutter und Pommes frites 200 gr.  33.00 
 - mit Gemüse und Pommes frites 200 gr.  37.00 
 
 Bison-Entrecôte    
 - Fitne- ss auf gemischtem Salat 200 gr.  38.00 
 - Kräuterbutter und Pommes frites 200 gr.  39.00 
 - mit Gemüse und Pommes frites 200 gr.  42.00 
 
 
 

Tartar 
 
 
 Rindstartar mit Toast und Butter serviert 220 gr.  32.00 
 oder die kleine Portion 120 gr.  22.00 
 auf Vorbestellung oder mit mindestens 20 Minuten Zubereitungszeit 
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Pferde-Entrecôte ◦◦ Amerika / Spanien    200 gr.        Fr. 34.00  
 
Rinds-Entrecôte  ◦◦ Schweiz     200 gr.        Fr. 36.00  
 
Bison-Entrecôte ◦◦  Kanada      200 gr.        Fr. 44.00 

 
 

Beilagen: 
 

Kleiner gemischter Salat 
 

Nudeln oder Pommes frites 
 
 
 

Bisonfleisch ist ein extrem gesundes und geschmackvolles Fleisch, man sagt, 

es schmeckt so, wie ursprüngliches Rindfleisch schmecken soll. Das Bisonfleisch kommt 
ausschließlich aus den Kanadischen Provinzen, wo große Herden in freier Wildbahn 
leben und grasen können. Eine Studie in den USA beweist, dass Bisonfleisch durch sein 
Verhältnis von Fetten, Proteinen, Vitaminen und Mineralien eines der gesündesten und 
nahrhaftesten Lebensmittel ist. Im Vergleich zu anderen Fleischsorten hat Bison auf 100 
g nur 2g Fett und 140 Kalorien. In der Zubereitung kann man das Bisonfleisch wie 
Rindfleisch zuschneiden und behandeln. Bitte beachten Sie aber immer, dass 
Bisonfleisch wegen seines geringen Fettanteils nur die Hälfte der Garzeit benötigt und 
auch nicht mit so viel Hitze wie Rindfleisch gebraten werden darf. Bei richtiger 
Zubereitung hat Bison einen vollen und würzigen Geschmack und sollte im idealen Fall 
Medium verzehrt werden. 
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DIE KLASSIKER AUS DER DESSERTKARTE 
 

 
 
 
 Coupe Danemark              7.50 / 9.50 
 
  Drei Kugeln Vanilleeis mit Rahm und Schokoladen Sauce   
   
 
 
 Bananensplit          10.50 
 
  Vanilleeis mit Banane und Rahm, dazu Schokoladen Sauce 
  
 
 
 Panna Cotta            8.00 
 
  Rahmhalbgefrorenes mit warmen Waldbeeren 
  
 
 
 „Stripties“            8.00 
 
  Parfait Mocca mit Orange Liqueur flambiert 
  
 
 
 Sorbet „Colonel“              7.50 / 9.50 
   
  Zitronensorbet mit 2 cl Vodka 
  
 
 
 Cassata              7.50 / 9.50 
 
  Cassata mit oder ohne Rahm 
  Cassata mit Maraschino 
 
 
 


