SéeRestauraht

Gy

Vorspeisen / Starters

Gemischter Blattsalat 12
mixed leaf salad

Burrata / Datterini-Tomaten / Basilikum 19
burrata / datterini-tomatoes / basil

Handgeschnittenes Schweizer Dry Aged Rindsfilettatar 281 46

Sommertriffel / Eigelb / Kartoffel / Brioche
swiss hand cut dry aged beef tartar / summer truffle / egg yolk / potato / brioche

Hamachi Sashimi / Apfel / Gurke / Rogen 32

hamachi sashimi/ apple / gherkin / roe

Melone / Parmaschinken / Parmesan / Rucola 24
melon / parma ham / parmesan / rucola

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8 % MwSt.
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Suppen / Soups

Zuriseebouillabaisse / Zuriseefische / Algensponge / Rouille 22
lake zurich bouillabaisse / fish of the lake / seaweed sponge / rouille

Tomatenessenz / Gambero Rosso / Basilikum 19
clear tomato soup / gambero rosso / basil

Pasta / Risotto

Tagliarini / Eierschwammli / Parmesan / Petersilie 22 1 36
tagliarini / chanterelles / parmesan / parsley

Tortellini all’ Elvira Rossi / Kalbfleisch / Mortadella / Salbei 26/ 38

tortellini all’ elvira rossi / veal / mortadella / sage

Acquerello Risotto / Datterini-Tomaten / Zucchini 26 / 38
Eierschwammli
acquerello risotto / datterinie-tomatoes / zucchini / chanterelles
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Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8 % MwSt.



http://www.dict.cc/englisch-deutsch/clear.html
http://www.dict.cc/englisch-deutsch/tomato.html
http://www.dict.cc/englisch-deutsch/soup.html
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Fleisch / Meat

Franzoésische Perlhuhnbrust / Ratatouille / Salat 38
breast of guinea fow / ratatouille / salad

Geschmorte Schweizer Kalbsbéaggli
Nussbutter-Kartoffelmousseline Karotten / Bohnen (Edamame) 48
braised veal cheek / nut butter potato mousseline / carrots / beans (edamame)

Schweizer Dry Aged Rindsfilet / Zuri Fries

Madagaskarpfefferschaum 180 g 59
swiss dry aged beef filet / zurich fries 140 ¢ 53
madagaskar pepper foam

LUMA Entrec6te Double (400g) Zuri Fries / Tagliata p. P. 68
(far 2 Personen)
LUMA entrecote double (400g) zurich fries / tagliata (for 2 people)

Schweizer Lammrack / Krauter / Safran-Risotto 58
Mediterranes Gemuse
swiss lammrack / herbage / saffron-risotto / mediterranean vegetables

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8 % MwSt.
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Fisch / Fish

Goldforellenfilet / Wassermelone / Rettich / Wasabi / Erdnuss 48
golden trout / watermelon / radish / wasabi / peanut

Felchenfilet / Aplati Reis / Romanesco / Verveine / Bohnen 44
whitefish / aplati rice / romancesco / radish / beans

Languste / Fregola-Sarda / Aubergine / Kaffee 64
Kaffirlimette

spiny lobster / fregola-sarda / eggplant / coffee / kaffir limes

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8 % MwSt.



Dessert

Brot & Butterpudding / Aprikose / Karamell / Schoggisorbet 19
bread & butter pudding / apricot / caramel / chocolate sherbet

Marinierte Beeren / Joghurt / Limette / Basilikum 17
marinated berries / yogurt / lime / basil

Erdbeersorbet / Gurke / Pfeffer / Hendrix Gin 15
strawberry sherbet / cucumber / pepper / hendrix gin

Kéaseteller mit Chutney / Frichtebrot 20
cheese plate with chutney / fruit bread

Glace / Ice Cream / Sorbet / Sherbet

Pistazie / Schokolade / Joghurt-Olivendl, Erdbeere 4.5

Passionsfrucht
pstachio / chocolate / yogurt olive oil / strawberry / passion fruit
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Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8 % MwSt.
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