
 

Vegetarisch vegan Fleisch Fisch 
E: Ei / G: Gluten / K: Krebstiere / L: Lactose / N: Nüsse / S: Sellerie / Ses: Sesam / Se: Senf 

 
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Wir verwenden Fisch gemäss den WWF Standards.  

Die Herkunft entnehmen sie bitte der Deklaration. Über Allergene und Inhaltsstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft.  
Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

KLEINES & FEINES 
 

SCHINKENGIPFEL 8.80 CHF 
zwei kleine Schinkengipfeli 
(G, L, E, Se) 
 

 

dazu einen Blattsalat mit 
Hausdressing 
(Se, E) 

15.50 CHF 

 
 
KLEINE QUICHES  
mit Speck und Zwiebeln 
mit grünen Spargeln 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  
dazu einen Blattsalat mit 
Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 
Spargelragout 
mit weissen und grünen Spargeln 
Schnittlauchsauce 
hausgemachtes Blätterteigpastetli 
Dörrtomaten-Pesto 
glasierte Bundkarotten 
Brunnenkresse 
geröstete Kürbiskerne 
(G, S, L, N, E) 

 

 
 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 
«Baozi» 
gedämpfte Teigtaschen mit 
Rindfleisch, Ingwer und Chinakohl 
hausgemachte Chillisauce 
Wasserspinat mit Knoblauch 
Austernsauce und Karottenstreifen 
Sango-Rettichsprossen 
schwarzer Sesam 
(G, S, Ses, K) 

 

 
 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 
gebratene Lachswürfel 
Zitronen-Dillsauce 
blauer Süsskartoffelstampf 
geschmorter Fenchel 
gedämpfter Krautstiel 
Safranchips 
(Herkunft Lachs: Schottland, E, L, G, S) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 15. April bis 19. April 2024 

UNSERE DESSERTS 
 

RHABARBERSTREUSEL 9.50 CHF 
Streusel, frischer Rhabarber 
Quarkcreme, Biscuit, Rahm 
(G, L, E, N) 

 

 
 
COUPE GLACE NESSELRODE 9.50 CHF 
Vermicelles, Meringue, Rahm 
Vanilleglace 
(L, E) 
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KLEINES & FEINES 
 

SCHINKENGIPFEL 8.80 CHF 
zwei kleine Schinkengipfeli 
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dazu einen Blattsalat mit 
Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 
Kräuteromelette 
grüne und weisse Spargeln 
knuspriger Räuchertofu  
saftige Ochsenherztomaten 
hausgemachte  
Bärlauchmayonnaise 
Brotchips, Randensprossen 
(G, S, L, E) 

 

 
 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 
Brasato di Manzo 
mit Rotweinjus und Gremolata  
Tagliatelle 
gedünsteter Federkohl 
eingelegte Peperoni 
Zwiebelsprossen 
(G, S, E) 

 

 
 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 
gebackener Ziegenkäse  
mit Honig und Baumnüssen 
Venererisotto 
knuspriger Salbei 
glasierte Frühlingskarotten 
sautierte Champignons 
gedünsteter Mönchsbart 
(E, L, N, S) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 22. April bis 26. April 2024 

UNSERE DESSERTS 
 

FRISCHE ERDBEEREN 9.50 CHF 
Orangencreme, Wiener Biskuit  
Mandeltuiles 
(G, L, E, N) 

 

 
 
VANILLE-RHABARBERKOMPOTT 9.50 CHF 
Erdbeer-Joghurtcreme 
Erdbeeren, Butterstreusel 
(G, L, E, N) 
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