saHltimbocca
WOCHENMENU

vom 6. Januar bis 10. Januar 2025

KLEINES & FEINES

BLATTERTEIG SAMOSA 9.80 CHF

gefullt mit Kartoffeln, Erbsen
und indischen GewUrzen

Mangochutney UNSERE BOWLS

(G.L E Se)

dazu einen Blattsalat mit 16.50 CHF WATTERSCHMOCKERIN py 19.50 CHF
Hausdressing Hirschsauerbraten

(Se. E) kraftiger Rotweinjus

Schupfnudeln mit Petersilie
geschmortes Rotkraut

QUICHES DUO gedinsteter Rosenkohl

1x KUrbis und Curry 9.80 CHF Fleursprossen

1x Federkohl und Roquefort {Herkunft Wild: NZ, G, S, E)

(G, L E)

dazu einen Blattsalat mit 16.50 CHF WELTENBUMMLER g 19.50 CHF

Hausdressing

(Se, E) « Palak Paneer »

indischer Paneerkdse in

wurziger Spinafsauce

Basmatireis mit NUssen und Rosinen
gerosteter Blumenkohl mit
Tomatenwurfeln und Kurkuma
Gurken-Zwiebelraita

UNSERE DESSERTS g U
SCHWARZWALDER KIRSCH .50 CHF
Schokoladenbiscuit, Kirschcreme BOCCA BOWL \(6 19.50 CHF
Sauerkirschen, Schokoladenspdne vegane Gerstenbolognese
(alkoholhaltig, G, L, E, N) mit Spaghettini
Karotten, Sellerie und Lauchwaurfeli
Rucola mit Balsamico
TARTE AU CITRON ?.50 CHF confierte Cherrytomaten
MdUrbteigboden, Zitronencreme mit Krauterdl
Eiweissschnee, Zitronenglace gerdstete Pinienkerne
(G, L EN) (S, G, N)
ﬂ Vegetarisch \fvegcm ™ Fleisch @ Fisch

E: Ei / G: Gluten / K: Krebstiere / L: Lactose / N: NUsse / S: Sellerie / Ses: Sesam / Se: Senf

Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Wir verwenden Fisch gemdss den WWF Standards.
Die Herkunft entnehmen sie bitte der Deklaration. Uber Allergene und Inhaltsstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft.
Alle Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.

Ein Angebot des

sah
zlrich



saHltimbocca
WOCHENMENU

vom 13. Januar bis 17. Januar 2025

KLEINES & FEINES
BLATTERTEIG SAMOSA 2.80 CHF
gefullt mit Kartoffeln, Erbsen
und indischen GewdUrzen
Mangochutney UNSERE BOWLS
(G. L E Se)
dazu einen Blattsalat mit 16.50 CHF WATTERSCHMOCKERIN gy 19.50 CHF
Hausdressing Marrokanisches Rindsragout
(Se. E) mit Stangensellerie und Pastinaken
gedampfter Bulgur
Pfefferminzjoghurt
QUICHES DUO Dérrfruchte und gehobelte Mandeln
1x KUrbis und Curry 9.80 CHF Ofenpeperon] mit Rosmarin
1x Federkohl und Roquefort (G.S,1)
(G. L E)
dazu einen Blattsalat mit 16.50 CHF WELTENBUMMLER W 19.50 CHF

Hausdressing

(Se. E) Kokos-Curryramen

mit Weizennudeln

gebratene Rauchtofuscheiben
Shitakepilze, Karottenstreifen
Sojasprossen und Pak Choi
schwarzer Sesam

frischer Koriander

und Limetten

UNSERE DESSERTS

(G, S, Ses)
GEFULLTE DATTELN 9.50 CHF
mit weisser Schokoladenmousse BOCCA BOWL g 19.50 CHF
Rahmcaramel grafinierte Griessgnocchi
Mandarinenfilets, CassispUree feiner Salbeijus
(LE) Spiegelei
geduinsteter Blattspinat
eingelegter HokkaidokuUrbis
ORANGENGRATIN ORIENTALE 9.50 CHF gerdstete HaselnUsse
Uberbackene Orangen mit Rotkohlsprossen
Granatapfelkernen und Pistazien (G.S.LEN)

auf Mandelbiscuit

Sauerrahmglace
(G, L E N)

@ Vegetarisch V¥ vegan P Fleisch »@ Fisch
E: Ei / G: Gluten / K: Krebstiere / L: Lactose / N: NUsse / S: Sellerie / Ses: Sesam / Se: Senf

Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Wir verwenden Fisch gemdss den WWF Standards.
Die Herkunft entnehmen sie bitte der Deklaration. Uber Allergene und Inhalisstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft.
Alle Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.

Ein Angebot des

sah
zlrich



