
 

Vegetarisch vegan Fleisch Fisch 

E: Ei / G: Gluten / K: Krebstiere / L: Lactose / N: Nüsse / S: Sellerie / Ses: Sesam / Se: Senf 

 

Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Die Herkunft von Fisch und Meeresfrüchten entnehmen sie bitte der 

Deklaration.  Über Allergene und Inhaltsstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. Sämtliche Brot -und Backwaren sind hausgemacht. 

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

KLEINES & FEINES 
 

BLÄTTERTEIG SAMOSA  9.80 CHF 

gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen  

und indischen Gewürzen 

Mangochutney 
(G, L, E, Se)  

 

 

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 

 

QUICHES DUO   

1x Mangold und Ziegenkäse 

1x Tomaten, Mozzarella, Basilikum 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 

Toskanischer Brotsalat 

mit Honigmelone 

Rucola, rote Zwiebeln 

Olivenringe, Gurkenwürfel 

Schweizer Tomaten und Basilikum 

Burratina 
(L, G) 

 

 

 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 

mildes Fischcurry 

mit Rotbarschfilet, 

Kokosmilch, Tomaten, frischer Spinat 

und Curryblättern 

Basmatireis 

geröstete Cashewkerne 

Frühlingszwiebeln 

Limetten und Koriander 
(Herkunft Fisch: Nordostatlantik, S) 

 

 

 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 

“Caesar Salad” 

frischer Mini-Lattich 

mit Caesar-Dressing 

gebratene Pouletbrust Streifen 

knuspriger Speck 

Brotchips, Ei, und Parmesanhobel 
(S, E, G, Se, K) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 13. Juli bis 17. Juli 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

KIRSCHEN TIRAMISU 9.50 CHF 

Mascarponecreme 

mit Kirschenkompott 

und Löffelbiskuit 
(G, L, E) 

 

 

 

PFIRSICH MELBA 9.50 CHF 

Vanilleglace 

pochierter Pfirsich 

Himbeersauce  

Schlagrahm 
(G, L, E) 
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UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 

gratinierter Ziegenkäse 

mit Rosmarin-Honig und Mandeln 

bunter Linsensalat mit Cipollotti 

Cherrytomaten, Peperoni 

Heidelbeeren 

und Kresse 
(G, S, L, N) 

 

 

 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 

«Vitello Tonnato» 

dünne Kalbfleisch-Scheiben 

mit Thunfischsauce 

Kapern, rote Zwiebeln 

Rucolasalat und Zitrone 

Radieslisprossen 

Hausbrot 
(Herkunft Thunfisch: Thailand, S, Se, E, G) 

 

 

 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 

sautierter Räuchertofu 

Limetten-Sojajoghurtdip 

Glasnudelsalat 

mit Chinakohl, Karottenstreifen 

und Kefen 

geröstete Cashewkerne 

frischer Koriander und Thai Basilikum 
(Ses) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 20. Juli bis 24. Juli 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

PAVLOVA MIT BEEREN 9.50 CHF 

Meringue 

gemischte Beeren 

Vanillerahm 
(G, L, E) 

 

 

 

SORBET VARIATION 9.50 CHF 

Pfirsichsorbet, Aprikosensorbet 

und Zitronensorbet 

im Mandelkrokant Körbchen 
(G, L, E, N) 
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UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 

Roastbeef Teller 

Tartarsauce 

Pommes Frites 

Kleiner Blattsalat mit Fenchel 

Sprossen und Radiesli 

Hausdressing 
(E, Se) 

 

 

 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 

Burrata 

auf Tomaten Carpaccio 

mit Basilikum, Pinienkernen 

Balsamico, Oliven 

und Rucolasalat 

hausgemachtes Rosmarinbrot 
(L, N, Se, E, G) 

 

 

 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 

gebackenes Parmesan Körbli 

gefüllt mit  

sommerlichem Gemüseragout 

Kräuterrahmsauce 

Zucchetti Salat  

mit Zitrone und Minze  

Fleursprossen 
(S, L, E, G) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 10. August bis 14. August 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

APRIKOSENMOUSSE 9.50 CHF 

mit Haferlocken Crunch 

und frischen Aprikosen 
(G, L, E, N) 

 

 

 

COUPE HOT BERRY 9.50 CHF 

Vanilleglace 

warme gemischte Beeren 

Schlagrahm 
(G, L, E) 

 


