
 

Vegetarisch vegan Fleisch Fisch 

E: Ei / G: Gluten / K: Krebstiere / L: Lactose / N: Nüsse / S: Sellerie / Ses: Sesam / Se: Senf 

 

Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Die Herkunft von Fisch und Meeresfrüchten entnehmen sie bitte der 

Deklaration.  Über Allergene und Inhaltsstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. Sämtliche Brot -und Backwaren sind hausgemacht. 

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

KLEINES & FEINES 
 

BLÄTTERTEIG SAMOSA  9.80 CHF 

gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen  

und indischen Gewürzen 

Mangochutney 
(G, L, E, Se)  

 

 

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 

 

QUICHES DUO   

1x Gruyère und Lauch 

1x Hirtenkäse und Randen 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 

hausgemachte Bärlauchfalafel 

Avocado-Sojajoghurt 

roter Reis 

Gurken, Mango, Peperonisalat  

mit Kräuterdressing und 

gerösteten Sonnenblumenkernen 
(G, S, Se) 

 

 

 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 

Rindsschmorbraten 

mit Rotweinjus und Gremolata  

Kartoffelstampf 

gedünsteter Wirz 

glasierte Radiesli 

Zwiebelsprossen 
(S, L) 

 

 

 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 

Gemüseragout  

mit Kohlrabi und Zucchetti 

braunen und weissen Champignons 

Mönchsbart und Cherrytomaten 

Buchweizen-Crêpes 

Creme Fraiche mit Kräutern 
(S, L, E) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 9. März bis 13. März 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

NOUGATKNÖDEL 9.50 CHF 

Quarkteig gefüllt mit Nougat 

umhüllt mit Butterbrösel 

und Blutorangensalat 
(G, L, E, N) 

 

 

 

MANGO-PASSIONSFRUCHT 
TÖRTCHEN  

9.50 CHF 

umhüllt mit Zartbitterschokolade 
(G, L, E, N) 
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KLEINES & FEINES 
 

BLÄTTERTEIG SAMOSA  9.80 CHF 

gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen  

und indischen Gewürzen 

Mangochutney 
(G, L, E, Se)  

 

 

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 

 

QUICHES DUO   

1x Gruyère und Lauch 

1x Hirtenkäse und Randen 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 

gebackene Pouletbruststreifen 

in Panko-Kokospanade 

mit Jasminreis 

süss-saurem Peperoni - 

Karottengemüse 

frische Ananaswürfel  

Gurkenstreifen 
(G, S, E, Ses, N) 

 

 

 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 

Bärlauch-Crespelle 

gefüllt mit Ricotta und Spinat 

gratiniert mit Béchamelsauce  

und Parmesan 

Tomatensauce 

marinierter Rucola 
(S, L, E, G) 

 

 

 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 

Tagliatelle 

sautierte Lachsfiletwürfel 

Zitronenrahmsauce 

confierte Cherrytomaten 

gedünsteter Mönchsbart 

Zitronenchips 
(Herkunft Fisch: Norwegen, S, L, E, G) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 16. März bis 20. März 2026 

UNSERE DESSERTS 
 

CARAMELKÖPFLI 9.50 CHF 

mit Rahm 

exotische Früchte 

und gebackene Hüppen 
(G, L, E) 

 

 

 

ORANGEN-PARFAIT 9.50 CHF 

mit lauwarmer Schoggisauce 

und Mandelkrokant 
(G, L, E, N) 

 


